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Espanol

Batidora-Picadora
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la
compra de un producto de la marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con

el hecho de superar las mas estrictas normas de
calidad le comportaran total satisfaccion durante
mucho tiempo.

CONSEJOSYADVERTENCIAS
DE SEGURIDAD

- Leer atentamente este folle-
to de instrucciones antes de
poner el aparato en marcha
y guardarlo para posteriores
consultas. La no observacion y
cumplimiento de estas instruc-
ciones pueden comportar como
resultado un accidente.

- Antes del primer uso, limpiar
todas las partes del producto
qgue puedan estar en contacto
con alimentos, procediendo tal
como se indica en el apartado
de limpieza.

- Este aparato no debe ser usado
por ninos. Mantener el aparato
y su conexion de red fuera del
alcance de los nifios.

- Este aparato pueden utilizar-
lo personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o falta de experien-

cia y conocimiento, si se les ha
dado la supervisidon o formaciéon
apropiadas respecto al uso del

aparato de una manera segura

y comprenden los peligros que

implica.

- Este aparato no es un jugue-
te. Los nifios deben estar bajo
vigilancia para asegurar que no
jueguen con el aparato.

-Las cuchillas estan afiladas y
existe riesgo de corte, proceder
con cautela y evitar el contacto
directo con el filo de las mis-
mas.

- Prestar especial atencion du-
rante el manejo de las cuchillas,
durante operaciones de mon-
taje y desmontaje, vaciado de
jarray limpieza.

-Desconectar el aparato y des-
enchufar la alimentacion si se
deja desatendido y antes de
cambiar los accesorios o par-
tes proximas que se mueven
durante el uso, del montaje, del
desmontaje o de la limpieza.

- Tenga cuidado al verter liquidos
calientes dentro del procesa-
dor de alimentos o batidora, ya
que pueden salir expulsados a
cause de una repentina emision
de vapor.

- Si la conexidn red esta danada,
debe ser substituida, llevar el
aparato a un Servicio de Asis-
tencia Técnica autorizado. Con



el fin de evitar un peligro, no
intente desmontarlo o repararlo
por si mismo.

- Este aparato esta pensado uni-
camente para un uso domeés-
tico, no para uso profesional o
industrial.

-PRECAUCION: Con objeto
de evitar un peligro debido al
rearme no deseado del pro-
tector térmico, no se tiene que
alimentar al aparato a través de
un dispositivo interruptor exter-
no, tal como un programador, o
conectarlo a un circuito que se
encienda y apague regularmen-
te a través de la compainiia de
distribucidn de energia eléctri-
ca.

- Antes de conectar el aparato a la red, verificar
que el voltaje indicado en la placa de caracteris-
ticas coincide con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de toma de co-
rriente que soporte como minimo 10 amperios.

- La clavija del aparato debe coincidir con la base
eléctrica de la toma de corriente. Nunca modifi-
car la clavija. No usar adaptadores de clavija.

- Mantener el area de trabajo limpia y bien ilumi-
nada. Las areas desordenadas y oscuras son
propensas a que ocurran accidentes.

- Mantener alejados a nifios y curiosos mientras
maneje este aparato.

- No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la
clavija dafiada.

- Si alguna de las envolventes del aparato se
rompe, desconectar inmediatamente el aparato
de la red para evitar la posibilidad de sufrir un
choque eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales
visibles de dafios, o si existe fuga.

- No utilizar el aparato con las manos o los pies
humedos, ni con los pies descalzos.

- No forzar el cable eléctrico de conexion. Nunca
usar el cable eléctrico para levantar, transportar

o desenchufar el aparato.

- No enrollar el cable eléctrico de conexion alre-
dedor del aparato.

- Verificar el estado del cable eléctrico de
conexion. Los cables dafiados o enredados
aumentan el riesgo de choque eléctrico.

- No utilizar ni guardar el aparato a la intemperie.

- No tocar la clavija de conexién con las manos
mojadas.

- Tomar las medidas necesarias para evitar la
puesta en marcha no intencionada del aparato.

- No tocar las partes mdviles del aparato en
marcha.

- Tener precaucion después de la operacion de
paro del aparato, ya que la cuchilla/s seguiran
girando por efecto de su inercia mecanica.

UTILIZACION Y CUIDADOS

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

- No usar el aparato si los accesorios acoplados

a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos

inmediatamente.

No utilizar el aparato en vacio, o sea sin carga.

No usar el aparato si su dispositivo de puesta

en marcha/paro no funciona.

Respetar la indicacion de nivel MAX del vaso

medidor o de la jarra picadora.

No agregar un volumen de liquido caliente

superior a la mitad de la capacidad de la jarra, y

en todo caso si existen liquidos calientes en el

interior de la jarra, usar solamente la velocidad

mas lenta.

Este aparato esta pensado Unicamente para

un uso doméstico, no para uso profesional o

industrial

Guardar este aparato fuera del alcance de los

nifios y/o personas con capacidades fisicas,

sensoriales o mentales reducidas o falta de

experiencia y conocimiento

Mantener el aparato en buen estado. Comprue-

be que las partes moviles no estén desalinea-

das o trabadas, que no haya piezas rotas u

otras condiciones que puedan afectar al buen

funcionamiento del aparato.

No dejar nunca el aparato conectado y sin vigi-

lancia. Ademas ahorrara energia y prolongara la

vida del aparato.

- No utilizar el aparato sobre ninguna parte del
cuerpo de una persona o animal.

- No usar el aparato con alimentos congelados o
huesos.

- No usar el aparato durante mas de 1 minuto se-



guido, o realizando ciclos de mas de 5 minutos,
en este caso respetando siempre periodos de
reposo entre ciclos de 1 minuto como minimo.
En ningun caso es conveniente tener el aparato
en funcionamiento durante mas del tiempo
necesario.

- Como orientacion en la tabla anexa se indican
una serie de recetas, que incluyen la cantidad
de alimento a procesar, el tiempo recomendado
para elaborar cada receta, asi como el tiempo
de funcionamiento maximo del aparato bajo
cada una de estas condiciones de carga.

SERVICIO

- Toda utilizacion inadecuada, o en desacuerdo
con las instrucciones de uso, puede comportar
peligro, anulando la garantia y la responsabili-
dad del fabricante.

DESCRIPCION
Regulador de velocidades
Pulsador
Turbo
Cuerpo motor
Varilla
Vaso medidor
Batidor (*)

G1 Reductor

G2 Varillas batidoras

H Jarra picadora (*)

H1 Tapa
H2 Set de cuchillas
H3 Jarra
| Pasapuré (**)
11 Reductor
12 Pié
13 Paleta

OMMUQO >

(*) Solo disponible en el modelo Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi 1200
Premium Complet.

(**) Solo disponible en el modelo Bapi 1200
Premium Complet.

Caso de que su modelo de aparato no disponga
de los accesorios descritos anteriormente, éstos
también pueden adquirirse por separado en los
Servicios de Asistencia Técnica.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal

como se describe en el apartado de Limpieza.

- Preparar el aparato acorde a la funcién que
desee realizar.

USO:

- Desenrollar completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Poner el aparato en marcha, accionando el
pulsador (B).

- Seleccionar la velocidad deseada.

- Trabajar el alimento que desee procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD:

- Se puede controlar la velocidad del aparato,
simplemente actuando sobre el mando de con-
trol de velocidad (A). Esta funcion es muy util ya
que permite adaptar la velocidad del aparato al
tipo de trabajo que se precise realizar.

FUNCION TURBO:

- El aparato dispone de una funcioén Turbo.
Activando el pulsador de la funcién Turbo (C)
se dispone de toda la potencia del motor, consi-
guiendo un acabado mas fino en la textura final
del producto.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARA-

TO:

- Parar el aparato, retirando la presién sobre el
pulsador (B).

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato

ACCESORIOS:

ACCESORIO VARILLA (FIG. 1):

- Este accesorio sirve para la elaboracion de
salsas, sopas, mayonesa, batidos, comida para
bebés, picar hielo...

- Acoplar la varilla al cuerpo motor girandolo en el
sentido que indica la flecha. (Fig. 1.1).

- Introducir en el vaso medidor los alimentos y
poner el aparato en marcha.

- Desacoplar la varilla girando en sentido contra-
rio a la flecha y extrayéndola para su posterior
limpieza.

ACCESORIO PICADOR (FIG. 2):

- Este accesorio sirve para picar vegetales, frutos
Secos o carnes...

- Para evitar dafios en el aparato retirar de la



carne huesos, nervios, cartilagos, etc...
Introducir los alimentos a elaborar en el picador
y colocar la tapa hasta que encaje, girandola en
el sentido contrario a las agujas del reloj hasta
oir el click (Fig. 2.1).

Acoplar el cuerpo motor a la tapa girandolo en
el sentido que indica la flecha y poner en mar-
cha el aparato (Atencién: no poner en marcha el
aparato si el todo el conjunto no esta debida-
mente asentado y acoplado) (Fig. 2.2).

Parar el aparato cuando el alimento adquiere la
textura deseada.

Desacoplar el cuerpo motor de la tapa y luego
retirar la tapa del picador.

Nota1: No trabajar con la funcién turbo con este
accesorio acoplado.

ACCESORIO BATIDOR (FIG. 3):

- Este accesorio sirve para montar nata, levantar
claras...

- Acoplar el batidor al cuerpo motor girando en
sentido que indica la flecha (Fig. 3.1).

- En un recipiente, colocar el alimento y poner en
marcha el aparato. Para un 6ptimo resultado es
conveniente mover el batidor en sentido horario.

- Retirar el accesorio batidor y liberar del cuerpo
motor.

- Nota1: No trabajar a velocidades altas con
este accesorio acoplado, ya que provocaria
defectos sobre el batidor (centrifugacion de sus
alambres).

ACCESORIO PASAPURE (FIG. 4):

- Este accesorio sirve para triturar verduras y fru-
tas cocidas (patatas, tomates, manzanas...).

- IMPORTANTE: No triturar los alimentos crudos
o duros, quitar la piel, huesos o tallos. Cocer y
escurrir los alimentos antes de triturarlos.

- Encajar el reductor al pie del pasapuré giran-
dolo en sentido contrario a las agujas del reloj
(Fig. 4.1).

- Acoplar el pasapuré al cuerpo motor girandolo
en sentido contrario a las agujas del reloj.

- Encajar la paleta en la parte inferior del pie
girandola en el sentido de las agujas del reloj
hasta que quede bien encajada (Fig. 4.2).

- Colocar la batidora con el accesorio pasapuré
en el recipiente donde se encuentra los alimen-
tos a triturar. Es conveniente mover el accesorio
arriba y abajo por toda la mezcla hasta conse-
guir la textura deseada.

- Retirar el accesorio pasapuré y liberar el cuerpo
motor. - Limpiar el accesorio.

- Nota 1: No utilizar el accesorio pasapuré en un
recipiente sobre calor directo. Se recomienda
dejar enfriar la mezcla unos minutos.

- Nota 2: No sobrepasar la mitad de la capacidad
del recipiente.

- Nota 3: No mojar bajo ningun concepto el
reductor.

- Nota 4: evitar procesar la mezcla en exceso.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

- El aparato dispone de un dispositivo térmico de
seguridad que protege el aparato de cualquier
sobrecalentamiento.

- Si el aparato se desconecta por si mismo y no
vuelve a conectarse, proceder a desenchufarlo
de la red, esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin funcionar, acu-
dir a uno de los servicios de asistencia técnica
autorizados.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio himedo impreg-
nado con unas gotas de detergente y secarlo
después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni pro-
ductos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que estan
muy afiladas.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracion de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

- Las siguientes piezas son aptas para su limpie-
za en el lavavajillas (usando un programa suave
de lavado):

- Varilla

- Batidor (sin reductor)

- Vaso medidor

- Jarra picadora (sin tapa)
- Pasapuré (sin reductor)

- La posiciéon de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavajillas o fregadero debe per-



mitir el escurrido del agua con facilidad (Fig. 5). para el medio ambiente.
- A continuacion, seque todas las piezas antes de
su montaje y guardado. Este simbolo significa que si desea
; ; deshacerse del producto, una vez
ANOMALIAS Y REPARACION E transcurrida la vida del mismo, debe

. ) depositarlo por los medios adecuados a
- En caso de averia llevar el aparato a un Servi- mapnos de uﬁ estor de residuos autoriza
cio de Asistencia Técnica autorizado. No intente 9

desmontarlo o repararlo ya que puede existir . do para la recoglfja §e|ect|va de -
peligro. Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos

(RAEE).
PARA LAS VERSIONES EU DEL PRODUC- o
TO Y/O EN EL CASO DE QUE EN SU PAIS Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU
APLIQUE: de Baja Tension, con la Directiva 2014/30/EU de

Compatibilidad Electromagnética, con la Directiva
ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRO- 2011/65/EU sobre restricciones a la utilizacion de
DUCTO determinadas sustancias peligrosas en apa-
ratos eléctricos y electréonicos y con la Directi-
va 2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados
con la energia.

- Los materiales que constituyen el envase de
este aparato, estan integrados en un sistema
de recogida, clasificacion y reciclado de los
mismos. Si desea deshacerse de ellos, puede
utilizar los contenedores publicos apropiados
para cada tipo de material.

- El producto esta exento de concentraciones de
sustancias que se puedan considerar dafiinas

Receta Accesorio | Velocidad | Cantidad | Elaboracion Tiempo
recomen-
dado
Salsa 5 250 ml | Poner 1 huevo en la jarra, sal, unas gotas 35s
mahonesa de vinagre o limon, llenar de aceite hasta
la parte indicada y poner en marcha el
aparato sin moverlo hasta ligar el aceite
Batidos de 15 | - Agregar la fruta y actué sobre el alimento | ----—---
frutas U hasta conseguir que quede homogéneo
Salsa 10 600 ml | Deshacer 30 gr. de mantequilla en una 15s
bechamel cacerola a fuego lento, afiada 100 gr.
de harina y 30 gr. de cebolla sofrita
(previamente troceada con el picador) e
ir afadiendo los 500 ml de leche
Picar hielo 20 4/6 cubi- | Introducir los cubitos en la jarra y picar 15s
tos realizando presion encima de cada uno
de ellos
Montar nata 250 ml | Verter la nata liquida bien fria (0 a 5°C) 1,2 min

en un recipiente y actte con el batidor
haciendo un movimiento en sentido hora-
rio. Se recomienda la velocidad minima
y cuando empiece a tener consistencia

' pasar a la 22. Tenga precaucién pues si

se pasa de tiempo la nata se convertira
en mantequilla




Receta Accesorio | Velocidad | Cantidad | Elaboracion Tiempo
recomen-
dado
Levantar 2 5 claras | Verter las claras en un recipiente y actue 1.5 min
claras con el batidor haciendo un movimiento en
sentido vertical hasta montarlas
Puré de 20 400 g | Se pueden trocear actuando directamen- 30s
patatas te sobre el alimento situado en la misma
cacerola
Papilla 20 300g | Troceary poner en el recipiente 100 gr. 25s
de manzana, 100 gr. de platano, 50 gr. de
galletas y el zumo de una naranja
Pan rallado 20 509 Trocear el pan seco antes de ponerlo en 50s
el vaso y picar hasta la textura deseada
Queso 20 200g | Trocear atacos de 1 cm. y picar hastala | 30-40s
rallado textura deseada
Zanahoria 20 300g Pelar la cascara, trocear a tacos de 1 cm. 20s
picada y picar hasta la textura deseada
Picar frutos 20 300 g | Quitar la cascara y picar hasta la textura 20s
secos deseada
Picar huevo 20 5 huevos | Cortar a cuartos y picar hasta la textura 10s
duro deseada
Carne picada 20 300 g | Trocear previamente a tacos de 1 cm. 30s
(cruda o Picar hasta la textura deseada
cocida)
Picar carne 20 4049 Trocear previamente a tacos de 1 cm. 3s
U Picar hasta la textura deseada
Picar jamon 20 60 g Trocear previamente a tacos de 1 cm. 3s
serrano E E/@ Picar hasta la textura deseada
Picar TURBO 60 g Trocear previamente a tacos de 1 cm. 3s
albaricoques Picar hasta la textura deseada
secos
Puré de 20 1 kg Triturar las patatas cocidas hasta conse- 1 min
patatas guir la textura deseada. Afiadir leche para

conseguir una textura mas cremosa.




English

Hand blender

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a TAURUS
brand product.

Thanks to its technology, design and operation
and the fact that it exceeds the strictest quality
standards, a fully satisfactory use and long prod-
uct life can be assured.

SAFETY ADVICE AND WARN-
INGS

-Read these instructions care-
fully before switching on the
appliance and keep them for fu-
ture reference. Failure to follow
and observe these instructions
could lead to an accident.

- Clean all the parts of the prod-
uct that will be in contact with
food, as indicated in the clean-
ing section, before use.

- This appliance shall not be
used by children. Keep the ap-
pliance and its cord out of reach
of children.

- This appliance can be used by
people with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience and
knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand

the hazards involved.

- This appliance is not a toy.
Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the appliance.

-Blades are sharp and could
cause harm, be careful and
avoid direct contact with the
blades’ cutting edges.

- Pay special attention when han-
dling the blades, during assem-
bly and disassembly operations,
emptying the bowl and during
cleaning.

- Always switch off the appliance
and disconnect from supply if
it is left unattended and before
changing accessories or ap-
proaching parts that move in
use, assembling, disassembling
and cleaning.

- Be careful if hot liquid is poured
into the food processor or
blender as it can be ejected out
of the appliance due to a sud-
den steaming.

-If the connection to the mains
has been damaged, it must be
replaced, take the appliance to
an authorised technical sup-
port service. Do not attempt to
disassemble or repair the ap-
pliance by yourself in order to
avoid a hazard.

- This appliance is for household
use only, not professional, in-
dustrial use.



-CAUTION: In order to avoid
a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal protec-
tor, this appliance must not be
supplied through an external
switching device, such as a tim-
er, or connected to a circuit that
is regularly switched on and off
by the utility

Ensure that the voltage indicated on the rating
label matches the mains voltage before plug-
ging in the appliance.

Connect the appliance to a socket that can
supply a minimum of 10 amperes.

The appliance’s plug must fit into the mains
socket properly. Do not alter the plug. Do not
use plug adaptors.

Keep the working area clean and well lit. Clut-
tered and dark areas invite accidents.

Keep children and bystanders away when using
this appliance.

Do not use the appliance if the cable or plug is
damaged.

If any of the appliance casings breaks, immedi-
ately disconnect the appliance from the mains to
prevent the possibility of an electric shock.

Do not use the appliance if it has fallen on the
floor, if there are visible signs of damage or if it
has a leak.

Do not use the appliance with damp hands or
feet, or when barefooted.

Do not force the power cord. Never use the
power cord to lift up, carry or unplug the appli-
ance.

Do not wrap the power cord around the appli-
ance.

Check the state of the power cord. Damaged
or tangled cables increase the risk of electric
shock.

Do not use or store the appliance outdoors.
Do not touch the plug with wet hands.

Take the necessary measures to avoid starting
the appliance involuntarily.

Do not touch any of the appliance’s moving
parts while it is operating

Exercise precaution after employing the stop
operation on the appliance as the blade/s will
continue moving from the effect of its own me-

chanical inertia.

USE AND CARE

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

Do not use the appliance if it is empty.

Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

Respect the MAX level indicator of the measur-
ing cup and chopper jar.

When using hot liquids do not fill the jug more
than half way. At all times, when mixing hot
liquids in the jug, select the slowest speed on
the speed selector.

This appliance is for household use only, not
professional, industrial use.

Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or
reduced mental or lack of experience and
knowledge.

Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
jammed and make sure there are no broken
parts or anomalies that may prevent the appli-
ance from operating correctly.

Never leave the appliance connected and un-
attended if is not in use. This saves energy and
prolongs the life of the appliance.

Do not use the appliance on any part of the
body of a person or animal.

Do not use the appliance with frozen goods or
those containing bones.

Do not use the appliance for more than 1 minute
at a time, or perform cycles of more than 5 min-
utes. In this case, always respecting periods of
rest between cycles of at least 1 minute. Under
no circumstances should the appliance be oper-
ated for more time than necessary.

As a reference in the annexed table appears
several recipes, that include the amount of food
to process, the recommended operating time
to elaborate each recipe, as well as the time

of maximum operation of the apparatus under
each one of these conditions of load.

SERVICE

- Any misuse or failure to follow the instructions
for use renders the guarantee and the manufac-
turer’s liability null and void.



DESCRIPTION
Speed regulator control
On/off switch
Turbo button
Motor body
Stick Blender
Measuring cup
Whisk (*)
G1 Gearbox
G2 Whisk
H Chopper jar (*)

H1 Lid

H2 Blades set

H3 Jar
| Puree accessory (**)

11 Gearbox

12 Puree leg

I3 Paddle

OGTMMOO®>»

(*) Only available in the model Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi 1200
Premium Complet.

(**) Only available in the model Bapi 1200 Pre-
mium Complet.

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be
bought separately from the Technical Assistance
Service.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE:

- Make sure that all products’ packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- Prepare the appliance according to the function
you wish to use

USE:

- Unroll the cable completely before plugging it in.

- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on, by using the on/off button
(B).

- Select the desired speed.

- Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL:

- The speed of the appliance can be regulated
by using the speed regulator control (A). This
function is very useful, as it makes it possible to
adapt the speed of the appliance to the type of
work that needs to be done.

TURBO FUNCTION:

- The appliance has a Turbo function. By activat-
ing the Turbo function (C) all the power of the
motor becomes available, thus obtaining a finer
finish in the final texture of the product.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE

APPLIANCE:

- Stop the appliance by releasing the pressure on
the on/off button (B).

- Unplug the appliance from the mains.

- Clean the appliance.

ACCESSORIES:

STICK BLENDER ACCESSORY (FIG.1):

- This accessory is used for making sauces,
soups, mayonnaise, milkshakes, baby food,
crush ice ...

- Attach the stick to motor body and turn in the
direction of the arrow (Fig.1.1).

- Put the food to be prepared in the jar and switch
the appliance on.

- For further cleaning, detach and remove the
stick by turning in the opposite direction of the
arrow.

CHOPPING ACCESSORY (FIG.2):

- This accessory is used to chop vegetables or
meat...

- To avoid damage to the appliance, remove
bones, nerves, cartilage, etc. from the meat.

- Put the food to be prepared in the chopping
container and attach the cover firmly, turning
in the counterclockwise until hear the click
(Fig.2.1).

- Attach the unit to the cover turning in the direc-
tion of the arrow and switch the appliance on
(be careful: do not switch the appliance on if the
whole unit is not properly fitted and connected
together) (Fig.2.2).

- Stop the appliance when the food reaches the
desired texture.

- Detach the unit from the lid and the lid from the
chopper.

- Note 1: Do not work with Turbo funcion with this
accessory attached.

WHISK ACCESSORY (FIG.3):

- This accessory is used to whip cream, beat egg
whites...

- Attach the unit to the motor body and turn in the
direction of the arrow (Fig. 3.1).
- Put the food into a receptacle and switch the



appliance on. For best results, turn the whisk
clockwise.

- Remove the whisk accessory and release the
motor body.

- Note 1: Do not work at high speeds with this
accessory attached, as this would cause defects
in the whisk (spinning its wires).

PUREE ACCESSORY (FIG.4):

- This accessory can be used to mash cooked
vegetables and fruits (potatoes, tomatoes,
apples...).

IMPORTANT: Do not smash hard or uncooked
foods, remove the peel, stones or stems. Cook
and drain the food before smashing.

Fit the gearbox to the puree leg by turning it
couterclockwise (Fig. 4.1)

Fit the puree accessory to the motor body by
turning it counterclockwise.

Fit the paddle on the lower part of the puree
leg by turning it clockwise until it is firmly fitted.
(Fig. 4.2)

Place the blender with the puree accessory

in the container with the food. It is convenient
to move the accessory in an up and down
movement throughout the mixture until get the
desired texture.

Remove the puree accessory and release the
motor body. - Clean the accessory.

Note1: Do not use the puree accessory in a
container over direct heat. It is recommended to
allow the mixture cool for a few minutes.

Note 2: Do not exceed half capacity of the con-
tainer. - Note 3: Do not wet the gearbox under
no circumstances. - Note 4: Avoid processing
the mixture excessively.

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

- The appliance has a safety device, which pro-
tects the appliance from overheating.

- If the appliance turns itself off and does not
switch itself on again, disconnect it from the
mains supply, and wait for approximately 15
minutes before reconnecting. If the machine
does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- During the cleaning process, take special care
with the blades, as they are very sharp.

- Itis advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of clean-
liness, its surface may degrade and inexorably
affect the duration of the appliance’s useful life
and could become unsafe to use.

- The following pieces may be washed in a dish-
washer (using a soft cleaning program):

- Stick blender.

- Whisk (without gearbox).

- Measuring cup.

- Chopper jar (without lid).

- Puree accessory (without gearbox).

- The draining/drying position of the articles
washable in the dishwasher or in the sink must
allow the water to drain away easily. (Fig. 5)

- Then dry all parts before its assembly and
storage.

ANOMALIES AND REPAIR

- Take the appliance to an authorised technical
support service if problems arise. Do not try to
dismantle or repair without assistance, as this
may be dangerous.

FOR EU PRODUCT VERSIONS AND/OR IN
THE CASE THAT IT IS REQUESTED IN YOUR
COUNTRY:

ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE

PRODUCT

- The materials of which the packaging of this
appliance consists are included in a collection,
classification and recycling system. Should you
wish to dispose of them, use the appropriate
public containers for each type of material.

- The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to
the environment

This symbol means that in case you wish
to dispose of the product once its working
life has ended, take it to an authorised
waste agent for the selective collection of
waste electrical and electronic equipment
(WEEE)



This appliance complies with Directive

2014/35/EU on Low Voltage, Directive 2014/30/
EU on Electromagnetic Compatibility, Directive
2011/65/EU on the restrictions of the use of
certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment and Directive 2009/125/
EC on the ecodesign requirements for energy-

related products

Recipe Recommended |Speed | Quantity | Preparation Time
accessory
Mayonnaise 5 250 ml | Put 1 egg in the jug with a pinch of salt 35s
and some drops of vinegar or lemon.
U Add oil until the indicated level. Turn the
appliance on without moving until the oil
binds.20110704~101301
Fruit 15 | - Add fruit and activate the blender until | -------
smoothies U the mixture has a smooth consistency.
Béchamel 10 600 ml | Melt 30 gr. of butter in a pan on a slow 15s
sauce heat. Add 100 gr. of flour and 30 gr. of

fried onions (already cut up with the

slicer). Slowly add 500 ml of milk.
Crushed ice 20 4/6 Put the ice cubes in the jug and crush by | 15s

G cubes | exerting pressure on each ice cube

Whipped 250 ml | Pour the very cold cream (0°C to 5°C) 1.2
cream into a recipient and operate the blender min
by moving it clockwise. We recommend
U using minimum speed and when starts
) to take on consistency, going to the 2nd.
Be careful, as if the time is exceeded the
cream will turn into butter
Stiff egg 2 5egg |Pour the egg whites into a jug and acti- 1.5
whites whites | vate the blender. Mix in a vertical motion min
until the egg whites become stiff.
Mashed 20 400 g | The potatoes can be sliced by activating 30s
potato the blender directly in the saucepan
directly.
Baby food: 20 300g |Cutupand place 100 gr. of apple, 100 25s
fruit and gr. of banana, 50 gr. of biscuits and the
biscuit juice of one orange in the jug
mush
Bread- 20 5049 Cut up the stale bread before puttingitin | 50 s
crumbs the jug. Blend until the desired texture is
obtained.
Grated 20 200 g |Dice the cheese into 1 cm chunks and 30 -
cheese blend until the desired texture is obtai- 40's
ned.20110704~101833




Recipe Recommended |Speed | Quantity | Preparation Time

accessory
Chopped 20 300 g |Dice the cheese into 1 cm chunks 20s
carrot and blend until the desired texture is

obtained.

Ground 20 300 g |Remove the shells and grind until the 20s
nuts desired texture is obtained
Chopped 20 5 eggs | Cutinto quarters and chop until the 10s
boiled egg desired texture is obtained.
Chopped 20 300 KG. | Previously chop into 1 cm chunks Mince | 30 s
meat (raw until the desired texture is obtained
or cooked)
Minced 20 409 Previously chop into 1 cm chunks Mince 3s
meat U until the desired texture is obtained
Chopped 20 60 g Previously chop into 1 cm chunks Mince 3s
Spanish until the desired texture is obtained
Serrano U @
ham
Chopped TUR- 60 g Previously chop into 1 cm chunks Mince 3s
dried apri- BO until the desired texture is obtained
cots
Mashed 20 1 kg Mash the cooked potatoes until the desi- | 1 min
potato ﬂ red texture is achieved. Add milk to get a

creamier texture.




Francais

Robot-hachoir

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir acheté un produit
TAURUS.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité,
outre sa parfaite conformité aux normes de qua-
lité les plus strictes, vous permettront d’en tirer
une longue et durable satisfaction.

CONSEILS ET AVERTISSE-
MENTS DE SECURITE

- Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de met-
tre 'appareil en marche, et la
conserver pour la consulter
ultérieurement. Le non-respect
de ces instructions peut étre
source d’accident.

- Avant la premiére utilisation, la-
ver les parties en contact avec
les aliments comme indiqué a la
section nettoyage.

- Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des enfants. Tenir
I'appareil et sa fiche hors de
portée des enfants.

- Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes ayant des
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes manquant
d’expérience a condition de le
faire sous surveillance ou apres

avoir recu les instructions pour
un maniement sdr de I'appareil
et en ayant compris les risques
qu’il comporte.

- Cet appareil n'est pas un jouet.
Les enfants doivent étre survei-
llés afin de s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

-Les lames sont aiguisées et
Vous pourriez vous blesser.
Agissez avec précaution en
évitant tout contact direct avec
leur tranchant.

-1l faudra étre particulierement
attentif lorsque vous manipule-
rez les lames lors du montage
/ démontage, au moment de
vider le bol/verseuse et durant
le nettoyage.

- Arréter et débrancher 'appareil
du réseau électrique si vous ne
I'utilisez pas et avant avant de
changer tout accessoire ou élé-
ment mobile, ainsi que durant
le montage, le démontage ou le
nettoyage.

- Faire attention en versant des
liquides chauds dans le robot
culinaire ou dans le mixeur,
car ils pourraient étre expulsés
suite a une libération soudaine
de vapeur.

- Si la fiche de I'appareil est
abimée, elle doit étre rempla-
cée ; emmener I'appareil a un
Service d’Assistance Techni-
que agrée. |l est dangereux de



tenter de procéder aux répara-
tions ou de démonter I'appareil
soi-méme.

- Cet appareil est uniqguement
destiné a un usage domestique

et non a un usage professionnel

ou industriel.

-PRECAUTION : Afin d’éviter
tout danger da au réarmement
accidentel de la sécurité ther-
mique, cet appareil ne doit pas
étre alimenté par un dispositif
interrupteur externe, comme
un minuteur, ni branché sur
un circuit régulierement allu-
mé et éteint par le fournisseur
d’énergie électrique.

- Avant de brancher I'appareil au secteur,
s’assurer que la tension indiquée sur la plaque
signalétique correspond a celle du secteur.

- Brancher I'appareil sur une prise de courant
raccordée a la terre et supportant au moins 10
amperes.

- La prise de courant (fiche) de I'appareil doit
coincider avec le socle de la prise de courant.
Ne jamais modifier la fiche de I'appareil. Ne pas
utiliser d’adaptateurs.

- Veiller a maintenir votre espace de travail pro-
pre et bien éclairé. Les espaces encombrés et
sombres sont propices aux accidents.

- Tenir 'appareil hors de portée des enfants et
des curieux.

- Ne pas utiliser I'appareil si son cable électrique
ou sa prise sont endommagés.

- Si une des enveloppes protectrices de I'appareil
se casse, débrancher immédiatement I'appareil
du secteur pour éviter toute décharge électri-
que.

- Ne pas utiliser I'appareil s’il est tombé, ou en
présence de signes visibles de dommages ou
en cas de fuite.

- Ne pas utiliser 'appareil avec les mains ou les
pieds mouillés, ni pieds nus.

- Ne pas forcer le cable électrique. Ne jamais
utiliser le cable électrique pour soulever, trans-

porter ou débrancher I'appareil.

- Ne pas enrouler le cable électrique autour de
I'appareil.

- Toujours vérifier I'état du cable électrique. Les
cables endommagés ou emmélés augmentent
le risque de décharge électrique.

- L'appareil ne doit pas étre exposé aux intempé-
ries et doit étre rangé a I'abri.

- Ne pas toucher la fiche de 'appareil avec les
mains mouillées.

- Prendre les précautions nécessaires pour éviter
de mettre en marche involontairement I'appareil.

- Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil
quand il est en marche.

- Lorsque vous arréterez I'appareil, faites tres
attention, car les lame/s continueront de tourner
par inertie mécanique.

UTILISATION ET PRECAUTIONS

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas correctement assemblés.

- Ne pas utiliser 'appareil si les accessoires qui
lui sont assemblés présentent des défauts. Le
cas échéant, les remplacer immédiatement.

- Ne pas utiliser I'appareil a vide, autrement dit
sans charge.

- Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de

mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

Respectez I'indication de niveau MAX du verre-

doseur ou du bol-hachoir.

Le volume de liquide chaud que vous rajouterez

ne devra pas dépasser la moitié de la capacité

de la verseuse ; et de toute fagon, en présence
de liquide chaud dans la verseuse, vous veille-
rez a n'utiliser que la vitesse la plus lente.

Cet appareil est uniquement destiné a un usage

domestique et non a un usage professionnel ou

industriel.

Conserver cet appareil hors de portée des

enfants ou des personnes ayant des capacités

physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances.

Maintenir 'appareil en bon état. Vérifier que

les parties mobiles ne sont pas déviées ou

entravées, qu’il n'y a pas de pieces cassées ou

d’autres conditions qui pourraient affecter le bon
fonctionnement de I'appareil.

Ne jamais laisser I'appareil branché sans sur-

veillance. Vous réduirez par la méme occasion

la consommation d’énergie et prolongerez la
durée de vie de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil sur une partie du corps



d’une personne ou d’'un animal.

- Ne pas utiliser I'appareil avec des aliments
surgelés ou des o0s.

- Ne pas utiliser I'appareil pendant plus d’1 mi-
nute d’affilée ou réaliser des cycles de plus de
5 minutes, en respectant toujours dans ce cas
des périodes de repos entre cycles d’ 1 minute
minimum. Veiller a n’utiliser I'appareil que le
temps strictement nécessaire.

- A titre d’orientation, le tableau en annexe
indique une série de recettes avec la quanti-
té d’aliment a utiliser, le temps d’élaboration
recommandé et le temps de fonctionnement
maximum de I'appareil pour chaque condition
de charge.

GARANTIE

- Toute utilisation inappropriée ou non conforme
aux instructions d’utilisation annule la garantie
et la responsabilité du fabricant.

DESCRIPTION
Régleur de vitesse
Bouton de commande
Turbo
Corps moteur
Fouet
Verre-doseur
Batteur (*)
G1 Réducteur
G2 Fouets mélangeurs
H Bol-hachoir (*)
H1 Couvercle
H2 Ensemble de lames
H3 Verre
| Presse-purée (**)
11 Réducteur
12 Pied
13 Palette

OMMUO >

(*) Uniquement disponible sur le modéle Bapi
1200 Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox /
Bapi 1200 Premium Complet.

(**) Uniquement disponible sur le modéle Bapi
1200 Premium Complet.

Dans le cas ou votre modeéle ne disposerait pas
des accessoires décrits antérieurement, ceux-ci
peuvent étre achetés séparément auprés des
services d’assistance technique.

MODE D’EMPLOI
CONSIGNES PREALABLES :

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le maté-
riel d’emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver les parties en
contact avec les aliments comme indiqué a la
section de nettoyage.

- Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée.

UTILISATION :

- Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au réseau électrique.

- - Mettre en marche I'appareil, en appuyant sur
le bouton (B).

- Sélectionner la vitesse souhaitée.

- Travailler 'aliment désiré.

REGLAGE ELECTRONIQUE DE LAVITESSE :

- Il est possible de régler la vitesse de I'appa-
reil en utilisant simplement la commande de
controle de vitesse (A). Cette fonction est tres
utile puisqu’elle permet d’adapter la vitesse de
I'appareil au type de travail que vous voulez
réaliser.

FONCTION TURBO :

- L'appareil dispose d’une option Turbo. La tou-
che Turbo (C) fait fonctionner le moteur a pleine
puissance et permet ainsi d’obtenir une texture
plus fine du produit.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :

- Arréter I'appareil en cessant d’appuyer sur le
bouton (B).

- Débrancher I'appareil du réseau électrique.

- Nettoyer I'appareil

ACCESSOIRES :

ACCESSOIRE FOUET (FIG. 1):

- Cet accessoire sert a la préparation de sauces,
soupes, mayonnaise, milk-shake, nourriture
pour bébés, granités...

- Accoupler I'accessoire fouet au corps moteur
en le tournant dans le sens indiqué par la fleche
(fig1.1).

- Introduire les aliments dans le verre-doseur et
appuyer sur le bouton pour le mettre en route.

- Retirer I'accessoire fouet en le tournant dans le
sens inverse de la fleche puis le nettoyer.

ACCESSOIRE HACHOIR (FIG. 2):

- Cet accessoire sert a hacher des légumes, des
fruits secs ou des viandes...

- Pour éviter les dommages sur I'appareil, retirer
de la viande les os, les nerfs, le cartilage, etc.

- Introduire les aliments dans le bol-hachoir



et emboiter le couvercle en le tournant dans
le sens contraire aux aiguilles d’'une montre
jusqu’a entendre le clic(Fig. 2.1).

- Assembler le corps moteur au couvercle en le
tournant suivant le sens indiqué par la fleche
et mettre I'appareil en route (Attention : ne pas

mettre I'appareil en route si I'ensemble n’est pas

stable et correctement assemblé)(Fig. 2.2).

- Arréter I'appareil lorsque I'aliment acquiert la
texture désirée.

- Déboiter le corps moteur du couvercle puis le
couvercle du hachoir.

- Note1 : Ne pas utiliser la fonction Turbo avec
cet accessoire.

ACCESSOIRE BATTEUR (FIG.3):

- Cet accessoire sert a faire des crémes chantilly,
monter des blancs en neige...

- Assembiler le batteur au corps moteur en
tournant dans le sens indiqué par la fleche (Fig.
3.1).

- Disposer I'aliment dans un récipient et mettre
I'appareil en route. Pour un résultat optimal,
déplacer le batteur dans le sens des aiguilles
d’une montre.

- Retirer I'accessoire batteur et le libérer du corps
moteur.

- Note1 : Ne pas travailler a une vitesse trop
élevée avec cet accessoire en place, cela
abimerait le bras émulsionneur (centrifugation
de ses broches).

ACCESSOIRE PRESSE-PURE (FIG. 4):

- Cet accessoire sert a mixer les légumes et
les fruits cuits (pommes de terre, tomates,
pommes...).

- IMPORTANT : Ne pas mixer les aliments crus
ou durs ; retirer la peau, les noyaux et les tiges.
Cuire et égoutter les aliments avant de les
mixer.

- Fixer le réducteur sur le pied du presse-pu-
rée en le tournant dans le sens contraire des
aiguilles d’'une montre (Fig. 4.1).

- Fixer le presse-purée au corps moteur en le
tournant dans le sens contraire des aiguilles
d’une montre.

- Emboiter la palette sur la partie inférieure du
pied en la tournant dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a ce qu’elle soit bien fixée
(Fig. 4.2).

- Placer le batteur avec I'accessoire presse-purée
dans le récipient ou se trouvent les aliments a
mixer. Il est recommandé de déplacer I'ac-

cessoire de haut en bas dans tout le mélange
jusqu’a obtenir la texture souhaitée.

- Retirer 'accessoire presse-purée et libérer le
corps moteur.

- Laver I'accessoire.

- Remarque 1 : Ne pas utiliser 'accessoire
presse-purée dans un récipient sur une source
directe de chaleur. Il est recommandé de laisser
refroidir le mélange quelques minutes.

- Remarque 2 : Ne pas remplir au-dela de la
moitié de la capacité du récipient.

- Remarque 3 : Ne jamais mouiller le réducteur.

- Remarque 4 : éviter de mixer le mélange en
exces.

SECURITE THERMIQUE:

- L'appareil dispose d’un dispositif de sécurité qui
protége I'appareil de toute surchauffe.

- Si l'appareil se déconnecte tout seul et que
vous ne parvenez pas a le reconnecter, débran-
chez-le et attendez environ 15 minutes avant de
le rebrancher. S'’il ne fonctionne toujours pas,
faites appel a I'un des services d’assistance
technique agréés.

NETTOYAGE

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre son
complet refroidissement avant de le nettoyer.
Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.
Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels qu’eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.
Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous un robinet.
Durant le processus de nettoyage, faire atten-
tion en particulier aux lames, celles-ci sont trés
coupantes.
Il est recommandé de nettoyer I'appareil régulie-
rement et de retirer tous les restes d’aliments.
Si 'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter inexorablement la durée de vie de
I'appareil et le rendre dangereux.
Les pieces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Fouet

- Batteur (sans réducteur)

- Verre-doseur

- Bol-hachoir (sans couvercle)



- Presse-puré (sans réducteur)
Veillez a bien placer les piéces dans le lave-
vaisselle ou sur I'égouttoir de I'évier pour qu’elles
s’égouttent et se sechent correctement (Fig. 5).
Veillez a bien sécher toute les piéces avant de les
monter ou de les ranger.

ANOMALIES ET REPARA-
TION

- En cas de panne, remettre I'appareil a un
service d’assistance technique agréé. Il est dan-
gereux de tenter de procéder aux réparations
ou de démonter I'appareil soi-méme.

POUR LES VERSIONS UE DU PRODUIT ET/
OU EN FONCTION DE LA LEGISLATION DU
PAYS D’INSTALLATION:

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

- Les matériaux constitutifs de 'emballage de cet
appareil font partie d’'un programme de collecte,
de tri et de recyclage. Si vous souhaitez vous
débarrasser du produit, merci de bien vouloir
utiliser les conteneurs publics appropriés a
chaque type de matériau.

- Le produit ne contient pas de substances
concentrées susceptibles d’étre considérées
comme nuisibles a I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous

souhaitez vous débarrasser de I'appareil,

en fin de vie utile, celui-ci devra étre

déposé, en prenant les mesures

adaptées, a un centre agréé pour la

collecte et le tri des déchets
d’équipements électriques et électroniques
(DEEE).

Cet appareil est certifié conforme a la directive
2014/35/EU de basse tension, de méme qu’a la
directive 2014/30/EU en matiére de compatibilité
électromagnétique, a la directive 2011/65/EU
relative a la limitation de I'utilisation de certaines
substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive
2009/125/EC pour la fixation d’exigences en
matiére d’écoconception applicable aux produits
liés a I'énergie.

Recette Accessoire Vitesse | Quantité | Elaboration Temps
recommandé
Sauce 5 250 ml | Verser les ingrédients dans la carafe : 1 35s
mayonnaise oeuf, sel, quelques gouttes de vinaigre ou
de citron, remplir d’huile jusqu’a la marque
indiquée et mettre en marche I'appareil sans
le bouger jusqu’a ce que I'huile soit bien
intégrée au mélange
Milk-shake 15 | - Ajouter les fruits et mixer les aliments jusqu’a | -------
aux fruits I U obtenir un mélange homogéne
Sauce 10 600 ml | Fondre 30 g de beurre dans une casserole 15s
béchamel a feu doux, ajouter 100 g de farine et 30 g
d’oignons préalablement coupés avec le
hacheur et passés a la poéle, puis ajouter
petit a petit 500 ml de lait
Piler de la 20 4/6 Introduire les glacons dans le bol et hacher 15s
glace E U glacons | en faisant pression sur chacun d’eux
Creme 250 ml | Verser la creme fraiche liquide bien froide (0a | 1,2 min
Chantilly 5°C) dans un récipient et battre en effectuant un
mouvement dans le sens horaire. Il est recom-
mandé d'utiliser la vitesse minimale jusqu’a ce
gu’elle commence a prendre de la consistance
‘ et passer a la vitesse 2. Faire attention de ne
pas trop la fouetter, car la créme pourrait se
transformer en beurre




Recette Accessoire | Vitesse | Quantité | Elaboration Temps
recommandé
Blancs en 2 5 blancs | Verser les blancs d’oeuf dans un récipient 1.5 min
neige U d'ceuf | et mixer en réalisant des mouvements verti-
caux, jusqu’a monter les blancs en neige
Purée de 20 400g |Ecraser en agissant directement sur 'aliment | 30's
pommes de qui se trouve dans la casserole
terre
Bouillie 20 300 g | Couper en morceaux et verser dans le réci- 25s
U pient : 100 g de pomme, 100 g de banane,
50 g de biscuits et le jus d’'une orange
Chapelure 20 509 Couper en morceaux le pain sec avant de le 50 s
mettre dans le bol et hacher jusqu’a obtenir
la texture voulue
Fromage 20 200 g |Couperen dés de 1 cm et hacher jusqu’a 30—
rapé obtenir la texture voulue 40's
Carottes 20 300g |Eplucher, couper en dés de 1 cm et hacher 20s
pilées jusqu’a obtenir la texture voulue
Fruits secs 20 300 g | Monder et hacher jusqu’a obtenir la texture 20s
hachés voulue
Oeufs durs 20 5 ceufs | Couper en Quatre et hacher jusqu’a obtenir 10s
hachés la texture voulue
Viande ha- 20 300 g | Couper préalablement la viande en dés de 1 30s
chée (crue cm. Hacher jusqu’a obtenir la texture voulue
ou cuite)
Hacher de 20 4049 Couper préalablement la viande en dés de 1 3s
la viande U cm. Hacher jusqu’a obtenir la texture voulue
Jambon du 20 60 g Couper préalablement le jambon en dés de 1 3s
pays haché E U / @ cm. Hacher jusqu’a obtenir la texture voulue
Hacher des TURBO 60 g Couper préalablement les abricots en dés de 1 3s
abricots cm. Hacher jusqu’a obtenir la texture voulue
secs
Purée de 20 1kg Mixer les pommes de terre cuites jusqu'a 1 min
pommes de obtenir la texture souhaitée. Ajouter du lait pour
terre obtenir une texture plus crémeuse.




Deutsch

Mixer-Zerkleinerer
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Sehr geehrte Kunden,
Vielen Dank flr Ihr Vertrauen in die Marke
TAURUS.

Die Technologie, das Design und die Funktiona-
litat dieses Produkts, das die anspruchsvollsten
Qualitatsnormen erflllt, werden Sie Uber viele
Jahre zufriedenstellen.

RATSCHLAGE UND SICHER-
HEITSHINWEISE

-Lesen Sie die Gebrauchsan-
weisung sorgfaltig, bevor Sie
das Gerat einschalten und
bewahren Sie diese zum Na-
chschlagen zu einem spateren
Zeitpunkt auf. Werden die Hin-
weise dieser Bedienungsanlei-
tung nicht beachtet und ein-
gehalten, kann es zu Unfallen
kommen.

-Vor der Erstanwendung mussen
die Einzelteile, die mit Na-
hrungsmitteln in Kontakt gera-
ten, so wie im Absatz Reinigung
beschrieben, gereinigt werden.

-Kinder durfen dieses Gerat
nicht benutzen. Das Gerat und
seinen Netzanschluss stets
aullerhalb der Reichweite von
Kindern halten.

-Dieses Gerat ist nicht geeig-
net fur die Verwendung durch

Personen mit eingeschrankter
Wahrnehmung oder verminder-
ten physischen oder geistigen
Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen,
sofern sie nicht durch eine fur
ihre Sicherheit verantwortliche
Person beaufsichtigt oder bei
der Bedienung angeleitet wer-
den und die moglichen Ge-
fahren verstehen.

-Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

-Die Messer sind sehr scharf
und konnen Verletzungen verur-
sachen. Gehen Sie vorsichtig
mit ihnen um und vermeiden
Sie den direkten Kontakt mit
ihren Schneiden.

- Seien Sie besonders vorsichtig
beim Handhaben der Messer
beim Einsetzen und Abneh-
men von Bauteilen, Leeren der
Schussel und bei der Reini-
gung.

-Schalten Sie das Gerat aus und
ziehen Sie den Stecker aus
dem Netz, wenn Sie das Gerat
unbeaufsichtigt lassen oder
Zubehor oder bewegliche Teile
auswechseln wollen, sowie vor
der Montage, Demontage und
der Reinigung.

- Seien Sie vorsichtig, wenn
Sie heil’e Flissigkeiten in die



Kuchenmaschine oder Mixer
gielRen,da diese eine plotzli-
che Freisetzung von Dampf zu
verursachen kdnnen.

-Wenn der Netzstecker bescha-
digt ist, muss er ausgetauscht
werden. Bringen Sie das Gerat
zu diesem Zweck zu einem zu-
gelassenen Kundendienst. Um
jegliche Gefahr auszuschlielRen,
versuchen Sie nicht selbst, den
Stecker abzumontieren und zu
reparieren.

-Dieses Gerat ist ausschliellich
fur den hauslichen Gebrauch
ausgelegt und ist fur professio-
nelle oder gewerbliche Zwecke
nicht geeignet.

-ACHTUNG Um die Gefahr,
die von einer unerwunschten
Ruckstellung des Thermoschut-
zes ausgeht, auszuschliel3en,
sollte das Gerat nicht tber eine
externe Schaltvorrichtung, wie
beispielsweise eine Zeitschal-
tuhr, betrieben oder an eine
Leitung angeschlossen werden,
die regelmaldig vom Stromver-
sorgungsunternehmen ein- und
ausgeschaltet wird.

- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung
auf dem Typenschild mit der Netzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie den Apparat an das
Stromnetz anschlielen.

- Das Gerét an ein Stromnetz mit mindestens 10
Ampere anschlief3en.

- Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdo-
sentyp des Stromanschlusses Ubereinstimmen.
Der Geratestecker darf unter keinen Umstén-
den modifiziert werden. Keine Adapter fiir den

Stecker verwenden.

- Der Arbeitsplatz soll sauber und gut beleuchtet
sein. In unordentlichen und dunklen Zonen kann
es zu Unféllen kommen.

- Das Gerat von Kindern und Neugierigen fern
halten, solange Sie es verwenden.

- Das Gerat darf nicht mit beschadigtem elektris-
chem Kabel oder Stecker verwendet werden.

- Sollte ein Teil der Gerateverkleidung beschadigt

sein, ist die Stromzufuhr umgehend zu unterbre-

chen, um einen moglichen elektrischen Schlag
zu vermeiden.

Das Geréat nicht benutzen, wenn es herunter-

gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder

undicht ist.

Das Gerat darf nicht mit nassen Handen oder

FiRen und auch nicht barfuld betatigt werden.

Nicht mit Gewalt am elektrischen Anschlusska-

bel ziehen. Benutzen Sie das elektrische Kabel

nicht zum Anheben oder Transportieren des

Gerats. Den Stecker nicht am Kabel aus der

Dose ziehen.

Kabel nicht um das Gerat rollen.

Uberpriifen Sie den Zustand des elektrischen

Verbindungskabels. Beschadigte oder verwic-

kelte Kabel erhéhen das Risiko von elektrischen

Schlagen.

Das Gerat nicht im Freien benutzen oder au-

fbewahren.

Beriihren Sie den Stecker nicht mit feuchten

Handen.

Treffen Sie die erforderlichen MaBnahmen, um

ein unbeabsichtigtes Inbetriebsetzen des Gerats

zu verhindern.

Bewegliche Teile des Gerats wahrend dem

Betrieb nicht berthren.

Seien Sie nach dem Ausschalten des Gerates

vorsichtig und beachten Sie die durch die

mechanische Tragheit verursachte Nachlaufzeit
der/des Messers.

GEBRAUCH UND PFLEGE

- Gerat nicht benitzen, wenn Zubehdr oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht beniitzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Das Gerat darf in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benutzt werden.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Die maximale Fullanzeige MAX des Messbe-
chers des Zerkleinerers berlcksichtigen.

- Das Gefald nur bis zur Halfte seiner maximalen



Flllmenge mit heilen Flissigkeiten befiillen.
HeilRe Flussigkeiten im Gefald nur mit der nie-
drigsten Geschwindigkeit verarbeiten.

Dieser Apparat dient ausschlieBlich fiir Haus-
haltszwecke und ist fiir professionellen oder
gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

Das Gerat auRerhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.
Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Stellen
Sie sicher, dass die beweglichen Teile ausgeri-
chtet und nicht verklemmt sind, und dass keine
beschadigten Teile oder andere Bedingungen
vorliegen, die den Betrieb des Gerats behindern
koénnen.

Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch
Energie und verlangern die Gebrauchsdauer
des Gerates.

Das Gerat nicht auf einem Koperteil einer Per-
son oder einem Tier verwenden.

Verwenden Sie das Gerat nicht mit tiefgefrore-
nen Lebensmitteln oder Knochen

Das Gerat sollte nicht langer als1Minute dur-
chgangig oder in Zyklen von mehr als5 Minuten
benutzt werden. Zwischen den Zyklen lassen
Sie den Motor mindestens1 Minute abkuhlen.
Das Gerat sollte auf jeden Fall nicht langer als
erforderlich in Betrieb sein.

Zur Orientierung werden in der beigefligten
Tabelle eine Reihe von Rezepten mit Angaben
zu der Menge der zu verarbeitenden Lebensmit-
tel, der jeweiligen empfohlenen Zubereitungs-
zeit sowie der maximalen Einschaltdauer des
Gerats unter den verschiedenen Lastbedingun-
gen aufgefihrt.

SERVICE

- Unsachgemale Verwendung bzw. Nichteinhal-
tung der Gebrauchsanweisung kann Gefahren
zur Folge haben und fuhrt zum Erléschen der
Garantieanspriiche sowie der Haftung des
Herstellers.

BESCHREIBUNG

Geschwindigkeitsregler
Taste

Turbo

Motorblock
Schneebesen
Dosiergefal®

Mixer (*)

OMMUOW>

G1 Getriebe
G2 Rihrbesen
H Zerkleinerer (*)
H1 Deckel
H2 Messerset
H3 Gefan
| Stampfer (**)
11 Getriebeteil
12 Plrierschaft
I3 Stampfereinsat

(*) Nur beim M odell Bapi 1200 Plus Inox / Bapi
1200 Premium Plus Inox / Bapi 1200 Premium
Complet.

(**) Nur beim Modell Bapi 1200 Premium Com-
plet.

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit dem
oben angefiihrten Zubehdr ausgestattet ist, kon-
nen Sie die Teile auch einzeln beim Technischen
Dienst erwerben.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

- Das Gerat fiir die von Ihnen bestimmte Funktion
vorbereiten:

BENUTZUNG:

- Vor Anschluss das Kabel vollig ausrollen.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Durch Betatigen des Schalters das Gerat in
Betrieb setzen (B).

- Wahlen Sie die Geschwindigkeitsstarke.

- Bearbeiten Sie das gewlinschte Lebensmittel.

ELEKTRONISCHEGESCHWINDIGKEITSKON-

TROLLE:

- Die Geschwindigkeit des Gerats lasst sich ein-
fach mit dem Geschwindigkeitsschalter regeln
(A). Diese Funktion ist dauferst nltzlich, da die
Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.

TURBO-FUNKTION:

- Das Gerat verfugt Uiber eine Turbofunktion. Bei
Betatigen der Turbo-Taste (C) steht die gesamte
Motorleistung zur Verfligung, um eine feinere



Textur des Produkts zu erzielen.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Stoppen Sie das Gerat und lassen Sie durch
Betatigen der Drucktaste den Druck entweichen
(B).

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

- Das Gerat saubern

ZUBEHOR:

MIXSTAB (FIG. 1):

- Dieses Zubehorteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen, zerstoRenem Eis usw.

- Den Mixstab in den Motorblock einsetzen und in
Pfeilrichtung drehen (Fig. 1.1).

- Die Lebensmittel in das Messglas geben und
den Apparat einschalten.

- Fur die Reinigung den Mixstab gegen die Pfeil-
richtung drehen und abnehmen.

HACKZUBEHOR(FIG. 2):

- Dieses Zubehdr dient zum Hacken von Gemu-
se, Trockenobst oder Fleisch.

- Um Schaden am Gerat zu vermeiden, entfernen
Sie bitte Knochen, Nerven, Knorpel, etc. aus
dem Fleisch.

- Die zu verarbeitenden Lebensmittel in den
Zerkleinerer geben und den Deckel so aufset-
zen, dass er einrastet, indem er gegen den
Uhrzeigersinn gedreht wird, bis ein Klicken zu
héren ist(Fig. 2.1).

- Den Motorblock am Deckel anbringen, indem
er in Pfeilrichtung gedreht wird und das Gerat
einschalten (Vorsicht: Das Geréat nicht einschal-
ten, wenn das gesamte Gerat nicht ordnungsge-
mass und fest zusammengefiigt ist)Fig. 2.2).

- Gerat abstellen, wenn die Lebensmittel die
gewinschte Textur haben.

- Den Motorblock vom Deckel nehmen und dann
den Deckel des Zerkleinerers abnehmen.

- Anmerkung1: Nicht die Turbo-Funktion verwen-
den, wenn dieses Zubehor angeschlossen ist.

HACKZUBEHOR (FIG.3):

- Dieses Zubehdr sient zum Schlagen von Sahne,
Eiweil...

- Den Hacker am Motorblock anbringen, indem er
in Pfeilrichtung gedreht wird(Fig. 3.1).

- Die Lebensmittel in ein Gefass geben und das
Gerat einschalten. Fir optimale Ergebnisse
empfiehlt es sich, den Hacker im Uhrzeigersinn
zu bewegen.

- Das Hackzubehor vom Motorblock entfernen.

- Anmerkung1: Uberhdhte Geschwindigkeiten mit
diesem Zubehor kdnnen den Schaumschlage-
rarm beschadigen (Drahte werden geschleu-
dert).

STAMPFER (FIG. 4):

- Dieses Zubehor dient dem Zerkleinern von
gekochtem Gemduise und Obst (Kartoffeln,
Tomaten, Apfel).

- WICHTIG: Zerkleinern Sie nicht rohe oder harte
Lebensmittel, entfernen sie die Schale, Kno-
chen oder Stangel. Kochen und Abtropfen der
Lebensmittel vor dem Zerkleinern.

- Einpassen des Getriebes in den Fuss des
Kartoffelquetschers durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn (Fig. 4.1).

- Andocken des Kartoffelquetschers an das
Motorgehause durch Drehen gegen den Uhrzei-
gersinn.

- Einpassen der Kelle in den unteren Teil des
FulRes durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
bis sie fest sitzt (Fig. 4.2).

- Einsetzten des Mixers mit dem Zubehor Kartof-
felquetscher in das Gefalk mit den zu zerklei-
nernden Lebensmitteln. Es wird empfohlen das
Zubehor hoch und runter zu bewegen, bis die
Mischung die gewlinschte Konsistenz erlangt.

- Entnehmen des Zubehors Kartoffelquetscher
und I6sen des Motorgehauses.

- Reinigen Sie das Zubehor.

- Anmerkung 1 Verwenden Sie das Zubehor Kar-
toffelquetscher nicht in einem Gefalt Uber einer
direkten Warmequelle. Es wird empfohlen, die
Mischung ein paar Minuten abkuhlen zu lassen.

- Anmerkung 2 Uberschreiten Sie nicht die Hélfte
der Kapazitat des Behaltnisses.

- Anmerkung 3 Halten Sie das Getriebe unter
allen Umstanden trocken.

- Anmerkung 4: Vermeiden Sie eine zu lange
Verarbeitung der Mischung.

WARMESCHUTZSCHALTER:

- Das Gerat ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung
geschutzt ist.

- Schaltet sich das Gerat von selbst aus und nicht
wieder ein, unterbrechen Sie die Stromzufuhr,
warten Sie 15 Minuten und schalten es wieder
ein

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkiihlen, bevor Sie mit der Reini-



gung beginnen.
- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben und trocknen Sie es danach ab.
Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats we-
der Lose- oder Scheuermittel noch Produkte
mit einem sauren oder basischen pH-Wert
wie z.B. Lauge.
Das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten tauchen und nicht unter den
Wasserhahn halten.
Bei der Reinigung muss besonders auf die
Schneideflachen geachtet werden, die be-
sonders scharf sind.
Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig
vom Gerat zu entfernen.
Halten Sie das Gerat nicht sauber, so
kénnten sich der Zustand seiner Oberflache
verschlechtern, seine Lebenszeit negativ
beeinflusst und gefahrliche Situationen verur-
sacht werden.
Die folgenden Teile kénnen in der Geschirrs-
pulmaschine gewaschen werden: (mit einem
kurzen Geschirrspulprogramm):

- Stab

- Dosiergefaly

- Zerkleinerer (ohne Deckel)
Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Ges-
chirrspller oder Spllbecken spllbaren Teile
muss einen ungehinderten Wasserablauf
ermdglichen(Fig. 5).
- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das

Gerat montieren und aufbewahren.

STORUNGEN UND REPA-
RATUR

- Bei Schaden und Stoérungen bringen Sie das
Gerat zu einem zugelassenen Technischen
Kundendienst. Versuchen Sie nicht, das
Gerét selbst auseinanderzubauen und zu
reparieren. Das kdnnte Gefahren zur Folge
haben.

FUR DIE EU-AUSFUHRUNGEN DES
PRODUKTS UND/ODER FUR LANDER, IN
DENEN DIESE VORSCHRIFTEN AN-
ZUWENDEN SIND:

OKOLOGIE UND RECYCLING DES PRO-
DUKTS

- Die zur Herstellung des Verpackungsmate-

rials dieses Gerats verwendeten Materialien
sind im Sammel-, Klassifizierungs- und
Recyclingsystem integriert. Wenn Sie es
entsorgen mdchten, konnen Sie die 6ffentli-
chen Container fiir die einzelnen Materialar-
ten verwenden.

- Das Produkt ist frei von umweltschadlichen
Konzentrationen von Substanzen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass

das Produkt, wenn Sie es am Ende

seiner Lebensdauer entsorgen wollen,

in geeigneter Weise bei einer

zugelassenen Entsorgungsstelle

abzugeben ist, um die getrennte
Sammlung von Elektro- und Elektronikgerate-
Abfall (WEEE) sicherzustellen.

Dieses Gerét erflllt die Richtlinie 2014/35/EU
Uber Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/
EU Uber elektromagnetische Vertraglichkeit,
die Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung
der Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe
in Elektro- und Elektronikgeraten und die
Richtlinie 2009/125/EC (ber die Anforderungen
an die umweltgerechte Gestaltung energiebe-
triebener Produkte.



Rezept Empfohlenes | Geschwindi- | Menge | Zubereitung Dauer
Zubehor gkeitsstufe
Mayonnaise 5 250 ml | 1 Ei, Salz und ein paar Tropfen Essig oder 35s
Zitrone in den Behalter geben und ihn bis zur
U Anzeige mit Ol filllen. Das Gerate anschalten
und es ohne zu bewegen so lange laufen
lassen, bis das Ol emulgiert
Frucht- 15 | - Obst hinzufiigen und solange mixen, bis eine | -------
Shake U homogene Flissigkeit entsteht
Béchamels- 10 600 ml | 30 g Butter in einem Topf bei kleiner Flamme | 15s
auce zerlaufen lassen, 100 g Mehl und 30 g
angebratene (mit dem Zerkleinerer vorher
gehackte) Zwiebeln und nach und nach 500
ml Milch hinzugeben
Eis zerklei- 20 4/6 Eiswurfel in den Behalter geben und einzeln 15s
nern Eiswdr- | durch Druck zerkleinern
fel
Sahne 250 ml | Die sehr kalte (0 bis 5°C) fliissige Sahne in 1,2
schlagen eine Schussel giel’en und mit dem Schnee- min
besen im Uhrzeigersinn steif schlagen. Star-
ten Sie bei kleinster Geschwindigkeit. Wenn
die Sahne anfangt, steif zu werden, kann zur
' 2. Stufe gewechselt werden. Schlagen Sie
die Sahne nicht zu lange, da sie sonst zu
Butter wird.
Eiweil steif 2 5 Eiweil} in einen Behalter geben und solange mit | 1.5
schlagen Eiweill | dem Stabmixer mit senkrechten Bewegungen min
schlagen, bis das Eiweil} steif ist
Kartoffel- 20 400 g | Die Kartoffeln kdnnen direkt im Kochtopf 30s
puree puriert werden
Brei 20 300 g |100 g Apfel, 100 g Bananen, 50 g Kekse 25s
zerkleinern und zusammen mit dem Oran-
gensaft in den Behélter geben
Paniermehl 20 50 g | Trockenes Brot in Stlicke brechen, bevor 50 s
Sie es in den Becher geben, und bis zum
gewunschten Ergebnis zerkleinern
Kéase reiben 20 200 g | Vorherin 1cm grof3e Stiicke schneiden. 30 -
Solange zerkleinern, bis das gew{inschte 40's
Ergebnis erreicht ist
Karotten 20 300 g | Vorherin 1cm grof3e Stlicke schneiden. 20s
reiben Solange zerkleinern, bis das gewiinschte
Ergebnis erreicht ist
Nusse 20 300 g | Nisse schalen und bis zum gewlinschten 20s
hacken Ergebnis zerkleinern
harte Eier 20 5 Eier | Eier in Wurfel schneiden und bis zum 10s
hacken gewinschten Ergebnis zerkleinern




von Milch fiir eine cremigere Konsistenz.

Rezept Empfohlenes | Geschwindi- | Menge | Zubereitung Dauer
Zubehor gkeitsstufe

Hackfleisch 20 300 g |Zuerstin 1 cm groRRe Stiicke schneiden. 30s
(roh oder Anschlielend bis zur gewlinschten Beschaff-

enheit zerkleinern.
Fleisch 20 40 g |Zuerstin 1 cm grofRe Stlicke schneiden. 3s
hacken Anschlieflend bis zur gewlinschten Beschaff-

enheit zerkleinern.
Serrano- 20 60 g |Zuerstin 1 cm grofRe Stlicke schneiden. 3s
Schinken I U/@ Anschlielend bis zur gewlinschten Beschaff-
zerkleinern enheit zerkleinern.
Getroc- TURBO 60 g |Zuerstin 1 cm groRRe Stiicke schneiden. 3s
knete Anschlielend bis zur gewlinschten Beschaff-
Aprikosen enheit zerkleinern.
hacken
Kartoffel- 20 1kg |Zerkleinern der Kartoffeln bis zum Erreichen | 1 min
puree E der gewiinschten Konsistenz. Hinzufligen




Italiano

Frullatore-tritatutto
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Egregio cliente,
La ringraziamo di aver comprato un prodotto della
marca TAURUS.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funziona-
lita, oltre al fatto di aver superato le piu rigorose
norme di qualita, le assicureranno una totale e
durevole soddisfazione.

CONSIGLIEAVVERTIMENTIDI
SICUREZZA

- Prima di utilizzare
I'apparecchio, leggere attenta-
mente le istruzioni riportate nel
presente opuscolo e conser-
varlo per future consultazioni.
La mancata osservanza delle
presenti istruzioni puo essere
causa di incidenti.

- Prima del primo utilizzo
dell’apparecchio, si consiglia
di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indica-
to nella sezione dedicata alla
pulizia.

-L’apparecchio non deve essere
utilizzato da bambini. Mantene-
re 'apparecchio e le parti per il
collegamento alla rete elettrica
fuori dalla portata di bambini.

- Questo apparecchio & idoneo
per I'utilizzo da parte di persone
con capacita fisiche, sensoriali

o mentali ridotte o da persone
non familiari con la manipola-
zione dello stesso, purché sor-
vegliati o debitamente informati
sull’utilizzo in sicurezza della
macchina e sui potenziali peri-
coli associati.

- Questo apparecchio non &
un giocattolo. Assicurarsi che
i bambini non giochino con
I'apparecchio.

-Le lame dell’'apparecchio sono
affilate e possono provocare
lesioni. Procedere con cautela
ed evitare il contatto diretto con
il filo delle lame.

- Prestar particolare attenzione
durante il maneggiamento delle
lame, le operazioni di monta-
ggio e smontaggio e lo svuo-
tamento del recipiente per la
pulizia.

- Spegnere e scollegare
I>apparecchio dalla rete elettrica
quando non € in uso e prima di
effettuare qualsiasi operazione
di pulizia, assemblaggio o cam-
bio di accessori

-Faccia attenzione al versare i
liquidi caldi nel robot da cucina
o nel frullatore, perché potreb-
bero essere espulsi a causa
di un’improvvisa emissione di
vapore.

-Se la connessione alla rete
elettrica € danneggiata, € ne-
cessario sostituirla, rivolgen-



dosi a un Centro di Assistenza
Tecnica autorizzato. Non ten-
tare di smontare o di riparare
I'apparecchio.

- Questo apparecchio é destinato
unicamente ad un uso domes-
tico, non professionale o indus-
triale.

-PRECAUZIONI: al fine di evi-
tare rischi dovuti al riarmo
indesiderato dell’interruttore di
protezione termica, non alimen-
tare 'apparecchio attraverso un
dispositivo interruttore esterno
come un programmatore, né
collegarlo a un circuito che si
accende e spegne regolarmen-
te attraverso I'azienda di distri-
buzione elettrica.

- Prima di collegare I'apparecchio alla rete
elettrica, verificare che il voltaggio indicato sulla
targhetta caratteristiche e il selettore di voltag-
gio corrispondano al voltaggio della rete.

- Collegare I'apparecchio a una presa di corrente
che sopporti come minimo 10 ampere.

- Verificare che la presa sia adatta alla spina
dell’apparecchio. Non apportare alcuna modifica
alla spina. Non usare adattatori.

- Mantenere l'area di lavoro pulita e ben illumina-
ta. E piu probabile che si verifichino incidenti in
aree non adeguatamente illuminate e ordinate.

- Mantenere lontani bambini e altre persone
durante huso dell’'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimen-
tazione o la spina fossero danneggiati.

- In caso di rottura di una parte dell'involucro
esterno dell’'apparecchio, scollegare immediata-
mente la spina dalla presa di corrente al fine di
evitare eventuali scariche elettriche.

- Non usare I'apparecchio dopo una caduta, se
presenta danni visibili o in presenza di qualsiasi
perdita.

- Non utilizzare I'apparecchio con le mani o i piedi
umidi, né a piedi scalzi.

- Non tirare il cavo elettrico. Non usare mai il
cavo elettrico per sollevare, trasportare o scolle-
gare I'apparecchio.

- Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno
all>apparecchio.

- Controllare lo stato del cavo di alimentazione:
| cavi danneggiati o attorcigliati aumentano il
rischio di scariche elettriche.

- Non usare o esporre I'apparecchio alle intem-
perie.

- Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

- Adottare le misure di sicurezza necessarie per
evitare I'avvio involontario dell’apparecchio.

- Non toccare mai le parti in movimento quando
I'apparecchio € in funzione.

- Fare attenzione dopo I'arresto dell’apparecchio,
dal momento che lo strumento continuera a
ruotare per effetto di inerzia meccanica.

PRECAUZIONI D’USO

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non
sono accoppiati correttamente.

- Non utilizzare 'apparecchio se gli accessori

presentano dei difetti. Proceda a sostituirli

immediatamente.

Non avviare mai I'apparecchio a vuoto (senza

aver inserito gli alimenti).

Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo

di accensione/spegnimento non & funzionante.

Rispettare hindicazione di livello MAX del misu-

rino dosatore del recipiente tritatutto.

Non aggiungere un volume di liquido caldo

superiore alla meta della capacita della caraffa

e ad ogni modo, se la caraffa contiene liquidi

caldi, usare solo la velocita piu lenta.

Questo apparecchio & destinato unicamente

all'uso domestico, non professionale o indus-

triale.

Conservare questo apparecchio fuori dalla

portata dei bambini e/o persone con problemi

fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza di

esperienza e conoscenza

Mantenere I'apparecchio in buono stato.

Verificare che le parti mobili siano ben fissate e

che non rimangono incastrate, che non ci siano

pezzi rotti e che non si verifichino altre situazioni

che possano nuocere al buon funzionamento

dell’apparecchio.

Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla

rete elettrica e senza controllo. Si otterra un

risparmio energetico e si prolunghera la vita

dell’apparecchio stesso.

- Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte



del corpo di persone o animali.
- Non utilizzare I'apparecchio con ossa o alimenti
congelati
- Non utilizzare yapparecchio per piu di 1 minuto
consecutivo o effettuando cicli di pit di 5 minuti;
rispettare sempre i periodi di riposo fra i cicli,
che corrispondono a minimo 1 minuto. Ad
ogni modo non € mai opportuno far funzio-
nare I'apparecchio per un tempo superiore al
necessario.
A titolo orientativo, nella seguente tabella sono
presentate una serie di ricette con indicazioni
sulla quantita di alimento da elaborare, il tempo
consigliato per la elaborazione di ogni ricetta e il
tempo di funzionamento massimo dell’apparato
in relazione ad ognuna di queste condizioni di
carico.

SERVIZIO

- Il produttore invalida la garanzia e declina ogni
responsabilita in caso di uso inappropriato
dell’'apparecchio o non conforme alle istruzioni
d’'uso.

DESCRIZIONE

A Regolatore di velocita
Pulsante
Turbo
Corpo motore
Gambo mixer
Recipiente dosatore
Frusta (*)
G1 Riduttore
G2 Fruste per sbattere
H Recipiente tritatutto (*)
H1 Coperchio
H2 Set di lame
H3 Caraffa
| Schiacciapatate (**)
11 Riduttore
12 Piede
13 Paletta

OTMmMmoOO®

(*) Disponibile solamente per il modello Bapi 1200
Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi
1200 Premium Complet.

(**) Disponibile solamente per il modello Bapi
1200 Premium Complet.

Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati,
puod acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Prima del primo utilizzo dell’apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli
alimenti, come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

- Preparare rapparecchio secondo la funzione
che si desidera realizzare.

USoO:

- Srotolare completamente il cavo prima di attac-
care la spina.

- Collegare I'apparato alla rete elettrica.

- Awviare I’ apparecchio azionando il comando
selettore (B).

- Selezionare la velocita desiderata.

- Lavorare con gli alimenti che si desidera
trattare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA VELO-

CITA:

- Si puo controllare la velocita dell’apparecchio
con il comando di regolazione della potenza(A).
Questa funzione & molto utile, dato che
permette di adattare la velocita dell’apparecchio
al tipo di lavoro che si desidera compiere.

FUNZIONE TURBO:

- L'apparato dispone di una funzione Turbo.
Premendo il pulsante della funzione Turbo (C) si
attivera tutta la potenza del motore, ottenendo
un prodotto finito con una consistenza piu fine.

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO

DELL’APPARECCHIO:

- Arrestare I'apparecchio rilasciando la pressione
dal pulsante (B).

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire bapparecchio

ACCESSORI:

ACCESSORIO BACCHETTA(FIG. 1):

- Questo accessorio serve per I'elaborazione di
salse, minestre, maionese, frullati, pappe per
bambini, triturare ghiaccio ... 20110704~121014

- Accoppiare la bacchetta al corpo motore ruotan-
dola nel senso indicato dalla freccia (Fig. 1.1).

- Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare
I'apparecchio.

- Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso
contrario alla freccia e procedere alla sua



pulizia.

TRITATUTTO(FIG. 2):

- Indicato per tritare verdura, frutti secchi e carne.

- Per evitare danni all'apparecchio, pulire la carne
da ossa, cartilagini, nervi, ecc.

- Introdurre gli alimenti da elaborare nel tritatutto
e posizionare il coperchio in modo che si incas-
tri, girandolo in senso antiorario fino a sentire un
clic(Fig. 2.1).

- Unire il corpo motore al coperchio, girando-
lo nel senso indicato dalla freccia e avvia-
re 'apparecchio (Attenzione: non avviare
I'apparecchio se I'insieme non € opportunamen-
te sistemato e unito)(Fig. 2.2).

- Quando I'alimento raggiunga la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

- Separare il corpo motore dal coperchio e poi
rimuovere il coperchio del tritatutto.

- Nota1: Quando sia inserito questo accessorio,
non lavorare con la funzione turbo.

FRUSTA (FIG.3):

- Indicata per montare a neve panna, chiare
d’uovo, ecc.

- Inserire la frusta sul corpo motore, girandola nel
senso indicato dalla freccia(Fig. 3.1).

- Mettere balimento in un recipiente e avviare
apparecchio. Per ottenere risultati ottimali, si
consiglia di muovere la frusta in senso orario.

- Rimuovere haccessorio frusta dal corpo motore.

- Nota1: Con questo accessorio non lavorare a
velocita molto alte, in quanto cid causerebbe dei
difetti al frullatore (centrifugazione dei cavi).

ACCESORIO PASAPURE (FIG. 4):

- Questo accessorio serve per schiacciare
verdure e frutta lessate (patate, pomodori, mele,
ecc.).

- IMPORTANTE: Non schiacciare alimenti crudi o
duri, rimuovere bucce, ossa o gambi. Lessare e
scolare gli alimenti prima di schiacciarli.

- Incastrare il riduttore nel piede dello
schiacciapatate, girandolo in senso antiorario
(Fig. 4.1).

- Installare lo schiacciapatate sul corpo motore,
girandolo in senso antiorario.

- Incastrare la paletta nella parte inferiore del
piede, girandola in senso orario, finché non
rimanga ben salda (Fig. 4.2).

- Posizionare il frullatore con I'accessorio
schiacciapatate nel recipiente in cui si trovano
gli alimenti da schiacciare. E opportuno

muovere I'accessorio in su e in giu per tutto

limpasto, fino ad ottenere la consistenza

desiderata.

Rimuovere I'accessorio schiacciapatate e

liberare il corpo motore.

Pulire I'accessorio.

Nota 1: Non utilizzare I'accessorio

schiacciapatate in un recipiente che si trovi

a contatto diretto con fonti di calore. Si

raccomanda di lasciar raffreddare I'impasto

alcuni minuti.

Nota 2: Non eccedere la meta della capacita del

recipiente.

Nota 3: Non bagnare per nessun motivo il

riduttore.

- Nota 4: evitare di lavorare eccessivamente
'impasto.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

- L'apparecchio possiede un dispositivo termico
di sicurezza che lo protegge da qualsiasi surris-
caldamento.

- Se l'apparecchio si sconnette da solo e non si
riconnette, scollegarlo dalla presa e attendere
circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi ad un centro
d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che l'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.
Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.
Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico come la candeggina, né
prodotti abrasivi.
Non immergere 'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.
Le lame dell'apparecchio sono particolarmente
affilate; durante la pulizia, maneggiare con cura.
Si raccomanda di pulire 'apparecchio periodica-
mente e di rimuovere tutti i residui di cibo.
La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.
| seguenti accessori possono essere lavati in
lavastoviglie (usando un programma di lavaggio
corto):

- Gambo mixer

- Frusta (senza riduttore)



- Misurino dosatore
- Recipiente tritatutto (senza coperchio)
- Schiacciapatate (senza riduttore)

- La posizione di gocciolamento e asciugatura
dei pezzi lavabili in lavastoviglie o nel lavandino
deve permettere un facile gocciolamento(Fig.
5).

- Prima di montare e riporre I'apparecchio, asciu-
gare bene tutti i pezzi.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

- In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro
d’Assistenza Tecnica autorizzato. Non tentare
di smontare o di riparare I'apparecchio: pud
essere pericoloso.

PER | PRODOTTI DELL’'UNIONE EURO-
PEA E/O NEL CASO IN CUI SIA PREVISTO
DALLA LEGISLAZIONE DEL SUO PAESE DI
ORIGINE:

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE

- | materiali che costituiscono I'imballaggio
di questo apparecchio sono compresi in un
sistema di raccolta, classificazione e riciclaggio
degli stessi. Per lo smaltimento, utilizzare gli
appositi contenitori pubblici, adatti per ogni tipo
di materiale.

- Il prodotto non contiene concentrazioni di sos-
tanze considerate dannose per 'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire
il prodotto al termine della sua durata
utile, occorre depositarlo presso un ente
di smaltimento autorizzato alla raccolta
differenziata di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/
EU di Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/EU

di Compatibilita Elettromagnetica, la Direttiva
2011/65/EU sui limiti d’'impiego di determinate
sostanze pericolose negli apparecchi elettrici ed
elettronici e la Direttiva 2009/125/EC riguardante
I'Ecodesign dei prodotti che consumano energia.



Ricetta Accessorio | Velocita | Quantita | Lavorazione Tempo
consigliato
Salsa 5 250 ml | Versare nella caraffa 1 uovo, sale, alcune goc- 35s
maionese ce di aceto o limone, riempire d’olio fino alla
parte indicata e avviare I'apparecchio senza
muoverlo fino ad amalgamare I'olio
Frullati di 15 | - Introdurre la frutta e lavorare fino a ottenere | --——---
frutta G una consistenza omogenea
Bescia- 10 600 ml | Fondere 30 gr di burro in una pentola a fuoco 15s
mella lento, aggiungere 100 gr di farina e 30 gr di cipolla
soffritta (precedentemente tritata con il tritatutto) e
aggiungere gradualmente i 500 ml di latte
Triturare 20 4/6 Introdurre i cubetti nella caraffa e triturare eser- | 15s
ghiaccio U cubetti | citando una certa pressione su ognuno di essi
Montare la 250 ml | Versare la panna liquida ben refrigerata (tra 0 1-2
panna e 5°C) in un recipiente e lavorare con la frusta min
muovendola in senso orario. Si consiglia di
lavorare alla velocita minima, per poi passare
alla 22 velocita una volta che la panna comincia
' a essere pil consistente. Prestare attenzione a
non eccedere il tempo di lavorazione, in quanto
la panna potrebbe diventare burro
Montare 2 5 albumi | Versare gli albumi in un recipiente e lavorare 1,5 min
gli albumi U con la frusta eseguendo un movimento in
senso verticale fino a montarli a neve
Puré di 20 400 g |E possibile triturare lavorando direttamente 30s
patate nella pentola di cottura
Pappa 20 300 g | Tritare e versare nel recipiente 100 gr di mele, 25s
[27 100 gr di bananam 50 gr di biscotti e il succo di
un’arancia
Pangratta- 20 50g Spezzettare il pane secco prima di metterlonel | 50 s
to bicchiere e triturare fino a ottenere la consis-
tenza desiderata
Formaggio 20 200 g |Spezzettare a dadi di 1 cm e tritare fino a 30 -
grattugiato ottenere la consistenza desiderata 40s
Carota 20 300 g [Pelare la buccia, sminuzzare in cubetti di 1 20s
triturata cm e triturare fino a ottenere la consistenza
desiderata
Tritare 20 300 g |Rimuovere il guscio e triturare fino a ottenere 20s
frutti la consistenza desiderata
secch
Sminuz- 20 5uova |Tagliare a quarti e tritare fino a ottenere la 10s
zare uova consistenza desiderata

sode




Ricetta Accessorio | Velocita | Quantita | Lavorazione Tempo
consigliato

Carne 20 300 g | Sminuzzare in cubetti di 1 cm e tritare fino a 30s

macinata ottenere la consistenza desiderata

(cruda o

cotta)

Macinare 20 4049 Sminuzzare dapprima in cubetti di 1 cm. Tritu- 3s

carne U rare fino a ottenere la consistenza desiderata

Spez- 20 60 g Sminuzzare dapprima in cubetti di 1 cm. Tritare 3s

zettare fino a ottenere la consistenza desiderata

prosciutto U @

crudo

Tritare TURBO 609 Sminuzzare in cubetti di 1 cm e tritare fino a 3s

albicocche ottenere la consistenza desiderata

secche

Puré di 20 1kg Schiacciare le patate lesse fino ad ottenere la | 1 min

patate i consistenza desiderata. Aggiungere latte, per

ottenere una consistenza cremosa.




Portugués

Batedeira-picadora
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um eletrodoméstico da
marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados
as mais rigorosas normas de qualidade, garantir-
Ihe-do0 uma total satisfagdo durante muito tempo.

CONSELHOS E ADVERTEN-
CIAS DE SEGURANGA

-Leia atentamente este manual
de instrugdes antes de ligar
o aparelho e guarde-o para
consultas futuras. A ndo obser-
vancia e cumprimento destas
instrugdes pode resultar em
acidente.

- Antes da primeira utilizagao,
limpe todas as partes do apa-
relho que possam estar em
contacto com os alimentos,
procedendo como se indica no
capitulo de limpeza.

- Este aparelho n&o deve ser
utilizado por criangas. Manten-
ha o aparelho e respetivo cabo
de alimentacgao fora do alcance
das criangas.

- Este aparelho pode ser utili-
zado por pessoas com inca-
pacidades fisicas, sensoriais
ou mentais, ou por pessoas
inexperientes, desde que o

fagam sob supervisao ou ten-
ham recebido formacéao sobre
a utilizacao segura do aparelho
e compreendam oOs perigos que
este comporta.

- Este aparelho n&o é um brin-
quedo. As criangas devem ser
vigiadas para garantir que n&o
brincam com o aparelho.

-As laminas estao afiadas e
podem causar danos. Proceda
com cautela e evite o contacto
directo com o gume.

- Preste especial atengao ao
manipular as laminas durante
as operagdes de montagem e
desmontagem, ao esvaziar a
taga e durante a limpeza.

- Desligue o aparelho da rede
elétrica quando nao estiver a
utiliza-lo e antes de realizar
qualquer operacéao de limpeza,
ajuste, carregamento ou troca
de acessorios.

- Tenha cuidado ao verter liqui-
dos quentes dentro do proces-
sador de alimentos, ou varinha
magica, ja que podem saltar
por causa da emissao repentina
de calor.

-Se a ligacao a corrente estiver
danificada, devera ser subs-
tituida. Leve o aparelho a um
Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado. A fim de evitar o
perigo, nao tente desmonta-lo
ou repara-lo sozinho.



- Este aparelho foi concebido ex-
clusivamente para uso domésti-
Co, Nao para uso profissional ou
industrial.

-PRECAUCOES: Com o objetivo
de evitar um acidente devido a
um reajuste nao pretendido do
protetor térmico, ndo se deve
ligar o aparelho através de um
dispositivo interruptor externo,
tal como um programador, ou
liga-lo a um circuito que se
acenda e apague regularmente
através da empresa de distri-
buigdo de energia elétrica.

- Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique
se a tensdo indicada na placa de carateristicas
corresponde a tensao da rede.

- Ligue o aparelho a uma tomada elétrica com
ligacao a terra e que suporte 10 amperes.

- Aficha do aparelho deve coincidir com a
tomada de corrente elétrica. Nunca modifique a
ficha. Nao use adaptadores de ficha.

- Mantenha a area de trabalho limpa e bem
iluminada. As areas desordenadas e escuras
propiciam a ocorréncia de acidentes.

- Mantenha este aparelho fora do alcance das
criangas.

- N&o utilize o aparelho se tiver o cabo elétrico ou
a ficha danificados.

- Se algum dos revestimentos do aparelho se
partir, desligue imediatamente o aparelho da
corrente para evitar a possibilidade de sofrer
um choque elétrico.

- Néo utilize o aparelho se este caiu e se existi-
rem sinais visiveis de danos ou de fuga.

- Nao utilize o aparelho com as maos ou com os
pés humidos, nem com os pés descalgos.

- Néo force o cabo elétrico. Nunca utilize o cabo
de alimentagéo para levantar, transportar ou
desligar o aparelho da corrente.

- Né&o enrole o cabo no aparelho.

- Verifique o estado do cabo de elétrico. Os
cabos danificados ou entrelagados aumentam o
risco de choque elétrico.

- Nao utilize nem guarde o aparelho ao ar livre.

- N&o toque na ficha de ligagdo com as méos
molhadas.

- Tome as medidas necessarias para evitar que o
aparelho se ligue acidentalmente.

- Nao toque nas partes moveis do aparelho quan-
do este estiver em funcionamento.

- Tenha cuidado apés a operagao de paragem do
aparelho, uma vez que a ferramenta continuara
a girar por efeito da sua inércia mecanica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

- Nao utilize o aparelho se os acessorios nao
estiverem devidamente montados.

- Nao utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

- N&o utilize o aparelho sem carga.

- Nao utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar néo funcionar.

- Respeite a indicagéo de nivel MAX do copo

medidor e do copo da picadora.

N&o adicione um volume de liquido quente

superior a metade da capacidade do jarro e,

em todo o caso, se existirem liquidos quentes

no interior do jarro, utilizar apenas a velocidade
mais lenta.

Este aparelho foi concebido exclusivamente

para uso doméstico, ndo para uso profissional

ou industrial.

Este aparelho ndo esta destinado a pessoas

(incluindo criangas) que apresentem capacida-

des fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou

com falta de experiéncia e conhecimento

Conserve o aparelho em bom estado. Verifique

se as partes méveis ndo estao desalinhadas ou

bloqueadas, que nédo existem pegas danifica-

das ou outras condigbes que possam afetar o

funcionamento correto do aparelho.

Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia.

Além disso, poupara energia e prolongara a

vida do aparelho.

Nao utilize o aparelho sobre nenhuma parte do

corpo de uma pessoa ou animal.

Nao utilize o aparelho com alimentos congela-

dos ou 0sso0s.

Nao utilize o aparelho durante mais de 1 minuto

seguido, ou faga ciclos com mais de 5minutos;

respeite sempre um periodo de repouso entre
cada ciclo de 1 minuto, no minimo. Em caso
algum é conveniente ter o aparelho em funcio-
namento para além do tempo necessario.

- Como orientagéo, na tabela em anexo encon-
tram-se algumas receitas, incluindo a quanti-



dade de alimentos que deve ser processada,
o tempo de funcionamento necessario para
preparar cada receita, bem como o tempo de
funcionamento maximo do aparelho de acordo
com as diferentes condi¢gdes de carregamento.

SERVIGCO

- Qualquer utilizagdo inadequada ou em desacor-
do com as instrugdes de utilizagdo pode ser
perigosa e anula a garantia e a responsabilida-
de do fabricante.

DESCRIPCAO
Regulador de velocidade
Botédo
Turbo
Corpo motor
Vareta
Copo doseador
Varinha (*)
G1 Reductor
G2 Varetas batedoras
H Copo da picadora (*)
H1 Tampa
H2 Conjunto de l1aminas
H3 Jarro

| Acessorio para puré (**)
11 Reductor
12 Eixo para puré
I3 Palheta

OTMmMmOUO@>

(*) Apenas disponivel para o modelo Bapi 1200
Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi
1200 Premium Complet.

(**) Apenas disponivel para o modelo Bapi 1200
Premium Complet..

Caso o seu modelo do aparelho néo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

MODO DE UTILIZACAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

- Prepare o aparelho consoante a fungéo preten-
dida.

UTILIZAGAO:
- Desenrole completamente o cabo antes de o

ligar a tomada.

- Ligue o aparelho a corrente elétrica.

- Coloque o aparelho em funcionamento, acio-
nando o comando selector (B).

- Selecione a velocidade desejada.

- Processe os alimentos.

CONTROLO ELETRONICO DAVELOCIDADE:
- Pode controlar a velocidade do aparelho, atuan-
do simplesmente sobre o comando de controlo
de velocidade (A). Esta fungao € muito util pois
permite adaptar a velocidade do aparelho ao

tipo de trabalho a realizar.

FUNGCAO TURBO:

- O aparelho possui uma fungao Turbo. Ativando
o botao da fungao Turbo (C) passa-se a dispor
de toda a poténcia do motor, conseguindo-se
um acabamento mais fino na textura final do
produto.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO

APARELHO:

- Pare o aparelho, retirando a presséo sobre o
botéo (B).

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Limpe o aparelho

ACESSORIOS:

ACESSORIO DA VARINHA (FIG. 1):

- Para a preparagéo de molhos, sopas, maione-
se, batidos, comida para bebés, etc..

- Encaixe a varinha no corpo do motor, rodando-o
no sentido indicado pela seta (Fig. 1.1).

- Introduza os alimentos no copo doseador e
coloque o aparelho em funcionamento.

- Desencaixe a varinha, rodando-a no sentido
contrario ao da seta e extraindo-a para posterior
limpeza.

ACESSORIO PICADOR (FIG. 2):

- Este acessorio serve para picar vegetais, frutos
Secos e carne.

- Para evitar danificar o aparelho, prepare a car-
ne retirando os 0ssos, nervos, cartilagens, etc.

- Introduza os alimentos a processar no copo
da picadora e encaixe a tampa, rodando-a no
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio até
ouvir um clique(Fig. 2.1).

- Encaixe o corpo do motor na tampa rodando-o
no sentido indicado pela seta e ponha o aparel-
ho em funcionamento (Atencdo: nunca coloque
o aparelho em funcionamento se o conjunto



nao estiver devidamente montado e acoplado)
(Fig. 2.2).

- Pare o aparelho quando o alimento adquirir a
textura desejada.

- Desencaixe o corpo do motor da tampa e, em
seguida, retire a tampa da picadora.

- Nota1: Nao trabalhe com a fungéo turbo com
este acessorio montado.

ACESSORIO BATEDOR (FIG.3):

- Este acessorio serve para bater natas, bater
claras em castelo, etc.

- Encaixe a varinha no corpo do motor, rodando-a
no sentido indicado pela seta (Fig. 3.1).

- Coloque o alimento num recipiente e ligue o
aparelho. Para um resultado 6ptimo é conve-
niente mover a varinha magica no sentido dos
ponteiros do relogio.

- Retire a varinha para libertar o corpo do motor.

- Nota1: Nao trabalhe a velocidades altas com
este acessorio montado porque pode provocar
defeitos no brago de emulséao (centrifugagcéo
dos arames).

ACESSORIO PARA PURE (FIG. 4):

- Este acessoério serve para triturar legumes e fru-
ta cozidos (batatas, tomates, macas, etc.).

- IMPORTANTE: N&o triture alimentos crus ou

duros, retire a pele, ossos ou talos. Coza e

escorra os alimentos antes de os triturar.

Encaixe o redutor no pé do passe-vite e rode-o

no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio

(Fig. 4.1).

Encaixe o passe-vite no corpo do motor e

rode-o no sentido contrario ao dos ponteiros do

relégio.

Encaixe a palheta na parte inferior do pé e

rode-a no sentido dos ponteiros do relégio até

que fique bem encaixada (Fig. 4.2).

Coloque a varinha com o acessorio passe-vite

no recipiente onde se encontram os alimentos

a triturar. E conveniente mover o acessorio para

cima e para baixo por toda la mistura até obter

a textura desejada.

Retire 0 acessorio passe-vite e extraia o corpo

do motor. - Limpe o acessorio.

Nota 1: Nao utilize o acessoério passe-vite

num recipiente colocado sobre calor direto.

Recomenda-se deixar esfriar a mistura durante

alguns minutos.

- Nota 2: Nao ultrapasse a metade da capacida-
de do recipiente.

- Nota 3: Nunca molhar o redutor.

- Nota 4: Evite processar excessivamente a
mistura

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA:

- O aparelho dispde de um dispositivo térmico de
seguranga que o protege de qualquer sobrea-
quecimento.

- Se o aparelho se desligar sozinho e n&o se vol-
tar a ligar, desligue-o da corrente e aguarde 15
minutos antes de o ligar novamente. Se conti-
nuar sem funcionar, dirija-se a um dos Servicos
de Assisténcia Técnica autorizados.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao de
limpeza.
Limpe o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.
Nao utilize solventes, produtos com um fator pH
acido ou basico como a lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.
Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.
Durante o processo de limpeza deve ter espe-
cial cuidado com as laminas pois estdo muito
afiadas.
Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.
Se o aparelho néo for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragéo da vida do aparelho e
conduzir a uma situagéo de perigo.
As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sabao ou na maquina de
lavar louga (usando um programa suave de
lavagem):

- Vareta

- Varinha (sem reductor)

- Copo doseador

- Copo da picadora (sem tampa)

- Acessorio para puré (sem reductor)

A posicéo de escorrimento/secagem das pecas
lavaveis na maquina de lavar louga ou lava-
loucas deve permitir que a agua escorra com
facilidade (Fig. 5).

Em seguida, seque todas as pecas antes de
monta-las e guarda-las.



ANOMALIAS E REPARAGCAO

- Em caso de avaria leve o aparelho a um
Servigo de Assisténcia Técnica autorizado. Nao
tente desmontar ou reparar o aparelho, ja que
tal podera acarretar perigos.

PARA AS VERSOES EU DO PRODUTO E/OU
CASO APLICAVEL NO SEU PAis:

ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODU-

TO

- Os materiais que constituem a embalagem
deste aparelho estdo integrados num sistema
de recolha, classificagdo e reciclagem. Se
desejar elimina-los, utilize os contentores de
reciclagem colocados a disposigéo para cada
tipo de material.

- O produto esta isento de concentragdes de
substancias que possam ser consideradas

nocivas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar

desfazer-se do produto depois de

terminada a sua vida Uutil, deve entrega-lo

através dos meios adequados ao

cuidado de um gestor de residuos

autorizado para a recolha seletiva de
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletréni-
cos (REEE).

Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/EU de
Baixa Tenséo, a Diretiva 2014/30/EU de Com-
patibilidade Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/
EU sobre restrigbes a utilizagdo de determinadas
substancias perigosas em aparelhos elétricos

e eletrénicos e a Diretiva 2009/125/EC sobre

os requisitos de design ecolodgico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.

Acessorio Velocidade

recomendado

Receita

Quantidade

Preparagao Tempo

Molho de
maionese

10

5 250 ml

Colocar 1 ovo no deposito, sal, 35s
algumas gotas de vinagre ou limao,
encher com 6leo até a parte indicada
e colocar o aparelho em funciona-
mento sem mové-lo, até ligar o 6leo

Batidos de
frutas

1J

{1 T — Adicionar a fruta e mexer os ali-

mentos até conseguir que fiquem
homogéneos

Molho becha- 10

=1y

600 ml

Derreter 30 g de manteiga numa 15s
cagarola em lume brando, adicionar
100 g de farinha e 30 g de cebola
sofrita (previamente picada com o
picador) e ir adicionando 500 ml de
leite

Picar gelo

20 4/6 cubos

Introduzir os cubos no depésito e 15s
pica-los, exercendo pressdo em cima
de cada um deles

Preparar
natas

250 ml

Deitar as natas liquidas bem frias (0
a 5 °C) num recipiente e mexé-las
com o batedor, fazendo um movi-
mento no sentido dos ponteiros do
relégio. E recomendavel a velocida-
de minima e, quando comegar a ter
consisténcia, passar para a 22. Tenha
atencao para ndo deixar passar

o tempo, caso contrario as natas
transformam-se em manteiga.

1,2 min

Fazer claras 2
em castelo U E

5 claras

Deitar as claras num recipiente e
mexé-las com o batedor, fazendo um
movimento no sentido vertical até
fazé-las em castelo

1,5 min




Receita Acessoério Velocidade |Quantidade | Preparacao Tempo
recomendado
Puré de 20 400 g Pode esmagar as batatas ao mexer 30s
batata directamente os alimentos que se
encontram na mesma cacarola
Papa 20 300 g Picar e introduzir no recipiente 100 g 25s
de maca, 100 g de banana, 50 g de
bolacha e sumo de laranja
Pao ralado 20 50 g Cortar o péo seco antes de coloca-lo 50s
no copo e pica-lo até obter a textura
desejada
Queijo ralado 20 200 g Cortar em cubos de 1 cm e picar até 30 -
obter a textura desejada 40's
Cenoura 20 3009 Tirar a casca, cortar em cubos de 20s
picada 1 cm e picar até obter a textura
desejada
Picar frutos 20 300g Tirar a casca e picar até obter a 20s
secos textura desejada
Picar ovos 20 5 ovos Cortar em quadrados e picar até 10s
duros obter a textura desejada
Carne picada 20 300 g Cortar previamente em cubos de 30s
(crua ou 1 cm. Picar até obter a textura
cozida) desejada.
Picar carne 20 409 Cortar previamente em cubos de 3s
1 cm. Picar até obter a textura
desejada.
Picar presun- 20 60 g Cortar previamente em cubos de 3s
to serrano I U/@ 1 cm. Picar até obter a textura
desejada.
Picar damas- TURBO 60 g Cortar previamente em cubos de 3s
COS secos 1 cm. Picar até obter a textura
desejada.
Puré de 20 1kg Triturar as batatas cozidas até con- 1 min
batata i seguir a textura pretendida. Adicionar

leite para obter uma textura mais
cremosa.




Catala

Batedora-Picadora
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Distingit client:
Li agraim que s’hagi decidit per la compra d’un
producte de la marca TAURUS.

La seva tecnologia, disseny i funcionalitat,
juntament amb el fet de superar les més estrictes
normes de qualitat li comportaran total satisfaccio
durant molt de temps.

CONSELLS | ADVERTIMENTS

DE SEGURETAT

- Llegir atentament aquest fullet
d’instruccions abans de posar
'aparell en marxa i guardar-lo
per a posteriors consultes. La
no observacio i compliment
d’aquestes instruccions poden
comportar com a resultat un
accident.

-Abans del primer us, netejar
totes les parts del producte que
puguin estar en contacte amb
aliments, procedint tal com
s’indica en 'apartat de neteja.

-Aquest aparell no ha de ser
usat per nens. Mantenir I'aparell
i la seva connexi6 de xarxa fora
de I'abast dels nens.

-Aquest aparell poden utilitzar-
lo persones amb capacitats
fisiques, sensorials 0 mentals
reduides o falta d’experiéncia
i coneixement, si se’ls ha do-

nat la supervisio o formacio
apropiades respecte a I'us de
I'aparell d'una manera segu-
ra i comprenen els perills que
implica.

-Aquest aparell no és una jogui-
na. Els nens han d’estar baix
vigilancia per a assegurar que
no juguin amb l'aparell.

- Les fulles estan afilades i exis-
teix risc de tall, procedir amb
cautela i evitar el contacte
directe amb el tall d’aquestes.

- Prestar especial atencié durant
el maneig de les fulles, durant
operacions de muntatge i des-
muntatge, buidat de gerra i
neteja.

-Desconnectar I'aparell i desen-
dollar I'alimentacié si es deixa
desatés i abans de canviar els
accessoris o parts proximes
que es mouen durant I'Us, del
muntatge, del desmuntatge o
de la neteja.

-Vagi amb compte en abocar
liquids calents dins del proces-
sador d’aliments o batedora,
ja que poden sortir expulsats a
causi d’una sobtada emissio de
vapor.

- Si la connexio xarxa esta dan-
yada, ha de ser substituida,
portar I'aparell a un Servei
d’Assisténcia Tecnica autorit-
zat. Amb la finalitat d’evitar un
perill, no intenti desmuntar-lo o



reparar-lo per si mateix.

-Aquest aparell esta pensat
unicament per a un us domes-
tic, no per a us professional o
industrial.

-PRECAUCIO: A fi d’evitar un
perill degut al rearmament no
desitjat del protector térmic, no
s’ha d’alimentar a I'aparell a
través d’un dispositiu interruptor
extern, tal com un programador,
0 connectar-lo a un circuit que
s’encengui i apagui regularment
a través de la companyia de
distribucié d’energia eléctrica.

- Abans de connectar I'aparell a la xarxa, verificar
que el voltatge indicat en la placa de caracteris-
tiques coincideix amb el voltatge de xarxa.

- Connectar I'aparell a una base de presa de
corrent que suport com a minim 10 amperes.

- La clavilla de I'aparell ha de coincidir amb la
base eléctrica de la presa de corrent. Mai modi-
ficar la clavilla. No usar adaptadors de clavilla.

- Mantenir I'area de treball neta i ben il-luminada.
Les arees desordenades i fosques sén propen-
ses al fet que ocorrin accidents.

- Mantenir allunyats a nens i curiosos mentre
manegi aquest aparell.

- No utilitzar I'aparell amb el cable eléctric o la
clavilla danyada.

- Si alguna de les envolupants de I'aparell es
trenca, desconnectar immediatament I'aparell
de la xarxa per a evitar la possibilitat de sofrir
un xoc eleéctric.

- No utilitzar I'aparell si ha caigut, si hi ha senyals
visibles de danys, o si existeix fugida.

- No utilitzar I'aparell amb les mans o els peus
humits, ni amb els peus descalgos.

- No forgar el cable eléctric de connexié. Mai usar
el cable eléctric per a aixecar, transportar o
desendollar I'aparell.

- No enrotllar el cable eléctric de connexio al
voltant de I'aparell.

- Verificar I'estat del cable eléctric de connexio.
Els cables danyats o embullats augmenten el

risc de xoc eléctric.

- No utilitzar ni guardar I'aparell a la intempeérie.

- No tocar la clavilla de connexié amb les mans
mullades.

- Prendre les mesures necessaries per a evitar la
posada en marxa no intencionada de I'aparell.

- No tocar les parts mobils de I'aparell en marxa.

- Tenir precaucié després de 'operacio d’'atur de
I'aparell, ja que la fulla/s continuaran girant per
efecte de la seva inércia mecanica.

UTILITZACIO | CURES

- No usar I'aparell si els seus accessoris no estan
degudament acoblats.

- No usar I'aparell si els accessoris acoblats a ell

presenten defectes. Procedeixi a substituir-los

immediatament.

No utilitzar I'aparell en buit, és a dir sense

carrega.

No usar 'aparell si el seu dispositiu de posada

en marxa/atur no funciona.

Respectar la indicacié de nivell MAX del got

mesurador o de la gerra picadora.

No agregar un volum de liquid calent superior

a la meitat de la capacitat de la gerra, i en tot

cas si existeixen liquids calents a l'interior de la

gerra, usar solament la velocitat més lenta.

Aquest aparell esta pensat Unicament per a

un Us domestic, no per a Us professional o

industrial

Guardar aquest aparell fora de I'abast dels nens

i/o persones amb capacitats fisiques, senso-

rials o mentals reduides o falta d’experiencia i

coneixement

Mantenir I'aparell en bon estat. Comprovi que

les parts mobils no estiguin desalineades o tra-

vades, que no hi hagi peces trencades o altres

condicions que puguin afectar el bon funciona-

ment de 'aparell.

No deixar mai I'aparell connectat i sense vigilan-

cia. Amés estalviara energia i prolongara la

vida de I'aparell.

No utilitzar I'aparell sobre cap part del cos d’'una

persona o animal.

No usar 'aparell a aliments congelats o ossos.

- No usar I'aparell durant més d’1 minut seguit, o

realitzant cicles de més de 5 minuts, en aquest

cas respectant sempre periodes de repos

entre cicles d’'1 minut com a minim. En cap cas

és convenient tenir I'aparell en funcionament

durant més del temps necessari.

Com a orientacio en la taula annexa s’indiquen

una seérie de receptes, que inclouen la quantitat



d’aliment a processar, el temps recomanat per
a elaborar cada recepta, aixi com el temps de
funcionament maxim de I'aparell baix cadascu-
na d’aquestes condicions de carrega.

SERVEI

- Tota utilitzacié inadequada, o en desacord
amb les instruccions d’'Us, pot comportar perill,
anul-lant la garantia i la responsabilitat del
fabricant.

DESCRIPCIO
A Regulador de velocitats
B Polsador
C Turbo
D Cos motor
E Vareta
F Got mesurador
G Batedor ()
G1 Reductor
G2 Varetes batedores
H Gerra picadora ()
H1 Tapa
H2 Set de fulles
H3 Gerra
| Pasapuré (*)
11 Reductor
12 Peu
13 Paleta

() Només disponible en el model Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi 1200
Premium Complet.

(*) Només disponible en el model Bapi 1200
Premium Complet.

Cas que el seu model d’aparell no disposi dels
accessoris descrits anteriorment, aquests també
poden adquirir-se per separat en els Serveis
d’Assisténcia Tecnica.

Instruccions d’us

NOTES PREVIES A L’US:

- Asseguri’s que ha retirat tot el material
d’embalatge del producte.

- Abans d’usar el producte per primera vegada,
netegi les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu en I'apartat de Neteja.

- Preparar I'aparell concorde a la funcié que
desitgi realitzar.

Us:

- Desenrotllar completament el cable abans
d’endollar.

- Endollar I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Posar I'aparell en marxa, accionant el polsador
(B).

- Seleccionar la velocitat desitjada.

- Treballar I'aliment que desitgi processar.

CONTROL ELECTRONIC DE VELOCITAT:

- Es pot controlar la velocitat de I'aparell, simple-
ment actuant sobre el comandament de control
de velocitat (A). Aquesta funcio és molt util ja
que permet adaptar la velocitat de I'aparell a la
mena de treball que es requereixi realitzar.

FUNCIO TURBO:

- L'aparell disposa d’una funcié Turbo. Activant
el polsador de la funcié Turbo (C) es disposa
de tota la poténcia del motor, aconseguint un
acabat més fi en la textura final del producte.

UN COP FINALITZAT L’US DE L’APARELL:

- Parar 'aparell, retirant la pressio sobre el
polsador (B).

- Desendollar I'aparell de la xarxa eléectrica.

- Netejar I'aparell

ACCESSORIS:

ACCESSORI VARETA (FIG. 1):

- Aquest accessori serveix per a I'elaboracioé de
salses, sopes, maionesa, batuts, menjar per a
bebés, picar gel...

- Acoblar la vareta al cos motor girant-lo en el
sentit que indica la fletxa. (Fig. 1.1).

- Introduir en el got mesurador els aliments i
posar 'aparell en marxa.

- Desacoblar la vareta girant en sentit contrari
a la fletxa i extraient-la per a la seva posterior
neteja.

ACCESSORI PICADOR (FIG. 2):

- Aquest accessori serveix per a picar vegetals,
fruita seca o carns...

- Per a evitar danys en I'aparell retirar de la carn
0sso0s, nervios, cartilags, etc...

- Introduir els aliments a elaborar en el picador
i col-locar la tapa fins que encaix, girant-la en
el sentit contrari a les agulles del rellotge fins a
sentir el clic (Fig. 2.1).

- Acoblar el cos motor a la tapa girant-lo en el



sentit que indica la fletxa i posar en marxa
I'aparell (Atencié: no posar en marxa 'aparell si
el tot el conjunt no esta degudament assentat i
acoblat) (Fig. 2.2).

- Parar I'aparell quan I'aliment adquireix la textura
desitjada.

- Desacoblar el cos motor de la tapa i després
retirar la tapa del picador.

- Nota1: No treballar amb la funcié torbo amb
aquest accessori acoblat.

ACCESSORI BATEDOR (FIG. 3):

- Aquest accessori serveix per a muntar nata,
aixecar clares...

- Acoblar el batedor al cos motor girant en sentit
que indica la fletxa (Fig. 3.1).

- En un recipient, col-locar I'aliment i posar en
marxa I'aparell. Per a un optim resultat és con-
venient moure el batedor en sentit horari.

- Retirar I'accessori batedor i alliberar del cos
motor.

- Nota1: No treballar a velocitats altes amb
aquest accessori acoblat, ja que provocaria
defectes sobre el batedor (centrifugacié dels
seus filferros).

ACCESSORI PASAPURE (FIG. 4):

- Aquest accessori serveix per a triturar verdures

i fruites cuites (patates, tomaquets, pomes...).

IMPORTANT: No triturar els aliments crus o du-

ros, llevar la pell, ossos o tiges. Coure i escorrer

els aliments abans de triturar-los.

Encaixar el reductor al peu del pasapuré girant-

lo en sentit contrari a les agulles del rellotge

(Fig. 4.1).

Acoblar el pasapuré al cos motor girant-lo en

sentit contrari a les agulles del rellotge.

Encaixar la paleta en la part inferior del peu

girant-la en el sentit de les agulles del rellotge

fins que quedi ben encaixada (Fig. 4.2).

Col-locar la batedora amb I'accessori pasapuré

en el recipient on es troba els aliments a triturar.

Es convenient moure 'accessori a dalt i a baix

per tota la mescla fins a aconseguir la textura

desitjada.

Retirar I'accessori pasapuré i alliberar el cos

motor. - Netejar I'accessori.

Nota 1: No utilitzar 'accessori pasapuré en

un recipient sobre calor directa. Es recomana

deixar refredar la mescla uns minuts.

- Nota 2: No sobrepassar la meitat de la capacitat
del recipient.

- Nota 3: No mullar en cap concepte el reductor.
- Nota 4: evitar processar la mescla en excés.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT:

- L'aparell disposa d’un dispositiu termic de
seguretat que protegeix I'aparell de qualsevol
sobreescalfament.

- Sil'aparell es desconnecta per si mateix i no
torna a connectar-se, procedir a desendollar-
lo de la xarxa, esperar uns 15 minuts abans
de tornar a connectar-lo, Si segueix sense
funcionar, acudir a un dels serveis d’assisténcia
tecnica autoritzats.

NETEJA

- Desendollar I'aparell de la xarxa i deixar-lo

refredar abans d’iniciar qualsevol operacio de

neteja.

Netejar 'aparell amb un drap humit impreg-

nat amb unes gotes de detergent i assecar-lo

després.

No utilitzar dissolvents, ni productes amb un

factor pH acid o basic com el lleixiu, ni produc-

tes abrasius, per a la neteja de I'aparell.

No submergir I'aparell en aigua o un altre liquid,

ni posar-lo sota 'aixeta.

Durant el procés de neteja cal tenir especial

compte amb les fulles ja que estan molt afila-

des.

Es recomana netejar I'aparell regularment i

retirar totes les restes d’aliments.

Si I'aparell no es manté en bon estat de neteja,

la seva superficie pot degradar-se i afectar

de manera inexorable la durada de la vida de

I'aparell i conduir a una situacio perillosa.

Les seglients peces son aptes per a la seva

neteja en el rentavaixella (usant un programa

suau de rentada):

- Vareta

Batedor (sense reductor)

Got mesurador

Gerra picadora (sense tapa)

Pasapuré (sense reductor)

La posicié d’escorregut/assecat de les peces

rentables en el rentavaixella o aigtera ha de

permetre I'escorregut de I'aigua amb facilitat

(Fig. 5).

- A continuacio, assequi totes les peces abans
del seu muntatge i guardat.



ANOMALIES | REPARACIO

- En cas d’avaria portar I'aparell a un Servei
d’Assisténcia Técnica autoritzat. No intenti
desmuntar-ho o reparar-ho ja que pot existir
perill.

PER A LES VERSIONS EU DEL PRODUCTE
1/0 EN EL CAS QUE AL SEU PAIS APLIQUI:

ECOLOGIA | RECICLABILIDAD DEL PRO-

DUCTE

- Els materials que constitueixen I'envas d’aquest
aparell, estan integrats en un sistema de recolli-
da, classificacié i reciclatge d’aquests. Si desitja
desfer-se d’ells, pot utilitzar els contenidors
publics apropiats per a cada tipus de material.

- El producte esta exempt de concentracions de
substancies que es puguin considerar nocives

per al medi ambient.
E transcorreguda la vida d’aquest, ha de
dipositar-lo pels mitjans adequats a les
HEE mans d’un gestor de residus autoritzat
per a la recollida selectiva de Residus
d’Aparells Electrics i Electronics (RAEE).

Aquest simbol significa que si desitja
desfer-se del producte, una vegada

Aquest aparell compleix amb la Directiva
2014/35/EU de Baixa Tensio, amb la Directiva
2014/30/EU de Compatibilitat Electromagnetica,
amb la Directiva 2011/65/EU sobre restriccions
a la utilitzacié de determinades substancies
perilloses en aparells eléectrics i electronics i amb
la Directiva 2009/125/EC sobre els requisits de
disseny ecologic aplicable als productes relacio-
nats amb I'energia.

Accessori Velocitat

recomanat

Recepta Quantitat

Elaboracié Temps

Salsa 5 250 ml

maionesa

10

Posar 1 ou en la gerra, sal, unes gotes 35s
de vinagre o llimona, omplir d’oli fins a la
part indicada i posar en marxa I'aparell

sense moure’l fins a lligar 'oli

Batut de
fruites

15

10

Agregar la fruita i vaig actuar sobre
I'aliment fins a aconseguir que quedi
homogeni

Salsa 10 600 ml

beixamel

I

Desfer 30 gr. de mantega en una 15s
casserola a foc lent, afegeixi 100 gr. de

farina i 30 gr. de ceba sofrita (préviament
trossejada amb el picador) i anar afegint

els 500 ml de llet

20 4/6 cubi-

tos

Picar gel

10

Introduir els glagons en la gerra i picar 15s
realitzant pressié damunt de cadascun

dells

Muntar nata 250 ml

U3

Abocar la nata liquida bé freda (0 a 5 °C)
en un recipient i actui amb el batedor fent
un moviment en sentit horari. Es recoma-
na la velocitat minima i quan comenci a
tenir consisténcia passar a la 2a. Tingui
precaucié perque si es passa de temps la
nata es convertira en mantega

1,2 min




Recepta Accessori | Velocitat | Quantitat | Elaboracio Temps
recomanat
Muntar 2 5 clares | Abocar les clares en un recipient i actui 1.5 min
clares amb el batedor fent un moviment en
sentit vertical fins a muntar-les
Puré de 20 400 g | Es poden trossejar actuant directament 30s
patates sobre I'aliment situat en la mateixa
cassola
Papilla 20 300 g | Trossejar i posar en el recipient 100 gr. 25s
de poma, 100 gr. de platan, 50 gr. de
galetes i el suc d’'una taronja
Pa ratllat 20 509 Trossejar el pa sec abans de posar-lo en 50s
el got i picar fins a la textura desitjada
Formatge 20 200g | Trossejar a tacs d’1 cm. i picar fins a la 30-40s
ratllat textura desitjada
Pastanaga 20 300g |Pelarla pela, trossejar a tacs d'1 cm. i 20s
picada picar fins a la textura desitjada
Picar fruits 20 3009 Llevar la pela i picar fins a la textura 20s
secs desitjada
Picar ou dur 20 5 huevos | Tallar a quarts i picar fins a la textura 10s
desitjada
Carn picada 20 300 g | Trossejar préviament a tacs d’1 cm. Picar 30s
(crua o cuita) fins a la textura desitjada
Picar carn 20 409 Trossejar préviament a tacs d’1 cm. Picar 3s
U fins a la textura desitjada
Picar pernil 20 60 g Trossejar préviament a tacs d’1 cm. Picar 3s
salat E U/@ fins a la textura desitjada
Picar alber- TURBO 60 g Trossejar préviament a tacs d’1 cm. Picar 3s
cocs secs fins a la textura desitjada
Puré de 20 1kg Triturar les patates cuites fins a aconse- 1 min
patates guir la textura desitjada. Afegir llet per a

aconseguir una textura més cremosa.




Nederlands

Mixer-hakmolen

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product
van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit
van dit product, dat voldoet aan de meest strikte
kwaliteitseisen, staan garant voor langdurige
tevredenheid.

VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN

EN WAARSCHUWINGEN

-Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en
bewaar haar voor toekomstig
gebruik. Het niet opvolgen en
naleven van deze instructies
kan een ongeluk tot gevolg
hebben.

-Voor het eerste gebruik moet u
alle delen van het apparaat die
met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen schoon-
maken, zoals aangegeven in
het hoofdstuk reiniging.

-Het apparaat mag niet door

kinderen gebruikt worden. Houd

het apparaat en zijn aansluiting

op het lichtnet buiten het bereik

van kinderen.

- Dit apparaat mag gebruikt
worden door personen met
verminderde, fysieke, zintuigli-

jke of mentale capaciteiten, of
personen met weinig ervaring
als ze onder toezicht staan

of passende training hebben
ontvangen om het apparaat
veilig te kunnen hanteren en de
risico’s kennen.

- Dit apparaat is geen speelgoed.
Houd toezicht op kinderen om
er zeker van te zijn dat ze niet
met het apparaat spelen.

-De messen zijn scherp en kun-
nen letsel veroorzaken. Wees
voorzichtig en voorkom direct
contact met de scherpe kant
van de messen.

-Wees extra voorzichtig tijdens
het monteren en demonteren
van de messen, het legen van
de kan en reiniging.

-Haal de stekker van het appara-
at uit het stopcontact wanneer
u het niet gebruikt en alvorens
accessoires of bewegende
delen te vervangen, monteren,
demonteren of reinigen.

-Wees voorzichtig wanneer men
hete vloeistoffen in de keuken-
robot of mixer giet, omdat er
stoomvorming kan optreden die
de vloeistof laat exploderen.

- Als het netsnoer beschadigd is,
moet het worden vervangen.
Breng het apparaat naar een
erkende Technische Service.
Probeer het apparaat niet zelf
te demonteren of repareren om



risico’s te vermijden.

- Dit apparaat is alleen bedoeld
voor huishoudelijk gebruik, niet

voor professioneel of industrieel

gebruik.

-LET OP: Om te voorkomen dat
de zekering doorbrandt, mag
het apparaat niet aangesloten

worden via een externe schake-

ling van de voedingsspanning,
zoals een timer. Ook mag het

apparaat niet aangesloten wor-
den op een stroomcircuit waar-

van geregeld de spanning wordt

afgehaald, bijvoorbeeld door
het energiebedrijf

- Controleer dat de spanningsgegevens op het
typeplaatje overeenkomen met die van het
stroomnet alvorens het apparaat erop aan te
sluiten.

- Sluit het apparaat aan op een stopcontact dat
tenminste 10 Ampére kan leveren.

- De stekker van het apparaat moet geschikt zijn
voor het stopcontact. Wijzig de stekker niet.
Gebruik geen adapters.

- Zorg dat het werkblad schoon en goed verlicht
is. Wanordelijke en donkere zones werken
ongelukken in de hand.

- Houd kinderen en nieuwsgierigen uit de buurt
terwijl u dit apparaat gebruikt.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de voedings-

kabel of de stekker beschadigd is.

- Als een deel van de behuizing beschadigd
wordt moet u de stekker van het apparaat
onmiddellijk uit het stopcontact trekken om een
elektrische schok te voorkomen.

- Gebruik het apparaat niet als het is gevallen,
wanneer er zichtbare tekenen van schade zijn
of wanneer het lekt.

- Gebruik het apparaat niet met vochtige handen
of voeten, noch blootsvoets.

- Forceer het stroomsnoer niet. Gebruik het snoer

nooit om het apparaat op te tillen, te transpor-
teren of om de stekker uit het stopcontact te
trekken.

- Wikkel het stroomsnoer niet om het apparaat.

- Controleer de staat van de elektriciteitskabel.
Beschadigde kabels of kabels die in de war zijn
vergroten het risico van elektrische schokken.

- Bewaar of gebruik het toestel niet buitenshuis.

- Raak de stekker niet met natte handen aan.

- Neem de nodige voorzorgsmaatregelen om te
vermijden dat het apparaat onverhoopt wordt
ingeschakeld.

- Raak de bewegende onderdelen van het appa-
raat niet aan wanneer het aan staat.

- Wees voorzichtig wanneer u het apparaat uits-
chakelt. Door mechanische inertie blijft het mes
of blijven de messen nog even draaien.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

- Gebruik het apparaat niet wanneer de
hulpstukken niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-

de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze

onmiddellijk.

Het apparaat niet leeg, zonder lading, ge-

bruiken.

Gebruik het apparaat niet als de aan-/uitknop

niet werkt.

Overschrijd het MAX niveau van de maatbeker

van de hakmolen niet.

Vul hete vloeistoffen niet bij tot boven de helft

van de inhoud van de kan. Gebruik alleen de

laagste snelheid wanneer de kan hete vloeisto-
ffen bevat.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk

gebruik, niet voor professioneel of industrieel

gebruik.

Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen

en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of

geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis

- Houd het apparaat in goede staat. Controleer
dat de bewegende delen niet scheef of klem
zitten, dat de onderdelen niet beschadigd zijn
en er geen andere problemen zijn die de correc-
te werking van het apparaat negatief kunnen
beinvioeden.

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan
staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt
tevens de levensduur van het apparaat.

- Gebruik het apparaat niet op lichaamsdelen van
mens of dier.

- Plaats geen bevroren ingrediénten of botten in
het apparaat.Plaats geen bevroren ingrediénten
of beenderen in het apparaat.

- Laat het apparaat niet langer dan 1 minuut con-



tinu werken. Wanneer men het apparaat herha-
ald laat werken gedurende meer dan 5Sminuten,
moet men rustpauzes van tenminste 1 minuut
tussen de cycli inlassen. Laat het apparaat niet
langer dan noodzakelijk draaien.

- Ter oriéntatie staan in de tabel in de bijlage een
reeks recepten met daarin de hoeveelheid te
verwerken voedingsmiddelen, aanbevolen tijd
voor de bereiding van elk recept en de maxima-
le werktijd van het apparaat in elke situatie.

REPARATIES:

- Onjuist gebruik of een gebruik dat niet overe-
enstemt met de gebruiksaanwijzing kan gevaar
inhouden en doet de garantie en de aansprake-
lijkheid van de fabrikant teniet.

BESCHRIJVING

Snelheidsregelaar
Pulsator
Turbo
Motorlichaam
Staafmixer
Maatglas
Garde (*)
G1 Overbrenging
G2 Klophaken
H Beker van de hakmolen (*)
H1 Deksel
H2 Messenset
H3 Kan
| Pureemolen (**)
11 Overbrenging
12 Voet
I3 Spaan

G@TMMOO >

(*) Alleen beschikbaar bij het model Bapi 1200
Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi
1200 Premium Complet.

(**) Alleen beschikbaar bij het model Bapi 1200
Premium Complet.

Mocht het model van uw apparaat niet bes-
chikken over de hiervoor beschreven hulpstukken
dan kunt u deze ook apart verkrijgen bij de Tech-
nische Hulpdienst.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET

GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-

raking kunnen komen, zoals aangegeven in het
onderdeel Reiniging.

- Breng het apparaat in gereedheid in overeens-
temming met de functie die u wilt uitvoeren:

GEBRUIK:

- Rol het snoer helemaal af alvorens de stekker in
het stopcontact te steken.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Het apparaat in werking stellen door middel van
de aan-/uitknop (B).

- Selecteer de gewenste snelheid.

- Bereid de voedingsmiddelen voor.

ELEKTRISCHE SNELHEIDSCONTROLE:

- Men kan de snelheid van het apparaat eenvou-
dig regelen met de snelheidscontrole (A). Deze
functie is erg nuttig, omdat men zodoende de
snelheid aan kan passen aan de uit te voeren
taak.

TURBO FUNCTIE:

- Het apparaat beschikt over een Turbo functie.
Wanneer men op de Turbo knop (C) drukt werkt
de motor op vol vermogen, met als resultaat
een fijnere textuur van het product.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Laat de drukknop los om het apparaat te stop-
pen (B).

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Het apparaat reinigen

ACCESSOIRES:

ACCESSOIRE STAAFMIXER(FIG. 1):

- Dit hulpstuk dient voor het bereiden van sau-
zen, soepen, mayonaise, shakes, babyvoeding
en het malen van ijs...

- Draai de staaf in de richting van de pijlen om
de staaf op het motorlichaam te monteren (Fig.
1.1).

- Plaats de maatbeker voor ingrediénten en zet
het apparaat aan.

- Draai de staaf tegen de richting van de pijlen
in en ontkoppel de staaf om deze schoon te
maken.

HAKACCESSOIRE (FIG. 2):

- Dit hulpstuk dient om plantaardige producten,
noten, vlees, enz., fijn te hakken.

- Verwijder botten, zenuwen, kraakbeen en der-
gelijke om beschadiging te voorkomen.

- Plaats het te bereiden voedsel in de hakmolen



en bevestig het deksel door het linksom te dra-
aien totdat u een klik hoort(Fig. 2.1).

- Koppel het geheel aan het deksel en zet het
apparaat aan. (Let op: het apparaat niet aanzet-
ten als het systeem niet behoorlijk bevestigd en
gekoppeld is(Fig. 2.2).

- - Stop het apparaat zodra het voedsel de
gewenste structuur heeft.

- Koppel het motorlichaam los van het deksel en
verwijder het deksel van de hakmolen.

- Opmerking 1: Gebruik de turbo functie niet als
dit accessoire aangekoppeld is.

GARDE-ACCESSOIRE(FIG.3):

- Deze accessoire dient om room te kloppen,
eiwitten te slaan...

- Sluit de garde aan op het motorlichaam door
haar in de richting van de pijl te draaien(Fig.
3.1).

- Plaats het voedsel in een ruime kom en zet het
apparaat aan. Voor een optimaal resultaat is het
raadzaam de garde rechtsom in een cirkel te
bewegen.

- Verwijder de garde door haar los te koppelen
van het motorlichaam.

- Opmerking 1: Gebruik dit accessoire nooit op
een hoge snelheid. De draadjes van de garde
kunnen daardoor beschadigd worden.

ACCESSOIRE VOOR MAKEN VAN PUREE

(FIG. 4):

- Met dit accessoire kan men gekookte groente
en fruit fijnmalen (aardappelen, tomaten, appe-
len, enz.).

- WAARSCHUWING: Maal geen rauwe of harde

voedingsmiddelen en verwijder schillen, pitten

en steeltjes. Kook de voedingsmiddelen en laat
ze uitlekken voor ze te malen.

Plaats de overbrenging op de voet van de pu-

reemolen en draai het linksom vast (Fig. 4.1).

Bevestig de pureemolen aan het motorlichaam
en draai het linksom.

Steek de spaan onderin de voet en draai haar

rechtsom totdat ze goed vastzit (Fig. 4.2).

Plaats de mixer met het accessoire voor het

maken van puree in de kom met te malen

voedingsmiddelen. Het verdient aanbeveling het
accessoire door het hele mengsel omhoog en
omlaag te bewegen totdat de gewenste textuur
verkregen is.

- Verwijder het accessoire voor het maken van
puree en koppel het motorlichaam los.

- Reinig het accessoire.

- Opmerking 1: Gebruik het accessoire voor het
maken van puree niet rechtstreeks in een verhit-
te pan. Het verdient aanbeveling het mengsel
enige minuten te laten afkoelen.

- Opmerking 2: Vul de kom voor niet meer dan
de helft.

- Opmerking 3: De overbrenging mag absoluut
niet nat worden.

- Opmerking 4: let erop het mengsel niet al te fijn
te malen.

THERMISCHE BEVEILIGING:

- Dit apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat tegen oververhitting
beveiligt.

- Wanneer het apparaat spontaan uitschakelt en
niet opnieuw inschakelt, trek de stekker uit het
stopcontact en wacht 15 minuten alvorens de
stekker opnieuw in het stopcontact te steken.
Indien het apparaat dan nog steeds niet werkt,
neem contact op met een erkende technische
dienst.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater, noch
schuurmiddelen, om het apparaat schoon te
maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

- Wees extra voorzichtig met de messen tijdens
het schoonmaken, want deze zijn zeer scherp.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en om alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het opperviak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden, en
kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.

- De volgende onderdelen mogen met warm
zeepwater schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

- Staafmixer

- Garde (zonder overbrenging)

- Maatglas

- Beker van de hakmolen (zonder deksel)



- Pasapuré (zonder overbrenging)

- Leg de schoongemaakte stukken op die manier
in de vaatwasser of het afdruiprek dat het water
makkelijk kan weglopen(Fig. 5).

- Droog alle onderdelen goed af alvorens het
apparaat opnieuw te monteren en op te bergen.

STORINGEN EN REPARATIE

- Breng het apparaat bij storing naar een erkende
Technische Dienst. Probeer het apparaat niet
zelf te demonteren of te repareren, want dit kan
gevaarlijk zijn.

VOOR EU-VERSIES VAN HET PRODUCT EN/
OF INDIEN VAN TOEPASSING IN UW LAND:

MILIEUVRIENDELIJKHEID EN HERGE-

BRUIK VAN HET PRODUCT

- Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is
geschikt voor inzameling, classificatie en her-
gebruik. U kunt dit materiaal wegwerpen in de
openbare afvalcontainers die voor de desbetre-

ffende typen materiaal zijn bestemd.

- Het product bevat geen stoffen in concentraties
die als schadelijk voor het milieu beschouwd
kunnen worden.

Dit symbool betekent dat u het product
aan het eind van zijn levenscyclus moet
afgeven aan een erkende afvalverwerker
ten behoeve van de gescheiden
verwerking van Afgedankte Elektrische
en Elektronische Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsri-
chtlijn 2014/35/EU, de richtlijn 2014/30/EU met
betrekking tot elektromagnetische compatibiliteit,
de richtlijn 2011/65/EU met betrekking tot beper-
kingen in de toepassing van bepaalde gevaarlijke
stoffen in elektrische en elektronische apparaten
en de richtlijn 2009/125/EC met betrekking tot de
eisen inzake het ecologisch ontwerp van energie-
gerelateerde producten.

Recept

Aanbevolen
accessoire

Snelheid

Hoeveelheid

Bereiding Berei-
dingswijze

Mayonaise

10

5

250 ml

Doe het ei, het zout en enkele druppels 35s
azijn of citroen in de kan. Vul de kan tot
het aangegeven streepje met olie en
zet het apparaat aan. Houd de klopper
stil tot het mengsel begint te binden.

Fruitshakes

10

Voeg fruit toe en zet het apparaataan | -
tot u een homogeen fruitmengsel krijgt.

Bechamel-
saus

I

600 ml

Smelt 30 gram boter in een pan op 15s
laag vuur, voeg 100 gram bloem en 30
gram gebakken ui toe (hak de ui eerst

in kleine stukjes), en giet er dan 500 ml
melk bij.

ljs crushen

10

20

4/6 blokjes

Doe de ijsblokjes in de kan en crush ze 15s
door lichtjes op de bovenkant van het
toestel te drukken.

Slagroom
kloppen

U

250 ml

Giet de koude slagroom (0 tot 5°C) in 1,2 min
een kom en klop het op met de garde,
waarbij u rechtsom draait. Begin op de
laagste snelheid, als de slagroom iets
dikker wordt verder gaan op de tweede
snelheid. Niet te lang kloppen, anders
wordt de slagroom boter.

Eiwit klop-
pen

Ui

5 dooiers

Giet de dooiers in een kom en maak 1.5 min
met de klopper op- en neergaande
bewegingen tot het eiwit stijf wordt.




Voer voor een romigere textuur wat

Recept Aanbevolen | Snelheid | Hoeveelheid | Bereiding Berei-
accessoire dingswijze
Aardappel- 20 400 g Deze kunnen eveneens in dezelfde pan 30s
puree in stukken gehakt worden.
Pap 20 300 g Snijd 100 gram appel, 100 gram ba- 25s
naan en 50 gram koekjes in stukjes en
doe in de kom samen met het sap van
één sinaasappel.
Broodkrui- 20 509 Hak de gedroogde brood alvorens het 50s
mels in het glas en hak tot gewenste textuur
Geraspte 20 2009 Snijd de kaas in blokjes van ongeveer 1 30-40s
kaas @ cm en hak tot de gewenste textuur wordt
bereikt
Geraspte 20 3009 Snijd de kaas in blokjes van ongeveer 20s
wortel 1 cm en hak tot de gewenste textuur
wordt bereikt
Gedroogd 20 3009 Pel het fruit en hak het tot de gewenste 20s
fruit hakken textuur wordt bereikt.
Hardgekoo- 20 5 eieren Snijd de eieren in vier en hak ze tot de 10s
kte eieren gewenste textuur wordt bereikt
in stukjes
snijden
Gehakt 20 3009 In partjes van 1 cm snijden. Malen tot 30s
vlees de gewenste textuur.
(rauw of
gebakken)
Gehakt 20 40 g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot 3s
vlees U de gewenste textuur.
Serrano 20 60 g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot 3s
ham in de gewenste textuur.
stukjes G @
hakken
Droge TURBO 60 g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot 3s
abrikozen @ de gewenste textuur.
hakken
Aardappel- 20 1 kg Vermaal de gekookte aardappelen tot- 1 min
puree E dat deze de gewenste textuur hebben.

melk toe.




Polski

Blender-rozdrabniacz
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dziekujemy za zdecydowanie sie na
zakup sprzetu gospodarstwa domowego marki-
TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalnos¢, jak réw-
niez fakt, ze spetnia on wszelkie normy jakosci,
dostarczy Panstwu petnej satysfakcji przez dhugi
czas.

PORADY I OSTRZEZENIA DO-
TYCZACEBEZPIECZENSTWA

- Przeczyta¢ uwaznie instrukcje
przed uruchomieniem
urzgdzenia i zachowac jg w
celu pozniejszych konsultacji.
Niedostosowanie sie i nieprzes-
trzeganie niniejszych instrukcji
moze doprowadzi¢ do wypadku.

- Przed pierwszym uzyciem
nalezy umyc¢ wszystkie czesci
urzagdzenia, ktére moga
mie¢ kontakt z pokarmami,
postepujgc zgodnie z instrukcja.

-Dzieci nie powinny uzywac
tego urzgdzenia. Konserwacja
urzgdzenia i podtgczanie go do
sieci nie mogg by¢ wykonywane
przy dzieciach.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby niezapozna-
ne z tego typu produktem,
osoby niepetnosprawne,

tylko i wytgcznie pod kontrolg
dorostych zapoznanym z tego
typu sprzetem.

- To urzadzenie nie jest zabawka.
Dzieci powinny pozosta¢ pod
czujng opiekg w celu zagwa-
rantowania iz nie bawig sie
urzgdzeniem.

-Noze sg ostre i mogg zranic
uzytkownika. Nalezy obchodzi¢
sie z nimi bardzo ostroznie i
unika¢ bezposredniego kon-
taktu.

-Nalezy zwrdci¢ szczegolng
uwage na bezpieczenstwo po-
dczas czyszczenia, rozktadania,
montazu nozy lub dzbanka.

-Wyltgczac urzgdzenie z pradu,
jesli nie jest ono uzywane i
przed przystgpieniem do jakie-
gokolwiek czyszczenia

-Nalezy uwazac podczas wlewa-
nia gorgcych ptynow do robota
kuchennego lub blendera, gdyz
mogag by¢ one wydalone z nich
z powodu nagtego uwolnienia
sie pary.

-W razie awarii zanies¢ produkt
do autoryzowanego Serwisu
Technicznego. Nie probowac
rozbierac urzgdzenia ani go
naprawiac, poniewaz moze to
by¢ niebezpieczne.

- Urzadzenie to zaprojektowa-
ne zostato wytgcznie do
uzytku domowego, a nie do
uzytku profesjonalnego czy



przemystowego.

-UWAGA: Aby unikng¢ ryzyka
niepozgdanego witgczenia, nie
nalezy podtgczac urzgdzenia
do sieci za posrednictwem
zewnetrznych przetgcznikow,
przedtuzaczy lub czasomierzy
elektronicznych, ktore regu-
larnie wtgczajg i wytgczajg
urzgdzenie, nie nalezy
podtgczac urzgdzenia do sieci
wraz z innymi urzgdzeniami.

Przed podigczeniem maszyny do sieci,
sprawdzi¢ czy napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napieciu sieci.
Podtgczac urzagdzenie do sieci elektrycznej o
sile co najmniej 10 amperow.

Wtyczka urzgdzenia powinna by¢ zgodna z
podstawg elektryczng gniazdka. Nigdy nie
modyfikowac wtyczki. Nie uzywac przejsciowek
dla wtyczki.

Uzywac urzadzenie tylko w miejscach czystych
i dobrze oswietlonych. W przeciwnym razie
istnieje ryzyko wypadkow.

Przy pracy z tym urzadzeniem z dala
pozostawac powinny dzieci i inne osoby.

Nie uzywac urzgdzenia, gdy kabel elektryczny
lub wtyczka jest uszkodzona.

Jesli popeka jakis element obudowy urzadzenia,
natychmiast wytgczy¢ urzadzenie z pradu, aby
unikng¢ porazenia pradem.

Nie uzywac urzadzenia, jesli ono upadio czy
kiedy wystepujg widoczne oznaki uszkodzenia,
albo jesli istniejg wycieki.

Nie uzywac urzgdzenia majac wilgotne rece czy
stopy, ani bedac boso.

Nie napina¢ kabla zasilajacego. Nie uzywac
nigdy kabla elektrycznego do podnoszenia,
przenoszenia ani wytgczania urzadzenia.

Nie zwija¢ przewodu zasilajgcego wokot
urzgdzenia.

Sprawdzac¢ stan elektrycznego kabla potgczen.
Uszkodzone czy zaplatane kable zwigkszajg
ryzyko porazenia pradem.

Nie uzywag, ani nie przechowywac¢ urzgdzenia
na zewnatrz.

- Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

- Nalezy przestrzega¢ srodkéw ostroznosci,
by zapobiega¢ niezamierzonemu wigczeniu
urzadzenia.

- Nie dotykac ruchomych czeéci urzgdzenia,
kiedy jest ono w trakcie dziatania.

- Nalezy zachowa¢ ostroznos$¢ po wytgczeniu
urzadzenia, gdyz na podstawie inercji mechani-
cznej noze bedg sie dalej obracaty.

UZYWANIE | KONSERWACJA

- Nie uzywac urzadzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowa¢ urzadzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie uzywac urzadzenia, kiedy jest ono puste, to
znaczy kiedy nic w nim nie ma.

- Nie uzywac¢ urzadzenia, jesli nie dziata przycisk
wigczania ON/OFF.

- Przestrzega¢ wskaznika poziomu MAX w po-
jemniku dozujacym i pojemniku rozdrabniacza.

- Przy pracy z gorgcymi ptynami nie przekraczac¢

potowy pojemnosci dzbanka i zawsze uzywacé

najnizszej predkosci.

Urzadzenie to zaprojektowane zostato

wytgcznie do uzytku domowego, a nie do uzytku

profesjonalnego czy przemystowego.

Przechowywac urzgdzenie w miejsce

niedostepnym dla dzieci i/lub oséb o ogranic-

zonych zdolnosciach fizycznych, dotykowych

lub mentalnych oraz nie posiadajgcych

doswiadczenia lub znajomosci tego typu

urzadzen.

Utrzymywacé urzadzenie w dobrym stanie.

Sprawdzaé, czy ruchome czesci nie sg poprzes-

tawiane wzgledem siebie czy zakleszczone, czy

nie ma zepsutych czesci czy innych warunkow,

ktére mogg wptyng¢ na wiasciwe dziatanie

urzadzenia.

Nie pozostawia¢ nigdy urzadzenia

podtgczonego i bez nadzoru. W ten sposéb

zaoszczedzi sie energie i przedtuzy okres

uzytkowania urzgdzenia.

Nie uzywac urzadzenia na zadnej czesci ciata

ludzkiego lub na zwierzetach.

Nie uzywac urzgdzenia z zamrozonymi

artykutami spozywczymi lub jajkami.

Nie uzywac urzgdzenia dtuzej niz 1 minute bez

przerwy lub w cyklach 5minutowych, w tym

przypadku stosujac zawsze minimalne przerwy

wynoszace 1 minute pomiedzy cyklami. Nie

zaleca sie pracowania w urzgdzeniem dtuzej niz

to konieczne.

- Orientacyjnie w tabeli podane sg przepisy, ktore



zawierajg ilosci pozywienia do procesowania,
zalecany czas przygotowania przepisu, jak tez
maksymalny czas funkcjonowania aparatu w
kazdym z warunkéw napetnienia.

OBSLUGA

- Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgod-
ne z instrukcjg obstugi moze doprowadzi¢
do niebezpieczenstwa, anulujgc przy tym
gwarancje i odpowiedzialno$¢ producenta.

OPIS

A Regulator predkosci
B Przycisk
C Turbo
D Korpus Silnika
E Koncowka blendera
F Pojemnik dozujgcy
G Koncoéwka do ubijania (*)
G1 Reduktor
G2 Ubijaki
H Naczynie do rozdrabniania (*)
H1 Pokrywa
H2 Zestaw ostrzy
H3 Dzbanek
| Przecierak(**)
11 Reduktor
12 Nozka
I3 topatka
(*) Dostepne tylko w przypadku modelu Bapi
1200 Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox /
Bapi 1200 Premium Complet.

(**) Dostepne tylko w przypadku modelu Bapi
1200 Premium Complet.

W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia nie
posiada opisanych powyzej akcesoridéw, te mozna
rowniez naby¢ osobno w Serwisie Technicznym.

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewnic sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzgdzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszyst-
kie czesci urzgdzenia, ktére mogg mie¢ kontakt
z pokarmami, postepujgc zgodnie z instrukcjg.

- Przygotowanie urzadzenie do pracy w
zaleznosci od czynnosci, ktérg bedzie wykony-
wac.

SPOSOB UZYCIA:

- Catkowicie rozwing¢ kabel przed podtaczeniem
urzadzenia.

- Podtgczy¢ urzadzenie do pradu.

- Wigczy¢ urzgdzenie naciskajgc przycisk (B).

- Wybra¢ odpowiednig predkosc.
- Pracowa¢ z wykorzystaniem produktéw
zywnosciowych, jakie chce sie przetworzyc.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI:

- Predko$¢ urzadzenia moze by¢ regulowana po
prostu poprzez zmiane w regulatorze predkosci
(A). Funkcja ta jest niezwykle uzyteczna, jako
ze pozwala dostosowac¢ predkos¢ urzadzenia
do rodzaju wykonywanej pracy.

FUNKCJA TURBO:

- Urzadzenie posiada funkcje Turbo.
Uruchamiajac przycisk pulsacyjny funkcji Turbo
(C) otrzymujemy catg moc silnika, co pozwala
na uzyskanie drobniejszej struktury produktu.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZA-

DZENIA:

- Zatrzymac urzadzenie zwalniajgc przycisk (B).

- Wylgczy¢ urzadzenie z sieci elektryczne;j.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA:

KONCOWKA BLENDERA (FIG. 1):

- Stuzy do przygotowywania soséw, zup,
majonezu, koktajli mlecznych, pokarmy dla
niemowlat, kruszenia kostek lodu...

- Potgczy¢ koncoéwke blendera z korpusem
silnika przekrecajac jg w kierunku, jaki wskazuje
strzatka (Fig. 1.1).

- Wiozy¢ produkty zywnosciowe do dzbanka i
wigczy¢ urzadzenie.

- Odiaczy¢ koncéwke przekrecajac jg w kierunku
przeciwnym do strzatki, wyjac jg i wyczyscic.

PRZYSTAWKA DO ROZDRABNIANIA (FIG. 2):

- Ta przystawka stuzy do rozdrabniania warzyw,
suchych owocow, migsa,....

- Aby uniknaé¢ uszkodzen urzgdzenia usunaé z

- migsa kosci, nerwy, chrzastki, itd.

- Wprowadzi¢ produkty zywnosciowe, ktére maja

by¢ przetworzone w rozdrabniaczu i umie$¢

pokrywe az do jej dopasowania, obracajac ja

w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek

zegara, az ustyszymy klikniecie(Fig. 2.1).

Potaczy¢ korpus silnika z pokrywa przekrecajgc

go w kierunku, jaki wskazuje strzatka, nastepnie

uruchomi¢ urzgdzenie (Uwaga: nie uruchamiaé

urzgdzenia jesli caty zastaw nie jest odpowied-

nio zamocowany)(Fig. 2.2).

Wytaczy€ urzadzenie, kiedy produkt spozywczy

uzyska odpowiednig konsystencje.

- Odfaczyc¢ korpus silnika od pokrywy, a nastgpnie



usungc¢ pokrywe rozdrabniacza.

- Uwaga1: Nie nalezy pracowac z funkcjg Turbo,
gdy ta kocowka jest podtgczona.

KONCOWKA DO UBIJANIA (FIG.3):

- Koncowka ta stuzy do ubijania $mietany,
biatek...

- Potaczy¢ trzepaczke z korpusem silnika
przekrecajac jg w kierunku jaki wskazuje
strzatka(Fig. 3.1).

- Umiesci¢ zywnos$¢ w pojemniku i wigczy¢
urzgdzenie. W celu uzyskania optymalnego
rezultatu zaleca sig poruszac trzepaczke
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

- Zdja¢ koncoéwke do ubijania z korpusu silnika.

- Uwaga1: Nie pracowac z wysokg predkoscia,
gdy mamy zatozong te kofncowke, gdyz
spowodowatoby to uszkodzenie trzepaczki
(wirowanie drutow).

AKCESORIUM PRZECIERAK (FIG. 4):

- To akcesorium stuzy do przecierania gotowa-

nych warzyw i owocéw (ziemniakéw, pomido-

réw, jabtek ...).

WAZNE: Nie rozdrabnia¢ (przecieraé) surowego

lub twardego pozywienia, zdjg¢ skorke, kosci

lub todyge. Gotowac i odcedzi¢ pozywienie

przed przetarciem.

Dopasowac reduktor do nézki przecieraka prze-

krecajgc go w kierunku przeciwnym do ruchu

wskazoéwek zegara (Fig. 4.1).

Przytaczy¢ przecierak do korpusu silnika prze-

krecajgc go w kierunku przeciwnym do ruchu

wskazowek zegara.

Dopasowac topatke w dolnej cze$ci nozki

obracajac jg w kierunku zgodnym z ruchem

wskazowek zegara, az zostanie odpowiednio

osadzona. (Fig. 4.2).

Umies¢ blender z akcesorium przecieraka w

pojemniku, w ktérym znajduje sie produkt do

rozdrobnienia. Wygodne jest przesuwanie akce-

sorium w goére i w dét w catej mieszance, az do

uzyskania pozgdanej konsystencji.

Usuna¢ akcesorium przecieraka i zwolni¢

korpus silnika.

Wyczysci¢ akcesorium.

Uwaga 1: Nie uzywac akcesorium przecieraka

w pojemniku na bezposrednim cieple. Zaleca

sie, aby mieszanina ostygta przez kilka minut

- Uwaga 2: Nie przekraczac potowy pojemnosci
pojemnika.

- Uwaga 3: W zadnym wypadku nie wolno zamo-

czy¢ reduktora.

- Uwaga 4: unika¢ przetwarzania mieszaniny w
nadmiarze.

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM:

- Urzgdzenie posiada termiczny system
bezpieczenstwa, ktéry chroni je przed przegr-
zaniem.

- Jesli urzadzenie si¢ samo wylacza i nie wigcza
sie ponownie, nalezy je odtaczy¢ od pradu,
odczekac¢ okoto 15 minut przed ponownym
podtgczeniem go. Jesli nadal nie dziata,
skontaktowac sie z jednym z autoryzowanych
serwiséw technicznych.

CZYSZCZENIA
- Odtaczyé urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiegoko-
Iwiek czyszczenia.
Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczong
kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszy¢.
Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia roz-
puszczalnikéw, produktéw z czynnikiem PH
takich jak chlor, ani srodkéw zracych.
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktadac pod kran.
W trakcie czyszczenia, nalezy szczegdlnie
uwazac¢ na noze, poniewaz sg one bardzo ostre.
Zaleca sie regularne czyszczenie urzgdzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktéw
zywnosciowych.
Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywaé w
sposob niedajgcy sie powstrzymac na okres
trwatosci urzadzenia oraz prowadzi¢ do niebez-
piecznych sytuaciji.
W zmywarce do naczyn mogg by¢ myte
nastepujgce czesci (nalezy ustawi¢ krotki pro-
gram mycia):

- Pret

- Koncowka do ubijania (bez reduktora)

- Pojemnik dozujacy

- Pojemnik rozdrabniacza (bez pokrywy)

- Przecierak (bez reduktora)
Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy
umiesci¢ czesci w taki sposéb, aby woda
splyneta z nich bez przeszkod(Fig. 5).
Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponownym
montazem.



NIEPRAWIDLOWOSCI | NA-
PRAWA

- W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do
autoryzowanego Serwisu Technicznego.
Nie prébowac rozbieraé urzadzenia ani go
naprawiac¢, poniewaz moze to by¢ niebezpie-
czne.

Symbol ten oznacza, ze jesli chcecie
sie Panstwo pozby¢ tego produktu po
zakonczeniu okresu jego uzytkowania,
nalezy go przekaza¢ przy zastosowa-
niu okreslonych srodkéw do autory-
zowanego podmiotu zarzgdzajgcego
odpadami w celu przeprowadzenia selektywnej
zbiérki Odpadéw Urzadzen Elektrycznych i

Elektronicznych (WEEE).
DLA URZADZEN WYPRODUKOWANYCH
W UNII EUROPEJSKIEJ | W
PRZYPADKU WYMAGAN PRAWNYCH
OBOWIAZUJACYCH W DANYM KRAJU:

To urzgdzenie jest zgodne z dyrektywg
2014/35 /EU niskonapigciowych 2014/30 /

EU o Kompatybilnos¢ elektromagnetycznej, z
dyrektywg 2011/65 /EU w sprawie ograniczenia
stosowania niektorych niebezpiecznych subs-
tancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym
oraz dyrektywa 2009/125 /EC w sprawie wy-
mogow dotyczgcych ekoprojektu stosowanego
w produktach zwigzanych z energig.

EKOLOGIA | ZARZADZANIE ODPADAMI

- Materiaty, z ktérych wykonane jest opa-
kowanie tego urzadzenia, znajduja sie w
ramach systemu zbierania, klasyfikacji oraz
ich odzysku. Jezeli chcecie Panstwo sie ich
pozbyé¢, nalezy umiesci¢ je w kontenerze
przeznaczonym do tego typu materiatéw.

- Produkt nie zawiera koncentracji substanciji,
ktére mogtyby by¢ uznane za szkodliwe dla

Srodowiska.
Przepis Zalecane Moc llos¢ produktu | Proces Czas
akcesorium | (predkos¢
obrotow)
Majonez 5 250 ml Whi¢ jedno jajko do pojemnika, doda¢ sdl, kilka | 35s
kropli octu lub sok z cytryny i dopetni¢ oliwg z
U oliwek na wysokos$¢ kreski. Wigczy¢ urzadzenie
i pozostawi¢ bez ruchu az do uzyskania kon-
systencji majonezu.
Koktajl 15 | e Wiozy¢ owoce do pojemnika i pozostawi¢ | -------
owocowy urzadzenie wigczone az do uzyskania jednolitej
masy.
Beszamel 10 600 ml Rozpusci¢ 30 g masta w garnuszku na wolnym 15s
ogniu, doda¢ 100 g maki i 30 g drobno posieka-
nej i przysmazonej cebuli. Stopniowo dolewaé
500 ml mleka.
Kruszenie 20 4-6 kostek Witozy¢ kostki lodu do pojemnika i rozdrabniac, 156s
lodu U dociskajac koncowka kazdg kostke z osobna.
Bita 250 ml Wila¢ do naczynia dobrze schtodzong $mietane 1,2
$mietana (0 do 5°C) i ubija¢ trzepaczka, poruszajac nig min
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara. Zaleca
sie ubija¢ poczatkowo na najnizszych obrotach,
a kiedy $mietana zacznie nabiera¢ konsysten-
' cji, przetaczy¢ na predkos¢ 2. Nie przekracza¢
czasu ubijania, by nie doszto do wytworzenia
sie masta.
Piana z 2 5 biatek Wila¢ biatka do naczynia i ubija¢ trzepaczka, 1,5
biatek wykonujgc ruchy w gére i w dot, az do uzyska- min
nia piany.




Przepis Zalecane Moc llos¢ produktu | Proces Czas
akcesorium | (predkos¢
obrotéw)

Purée 20 400 g Ziemniaki mozna rozdrabnia¢ bezposrednio w 30s

ziemniac- garnku, w ktérym sig ugotowaty.

zane

Papki dla 20 300 g Pokroi¢ i wrzuci¢ do naczynia 100 g jabtek, 25s

niemowlat 100 g banandw, 50 g ciasteczek i sok z jednej
pomaranczy.

Buika tarta 20 50g Podzieli¢ na czegsci suchg butke, a nastepnie 50s
wrzuci¢ do pojemnika i rozdrobni¢ do uzyskania
pozadanej formy.

Tarty ser 20 200g Pokroi¢ ser na kostki o wielko$ci 1 cm a 30 -
nastepnie rozdrabnia¢ do uzyskania pozgdanej | 40s
tekstury.

Tarta mar- 20 3009 Obrang marchew pokroi¢ w plastry o grubosci 20s

chewka 1 cm a nastepnie rozdrabnia¢ do uzyskania
pozadanej tekstury.

Siekanie 20 3009 Obra¢ orzechy lub migdaty i sieka¢ do uzyska- | 20's

orzechéw, nia pozgdanej tekstury.

migdatdéw,

itp.

Siekanie 20 5 jajek Pokroi¢ w ¢wiartki i sieka¢ do uzyskania 10s

jajek na pozadanej tekstury.

twardo

Mieso 20 300 g Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Miksowa¢ do 30s

mielone uzyskania pozgdanej tekstury.

(surowe

lub go-

towane)

Siekanie 20 409 Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢ az do 3s

miesa U uzyskania pozgdanej tekstury.

Siekanie 20 60 g Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢ az do 3s

szynki uzyskania pozgdanej tekstury.

iberyjskiej

Siekanie TURBO 60 g Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢ az do 3s

suszonych uzyskania pozgdanej tekstury.

moreli

Purée 20 1kg Ugnies¢ ugotowane ziemniaki az do uzyskania | 1 min

ziemniac- pozadanej konsystencji. Doda¢ mleko w celu

zane uzyskania bardziej kremowej konsystencji.




EAAnvika

AuyoddpTng-unxavi Kotng
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox

Bapi 1200 Premium Complet

AGI16TINE TTEAGTN:

20G EUXOPIOTOUNE TTOU ATTOPACICATE VA
ayopdaoeTe Eva TTpoidv papkag TAURUS.

H TexvoAoyia, o oxedlacudg kal n Aeiroupyia Tou,
o€ ouvdUaO NG PE TO YEYOVOGS OTI TO TTPOIGV TTANPOI
TIG AUOTNPOTEPEG TTPOBIAYPAPEG TTOIOTATAG Ba
oag e€ao@alioouyv TTARPN IKAVOTTOiNoN yia TTOAU
KaIpo.

OAHrIEZ KAI MPOEIAOMOIH-
2EIZ AZOAAEIAZ

- AlaBAoTe TTPOCEKTIKA TO TTAPOV
QUAAGDIO 0dnyIwV TTPIV BE0ETE
o€ AsIToupyia TN CUOKEUN,

KAl QUAGETE TO yIO va TO
oupBouAeUeoTE OTO HEAAOV. H
MN TAPNON KOl PN OUPPOPPWON
ME TIG eV AOyw odnyieg YITopouv
va 0dnynoouv o€ aTuxnua.

-Mpiv TV TTpWTN XpPNon,
KaBapioTte 6Aa Ta pépn
TOU TTPOIOGVTOG TTOU UTTOPEI
va £€pOouv o€ eTTaPn YE
TPOPIUA, KAVOVTAG AUTA TTOU
avag@EépovTal aTnV TTapaypagpo
yia Tnv KaBapiétnTa.

- AuTA N ouoKeun Ogv TTPETTEI VA
Xpnoigotroigital atréd maidid.
QuA&ETE TN CUOKEUN KAl TO
KaAwdIO TNG ouvdeOoNng OTO
peUUA HaKPIA aTTO Ta TTAIDIA.

- AUTA TN CUOKEUN PTTOPOUV

vVa TN XPNOIKOTTOIoOUV dtoud

ME MEIWUEVEG CWHATIKEG,
a10ONTNPIOKES 1) VONTIKEG
IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN EUTTEIPIAG
Kal YVWOEWV, eav BpiokovTal
uTTé TNV KATAAANAN €miTripnon
1 €xouv AaBel TNV KAatdAAnAn
EKTTAIOEUON VIO TV AOPAA)
XPNon TNG CUOKEUAG Kal
KATOVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
EVEXEL.

-H TTapouca cuokeur dev gival
TTauyvidl. Ta TTaIdId TTPETTEl
va ETTITNPOUVTAI WOTE VA
dlac@ali¢eTal 611 dev TTaiCOUV e
TN OUOKEUN.

- Ta paxaipia gival TpoxIoPEVA Kal
UTTAPXEI KiVOUVOG VA KOTTEITE,
yIO QUTO VA €i0TE TTPOCEKTIKOI
KAl VO ATTOQPEUYETE TNV AUECN
ETTAPN ME TNV QKUK TOUG.

-MNpooéETe OTAV TTIAVETE TA
Maxaipla Katd TG d1adIKATieg
TNG OUVOPHOAOYNONG Kal
QATTOOUVOPHPOAOYNONG, TOU
adEIACUATOG TOU DOXEIOU KAl TNG
KaBapiéTnTaG.

- ATTOOUVOEDTE T OUOKEUN KAl
Byd&ATe Tnv atod Tnv Tpila oTav
MEVEI XWPIG ETTITAPNON KAl TTPIV
TNV aAAayr) Twv ageooudp i
TWV OXETIKWVY €CAPTNHATWY
TTOU KIVOUVTQI KATA TN XPron,
TIPIV TN ouvapuoAdynon, TNV
QaTTOCUVapPUOAOYNOoN A TNV
kKaBapiétnTa

-MNpocégTe 61OV TTPOCOETETE



CeoTd UYPA OTNV KOUQIVOUNXavr)
1 TO UTTAEVTEP, YIOG KOI PITTOPET
va TTETAaXTOUV £Ew AOYW
EAPVIKAG EKTTOUTTAG ATUOU.
-Edv éxel uttooTei BAGRN TO
KaAwdIO oUuvdeonG OTO pelua,
TTPETTEI VO AVTIKATAOTOBOE Kal
VO JETAQEPETE TN OUOKEUN O€
EVKEKPIPEVN UTTNPETIA TEXVIKAG
BonBeiag. MNpokeluévou va
MNV ekTEBEITE O€ Kivouvo,
MNV TTPOCTTABRCETE Va
QATTOOUVOPHPOAOYNOETE 1) va
ETTIOIOPOWOETE TN CUOKEUN.

- AuTH N OUOKEUN €XEl OXEDIAOTEI
MOVO yIa OIKIAKK Xprion, ox! yia
ETTAYYEAPATIKA 1) BIOUNXAVIK)
xenon.

-MPOXOXH: MNa tnv ammoguyn
OTTOIOUdNTTOTE KIVOUVOU
TTOU OQEIAETAI OE TUXAIA
ETTAVAPPUOPIoN TOU UNXAVIoHOU
BepUIKAG TTpOOTACIOG, N
TTapoUCa CUOKeUN Oev
TIPETTEI VO TPOPOOOTEITAI E
NAEKTPIKO pelpa atrd diatagn
EEWTEPIKAG METAYWYNGS
OTTWG XPOVODIAKOTITH, OUTE
VO OUVOEETAI O KUKAWHA
TOU OTTOiOU N oUVOEDN Kal
ATTOOUVOEDN ETTAPIETAI
O€ ETTIXEIPNON TTAPOXNS
UTTNPETIWV.

- Mpiv guvdéoeTe TN GUOKEUN OTO PeUPa, EAEYETE
6Tl N TAON TTOU AVAQPEPETAI TNV TTIVOKIdA
OAPAvVONG CUUTTITITEl HE TNV TAON TOU PEUPOTOG.

- 2UvOEOTE Tn OUOKEUR o€ BAon AMwng pelpaTog
TToU avTéxel TouhdyioTov 10 apTTép.

- To BUopa TNG TTPIf0G TNG CUGKEUAG TTPETTEI

Va GUMTTITITEI JE TNV NAEKTPIKA BAon Aqwng
pelpaTog. Mnv aAAGdeTe TTOTE TO BUCHA TNG
TIPiCag. Mnv XpNOIUOTTOIEITOI HETAOXNHATIOTES
oT0 BUoua TnNG TPIlag.

dDpovTioTe WOTE N TTEPIOXNA EPYATIag va gival
KaBapn Kal KAAG QWTIOPEVN. Z€ aKATAOTATEG
Kal OKOTEIVEG TTEPIOKEG EVOEXETAI VA GUMBOUV
aruxnuaTa.

AtTopakpUveTe TTaIdIA Kal TTEpiepyous, 600
XEIPICeaTE TNV TTAPOUCO CUOKEUN.

Mn XpnOILOTIOIEITE TN CUOKEUR OTAV TO
NAEKTPIKS KOAWDIO A TO BUCHA €XOUV UTTOOTET
{nuid.

Edv kdTrolo atmé Ta mepIBARPaTA TNG CUOKEUNG
OTIACEIl, ATTOCUVOEETE APETWG TN CUOKEUR

aTrd TO PEUPA YIa VA aTrouUyeTE TOAVOTNTA
NAEKTPOTTANEIAG.

Mn XpnOILOTIOIEITE TN CUOKEUN Qv €XEl TTEDEI
oT1o 0aTedO, av TTapoucidlel eeavr eBopa n
diappon.

Mn XpnOIPOTIOIEITE TN CUOKEUR WE Uypd Xépia A
Tod1a, oUTE EUTTOAUTOL.

Mnv aokeite Tieon 010 NAekTPIKO KaAwdio. MoTé
UN XPNOIUOTTOIEITE TO NAEKTPIKO KAAWDIO YIa va
ONKWOETE, VO JETOPEPETE 1] VO ATTOOUVOEDETE TN
ouoKeun atoé Tnv Tpida.

Mnv TUAiYETE TO NAEKTPIKO KAAWBIO oUVEEDNG
yUpw o116 TN GUOKEUN.

EAéy&Te TNV KatdoTaon Tou KaAwdiou
TPo@odoaiag. Av To KAAWSIO TTOPOUCIALE!
®BoPA 1) £XEI UTTAEXTEI augAveTal O KivOUVOG
NAEKTPOTTANEIaG.

Mn xpnolPoTIoIEiTE OUTE VO PUAGCCETE TN OU-
OKEUN O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

Mnv ayyiCete To BUopa oUVOEGNG PE UYPA XEpIQ.
NABeTe Ta OTTOPAITNTA PETPA VIO VO ATTOQUYETE
TUXOV PN NBeAnuévn B€on ae Aeitoupyia Tng
OUOKEUNG.

Mnv ayyiCeTe Ta KivnT& TUAPOTA TG OUGKEUNG,
otav AeIToupyei.

Na €i0Te TTPOCEKTIKOI PETG TNV TTAUOT AEITOUPYi-
0G TNG OUOKEUNG, €TTEIdN N AeTTida/ol AeTTideg Ba
ouveyxioegl/ouv va yupilel/ouv AOyw TnG Pnxavi-
KNG adpAaveiag.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH

- Mn XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN av
Ta e§apTAPATA TNG OgV gival cwoTd
OUVTAIPIGOHEVO.

- Mn XpnOIYOTIOIEITE TN OUCKEUN, €4V Ta £€QPTH-
JaTta TTou TN 6UVOdEUOUV TTAPOUGIAZOUV EAATTW-
pata. PpovTioTE VO Ta AVTIKOTAOTACETE AUECWG.



- Mn XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUR €V KEVW 1 XWPIG
@oprio.
- Mn xpnoiyoTrolEiTal TN CUOKEUN av dev AEIToup-
Yei 0 BIakATITNG évapéng/malong Asiroupyiag.
- ZeBaoreite TV évdeitn MEMNXTHZ o1d6ung Tou
O0COUETPNTA Kal TOU BOXEIOU KOTTAG.
- Mnv 1mpooBéTeTe TTOOOTNTA {EGTOU UYPOU
MEYaAUTEPN aTTO TO PICO TNG XWPENTIKATNTAG TOU
doxeiou, kal gg KAOe TTePITITWaN GTaV UTTAPXOUV
Ce0Ta UYPG péoa OTOo DOXEIO VO XPNOIPOTIOIEITE
Movo TN XapnAdTePN TaxUTNTA.
AuTr n ouokeun €xel oxedlaaTei POVO YIa OIKIAKA
XPNon, Ol yia eTTayyeARATIKA A Blognxavikn
xpron.
AlatnpAoTe TNV TTapoUca CUCKEUN JAKPIG OTTo
T TTOUBIA r)/Kal TA ATOPA PE MEIWHEVEG CWUATI-
KEG, AI0BNTNPIOKEG 1) DIAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1 YE
ENEIYN EUTTEIPIAG 1 YVWOEWV
AlatnpeiTe TN OUOKEUR O€ KOAT KOTAOTAON.
BeBaiwBeite 611 TA KIVATA TUAPATA TTOPAPEVOUV
eubuypappiopéva i dev Exouv ePakdpel, 6T Oev
UTTAPYOUV OTTOCHEVA €CAPTANOTA ) GANEG OUV-
OrKEG TTOU PTTOPOUV VA ETTNPEACOUV TNV 0pBn
AgITOUpYia TNG OUOKEUNG.
Mnv a@rjveTe TTOTE CUVOEDEPEVN TN OUCKEUN
Kal xwpig emTApnon. 'ETo1 Ba e{oIKOvOuRoETE
€TTIONG evépyela Kal Ba emunKUvVeTE T {WR TNG
OUOKEUNG.
Mn XpnOIMOTIOIEITE TN CUCKEUN ETTAVW O€ PHEPOG
TOU oWwNaTog avBpwTrou 1 {Wwou.
Mn XpnOIMOTIOIEITAI TN CUCKEUN VIO KOTEWUYHE-
va TPOQINA A KOKaAQ.
Mn XpPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUNR YIQ TTEPICOOTEPO
atrdé 1 ouveXOUEVO AETTTO, i KAvovTag KUKAOUG
yla Tavw atd SAeTTTd, Kal TOTE va 0€RE0TE TId-
VTa TTEPIOOOUG AVATIAUAAG PETAEU TWV KUKAWV
TOUAdXIOTOV 1 AETTTOU. Z€ Kapia TTEPITITWON va
Mn BETETE TN OUCKEUN O€ AgIToupyia yia TTEPIO-
00TEPO ATTO TOV AVAYKAIO XPOVO.
EVOEIKTIKG, ava@EépovTal OTOV OUVNUUEVO TTiVa-
KO OPIOPEVEG GUVTAYEG TTOU TTEPIAAUBAvouV Thv
TTO0OTNTA TPOYIPNWY, TOV TTPOTEIVOUEVO XPOVO
yla TNV TTapackeun TG KGBe ouvTayng, Tov
HEYIOTO XPOVO AEIToUpYiag TNG CUOKEUAG UTTO
KoBepia a1md QUTEG TIG GUVOAKEG TTANPATNTAG.

AEITOYPTIA

- OmroladATToTE N £vOedelyUévn XpAoN 1 XpPron
avTiBeTn TTPOG TIG 0dNYIEG XPrIONG UTTOPET va
EYKUMOVEI KIVOUVOUG, KOl OKUPWVEI TNV yyunon
KalI TNV €UBUVN TOU KOTOOKEUAOTH.

NEPITPA®H
A AlokoTITNG pUBUIONG TNG TaXUTNTAG.
B AiokomTng
C Toupptro
D Xwpa Tou potép
E Pdapdog
F Aoxeio doocoueTpnTtrg
G Auyoddptng (*)
G1 EmAoyéag TaxutATWV
G2 Papdor avadeuong
H Aoxeio koG (¥)
H1 KaTréki
H2 X1 paxaipiv
H3 Aoyeio
| EpyaAeio ToATotToinong (**)
11 ETmAoyéag TaXuTATWV
12 Méd
I3 MaAéta

(*) AiaTiBeTal pévo oo povtéo Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi 1200
Premium Complet.

(**) AiatiBeTal pévo oTo povtéAo Bapi 1200 Pre-
mium Complet.

>€ TTEPITITWON TTOU TO JOVTEAO TNG GUCKEUN OAG
Oev dIaBETEl TA €EAPTAMATA TTOU TTEPIYPAPOVTAI
TTAPATTAVW, QUTA TO EEAPTANATA PTTOPEITE VA

TO ATTOKTHOETE HEPOVWHEVA ATTO TIG UTTNPETIES
TEXVIKAG OUVOPOUNG.

TPOMOZXZ AEITOYPIIAZ

MAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBaiwBeite 0TI éxeTe apaipéael OAa Ta UAIKA
OUOKEUOOIag ToU TTPOIOVTOG.

- [pIv XpNOIUOTIOIRCETE TO TTPOIGV VIO TTPWTN
@opd, kaBapioTe Ta Pépn TTOU £PXOVTAl OE
ETTOPNA PE TPOPIPA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTAPAYPa@O Yia TNV KabapidtnTa.

- MpoeToiudoTe TN cUCOKeUN avaAoya Pe TN
AgIToupyia TToU BEAETE VA TTPAYUOTOTTOINOETE.

XPHZH:

- Z€TUAIGTE TEAEIWG TO KAAWDIO TTPIV CUVOETETE TN
OUOKEUN OTO pela.

- ZUVOECETE TN OUOKEUN OTO NAEKTPIKS SiKTUO.

- ©€0TE TN OUOKEUN O€ AEITOUPYia, EVEPYOTTOIW-
vTag Tov diakoTTn (B).

- EmA£ETe TNV emBupnTA Ta)UTNTA.

- YToBAAeTe TO TPOPIUO TTOU BEAETE OTNV ETTIOU-
unTn digpyaaia.



HAEKTPONIKOZ EAEMXOX TAXYTHTAZ:

- Eival duvardg o €Aeyxog 10XU0G TNG CUOKEUNAG,
TTATWVTAG ATTAWG TOV SIAKATITN VIO TOV EAEYXO
NG I0XU0G (A). AuTA n AerItoupyia gival TToAU
XPNOIUN ETTEIBY EMTPETTEI TRV TIPOCAPHOYH TNG
TayxUTNTOG TNG OUOKEUNG avaAoya PE To €id0g
£pyaaiag TTou XpeIGeTal va TTPayUaTOTTOINBEI.

AEITOYPrIA TOYPMNO:

- H ouokeun di100éTel Aeitoupyia ToUpUTTO.
EvepyotroiwvTag Tov d1akdTITn TNG AgIToupyiag
ToUppTro (B) éxeTe atn didBean oag 6An TNV
10U TNG UNXAVNAG, Kal ETTITUYXAVETE TTIO Pivo
aTTOTEAET O TNV UQPF) TOU TTPOIGVTOG.

ADPOYOAOKAHPQOEIHXPHZHTHZZYZKEY-

HZ:

- ZTAPATAOTE TN ASITOUpyia TNG GCUOKEUAG,
OTAPATWVTAG Va TTIECETE TOV dlakoTTTn (B).

- ATTOOUVOEDETE T CUCKEUN aTrd TO NAEKTPIKO
OikTUO.

- KaBapioTe Tn cuokeun.

AZEZOYAP:

AZEXOYAP PABAOZ (ZX. 1):

- AuTt6 10 ageooudp xpnoiuevel yia va
TIAPOAOKEUALETE OAATOEG, OOUTIEG, HaYIOVEQT,
MIAK O€IK, BPEPIKA TPO®R, YIa va BpuppaTileTe
TTayo..

- ZuvappoAloynaoTe Tn paRO0 OTO CWHA TOU POTEP,
TIEPIOTPEPOVTAG TNV GTN POPA TTOU UTTOBEIKVUEI
10 BéAog (Fig. 1.1).

- B&Ate oTov dooopeTpnTA T TPOPIPA KOl BEOTE
TN OUOKEUN O€ AsImoupyia.

- ATToouvappoAoynoTe TN pAaRdo TTPOG TNV avTibe-
TN @opd Tou BEAOUG Kal aQAIPEDTE TN yIA va TV
KoBapioeTe OTN CUVEXEIQ.

AZEZOYAP KOIHZ (FIG. 2):

- Auté To a&gooudp XpnoIYEUEl yia TNV KOTTA
Aaxavikwv, Enpuwv KapTTwy A KpEATOG. ..

- MNa va amroeuyeTe BAGBES TNG CUCKEUAG,
APaIPECTE ATTO TO KPEAG TUXOV KOKAAQ, Veupa,
XOVOPOUG, K.ATT

- Eioaydyete Ta 1pO@IUa TTPOG ETTECEPYATia aTn
pNXavr) KOTTAG Kal BAATE TO KOTTAKI £T01 WOTE VA
KOUMTTWOEI, OTPEPOVTAG TO TIPOG TNV avTIOETN
POPA TwV OEIKTWV TOU POAOYIOU PEXPI VO OKOU-
oeTe éva KAIK(ZY. 2.1).

- ZUVOPHOAOYNOTE TO WA TOU POTEP OTO KATTA-
KI, OTPEPOVTAG KATA T POPE TTOU UTTODEIKVUEI
10 B€AoG Kal BE0Te o€ AsIToupyia Tn CUOKEUR
(Mpoooxn: pun BéoeTe og AeIToupyia Tn CUOKEUN
av 6Ao To oUpTTAEYHa Bev €Xel oTaBEPOTTOINOEI

Kal ouvappoAoynBei owoTd)(Zy. 2.2).

- 2ZTOMOTAOTE TN CUOKEUN OTAV TO TPOPIUO £XEI
QTTOKTACEI TNV €MOUPNTA UPN.

- ATTOGUVOPUOAOYAOTE TO GWHA TOU POTEP OTTO TO
KOTTAKI KI UOTEPA AQAIPEDTE TO KATTAKI OTTO TN
MNXavry KoTIngG.

- Znueiwon1: Mn xpnolpoTrolgite Tn AgiItoupyia
TOUPMTTO OTAV €ival gUVApUOAoynuéVo autd TO
ageooudp.

AZEZOYAP AYITOFAAPTHZ (£X.3):

- AuTo To ageooudp XPNOIUEUE! YI VO XTUTTATE
KpEUa yAAaKTOG, aoTrpad auyou...

- EvwoTe Tov auyoddpTtn pe 1O WA Tou POTEP,
TTEPIOTPEPOVTAG TO KATA T POPE TTOU UTTOBEI-
KvUel To BENOG(ZX. 3.1).

- Z¢e €va doxeio, TOTTOBETAOTE TO TPOPIUO, Kal
B¢oTe o€ Aermoupyia Tn cuokeun. MNa KaAUTEPO
ATTOTEAEGHA KOAO €ival va KIVEITE TOV auyoydap-
TN KATA TN @opd Tou poAoyiou.

- ApaipéoTe To ageooudp auyoddpTn Kal aTTEAEU-
BepWOTE TO WA TOU POTEP.

- Znueiwon 1: Mn Xpno1PoTTIoIEiTE UWNAEG
TayUTNTEG ME QUTO TO AECOUAP OUVOEDEUEVO,
KaBwg Ba TTPOKAAETEl (NUIEG OTOV AuyoydAapTn
(puyokévtpnon Twv CUPPATWY TOU).

EZAPTHMA NMOATONOIHZHZ (FIG. 4):

- Auté To €€dpTNUa XPNOIKEUE! yIa TNV TTOATO-
TT0iNON BPACUEVWY AAXAVIKWY KAl POUTWV
(TraTdTeg, vIopdTeg, PnAa,...).

- ZHMANTIKO: Mnv troAToTTOIEITE WUG A OKANPA
TPOPIUA, EEPAOUDIOTE TA, APAIPETTE TUXOV
KOKaAa A Ta KOToAvIa. BpdoTe kKal oTpayyioTe Ta
TPOGIYA TTPIV TNV TTOATOTTOINOT).

- BidwoTe Tov emmAoy£a TaXUTATWY OTO TTOdI TOU
gpyaAeiou TTOATOTTOINGNG, OTPIBOVTAG TOV TTPOG
TNV avTiBETN QOPA TWV BEIKTWY TOU POAOYIOU
(Fig. 4.1).

- ZUvappoAoynaTe TO EpYaAEio TTOATOTTOINONG
Tavw oTn BACN TOU POTEP TTPOG TNV QVTIOETN
POpPAa TWV JEIKTWV TOu poAoyiou.

- BidwoTe TNV ToAéTa OTO KATW PEPOG TOU TTO-
310U, OTPIROVTAG TNV TTPOG TN QOPA TWV OEIKTWV
TOU poAoyioU, PEXPI VO KOUUTTWOEl KOAd (Fig.
4.2).

- ToTroBeTAOTE TOV AUYOdAPTN PE TO £EAPTNHA
TTOATOTTOINONG GTO dOXEi0 OTTOU BpicKovTal Ta

- TTpOg TTOATOTTOINON TPOYIUA. Eival okoTTIpOo Va
METAKIVEITE TO £EAPTNHA TTAVW-KATW, OE OAO TO
JEiyHa, HEXPI VO ETTITUXETE TNV ETTIOUUNTH UQH.

- AQaipéoTe TO a&ETOUAP TTOATOTTOINONG Kal OTTE-
AEUBEPWOTE TO CWHA TOU POTEP.



- KaBapioTe 10 £€dpTNUa.

- Znueiwon 1: Mn xpnoipoTrolgite To €§apTnUa
TTOATOTTOINONG € SOXEIO TTOU eKTIBETOI OTTEUOEI-
ag o€ BepuoTnTa. MpoTeivoupe va aprioeTe TO
MEiyMa va KpUWOEl yia Aiya AETTTA.

- Znueiwon 2: Mnv utrepPaiveTe T0 APICU TNG
XwpPNTIKOTNTAG TOU SOXEIOU.

- Znueiwon 3: Mn BpéxeTe o€ Kapia TTEPITITWON
TOV ETTIAOYEQ TOXUTHTWV.

- Znueiwon 4: ATropuyeTe TNV UTTEPROAIKN £TTE-
Eepyaaia Tou peiypaTog.

OEPMIKH NMPOXTAZIA AZQAAEIAZ:

- H ouokeun diaBéTel Beppuikn didTagn ac@aAeiag
TTOU TTPOCTATEUEI TN CUOKEUN QTTO TUXOV
uTTEPBEPUavON.

- Av n ouokeur| aTToguvdEeTal OV TNG Kal
dev avaouvdéeTal, ByAATe TN atroé Tnv TTpida,
TTEPIPEVETE TTEPITTOU 15 AeTTTd, Kal EavaBaAeTé
TN oTnv TIpida. Av TTaAI 8ev AeiToupyei, cupBou-
AeUTEITE éva eyKEKPINEVO TEPPIG.

KAOAPIOTHTA

- ATTOOUVOEETE TN OUCKEUN OTTO TO peUuaA

KOl aQAOTE TN VO WPuxXPavoei Trpiv

TIPAYUATOTTOINCETE OTTOIOdNTTOTE dlAdIKATIQ

KaBapiopou.

KaBapioTe Tn cuokeun We éva uypod Travi, Bpey-

MEVO PE PEPIKEG OTAYOVES ATTOPPUTTAVTIKOU KAl

MET& OTEYVWOTE TN).

Mn xpnoiyotrolgital SIGAUTIKG oUTE TTPOIOVTA E

6¢€Ivo 1) aAkaAiko TrapdyovTta pH, 6TTwg n xAwpi-

vn, oUTE AEIQVTIKA TTPOIGVTA yIa TOV KaBapIoud

TNG OUOKEUNG.

Mnv euBaTrTieTe TTOTE TN OUCKEUN O€ VEPO

1| Ao uypd, ouTe va Tn BAageTe KATW ATIO TN

Bpuon.

Katd tnv diadikacia kabapiopou Ba TTpéTTel

va TTPOCEXETE ID1IAITEPWG TIG AETTIOEG DI10TI €ival

TTOAU PUTEPEG

>0G TTPOTEIVOUPE VO KaBapigeTe TAKTIKG TN

OUOKEUN Kal va agalpeite OAa Ta UTTOAEippaTa

TPOPIHWV.

Av n ouokeun dev BpiokeTal o€ KAAR KaTdoTa-

on KabapIdTNTAG, N ETMPAVEIR TNG UTTOPET va

XaAdoel Kal auTo va €TTNPEACEI AVATTOQEUKTA TN

BI1GpKeIa (WG TNG CUOKEUNRG Kal va 08NnyAOEl O€

KOTAOTOON ETTIKIVOUVOTNTOG.

- Ta akdhouba e¢apTApaTa PTTOPOUV va TTAEVO-
VTQI OTO TTAUVTAPIO TTIATWYV (XPNOIMOTIOIVTAG
Ao TPOYpPaPua TTAUONG):

- P&pdog
- AuyoddpTng (Xwpig Tov eTTIAOYEQ TAXUTHTWY)

- Aoxeio doooueTpNTAG

- Aoxeio KOTTAG (Xwpig KATTaKI)

- EpyaAeio ToATOTT0INONG (XWPIG TOV ETTIAOYEQ
TAYXUTATWV)

- H 6éon oTpdyyion/oTéyvwpa Twv eEopTNUETWY
TToU TTAEVOVTal OTO TTAUVTHPIO TTIATWY TTPETTEl VO
EMTPETTEI TNV EUKOAN OTpAyyIon Tou vepoU(Fig. 5).

- Z1eyvwaTe OAa Ta €EAPTAATA TIPIV CUVAPUOAO-
YAOETE Kal QUAGEETE TN GUCKEUN.

NMPOBAHMATA KAI ENIZKEYEZX

- Ze epITTwon BAARNG, HETAPEPETE TN CUCKEUR
g€ eYKEKPIPEVN UTTNPETIa TEXVIKNAG BonBeiag.
MnvV TTPOoTIaBACETE VO TNV ATTOCUVAPHOAO-
YAOETE ] VA TNV ETTIOKEUACETE YIATI UTTOPEI va
eKTEDEITE O€ KivOUVOO.

FlIA TIX EKAOXEZ EE THX ZYZKEYHZ KAI/H
E®OZONIZXYOYNTANAPAKATQZTH XQPA
TAZ:

OIKOAOTIIA KAl ANAKYKAQZIMOTHTA TOY
MPOIONTOX

- Ta uAIkd TTOU aTTapTifOUV TN CUCKEUAOIa QUTAG
TNG OUCKEUNG, GUUUETEXOUV OE TTIPOYPOUHa
ATTOKOMIONAG, TAgIVOUNONG Kal avakKUKAwan
Toug. Av BéAeTe va atTaAAayeiTe aTré autd

Ta UAIKG, JTTOPEITE VO XPNOIUOTIOINCETE TOUG
OnpbaCIoug KABOUG TTou eVOEIKVUVTAI Yia KABE
€id0g UAIKOU.

To TTP0idV OV TTEPIEXEI TUYKEVTPUWOEIG OUTIWV
TToU PTTopoUV va BewpnBoulv emEAMIES YIa TO
TePIBAAAOV.

AuTt6 10 gUuBoAO onuaivel 0TI eGv BEAETE
va atraAAayeite aTrd To TP0IOV, OTaV EXEI
oAokANpwBEi 0 KUKAOG JwNAG Tou,
OQEIAETE va TO EVATIOBEDETE, UE TA
KOTAAANAa péoa, oTa Xépia evog
SlaxeIpIoTr) atroBAATWY, EYKEKPIPEVOU
yla TNV €TMAEKTIKN) GUAAOYT aTTOBARTWY EI8WV
NAEKTPIKOU Kal NAeKkTpovIKoU §otrAiopou (AHHE).

To TTapdV TTPOIGV CUUUOPQUVETAI JE TNV

odnyia 2014/35/EU xaunAARg Tdong, he TNV
odnyia 2014/30/EU yia TNV nAEKTPOPAYVNTIKN
oupparotnTa, ye Tnv odnyia 2011/65/EU yia Tov
TTEPIOPICHO TNG XPAONG OPICHEVWY ETTIKIVOUVWV
0UCIWV O€ NAEKTPIKO Kal NAEKTPOVIKO EEOTTAIONO
Kail e v odnyia 2009/125/EC yia Tig ammaIthoEeig
0IKOAOYIKOU oxedIaouoU 6oov agopd Ta
OUVOEOUEVA E TNV EVEPYEIQ TTPOIOVTA.



BpaacTol auyou

UEXPI TNV €MOUUNTA UPRA

Tuvtayn ZuvioTwpevo | TaxuTtnTa MoocétnTta | ETolpacia Xpoévog
£8apTnua
ZAaAToQ 5 250 ml BdAte 1 auyd otnv kavdra, ahdTi, Aiyeg 350.
Jaylovéda oTayoveg EUdI A Aepodvi, yeUioTe pe
U AG&BI PEXPI TO EVOEIKVUOUEVO ONUEiO Kal
BAATE UTTPOG TN OUCKEUR, XWPIG va Thv
KIVAOETE, PEXPI va dEael To AGDI.
Xtomnua 15 e MpocoBéoTe Ta PpoUTa Kal SOUAEWTE | ===mmm-
@®poUTWV TIavVW TOUG PEXPI TTOU VO TTETUXETE Va
yivouv opoloyevn
2aAToO 10 600 ml Alahboupe 30 yp. BouTtipou o€ 15 0.
UTTECAUEN Hia KatoapdAa o€ olyavr) QwTid,
TpooBEToupe 100 yp. aAelpl kai 30 yp.
KPEPMUBIO OOTOPIOUEVA (WIAOKOUUEVA PE
Tov BpuppaTioTn) Kal TTpooBéToupe 500
ml yaAa
XtUTrnua Tréyou 20 4/6 raydkia | Badoupe Ta Traydkia oTnv KavAaTa Kal Ta 15 0.
XTUTTAUE, AOKWVTAG TTiETN TTAVW O€ KABE
£va £§ aUTWV
Xt0TTnua yia 250 ml Pigte TNV kpépa yaAakTog TTOAU Kpua (0 1,2
Kpépa yaAakTog £wg 5°C) ¢ €va doxeio kal SOUAEYTE e AeTTTG
TO Wigep KAvovTag OEEIOOTPOPES KIVATEIG.
ZuvioTatal n eAayIoTn TaxuTnTa KI éTaV
apxioel va €xel TTOATWON ouoTaon, TOTE
' TePAaTE oTNV 2n. MpooéxeTe, yiaTi av
TTEPAOEI 0 OWOTAG XPOVOG, TOTE N KPEPT
y&AakTog Ba peTaTpaTTei o€ BoUTUpO.
Xtomnua 2 5 aomrpddia | Pixvoupe Ta aotrpddia o€ £éva oKeUOg 1.5
aoTmpadiol KQI TO XTUTTOUME PE TO PigEP KAVOVTAG AeTrTél
auywv KABETEG KIVATEIG, JEXPI TTOU va
XTUTTNBOUV
Moupé¢ Tatatwyv 20 400 yp MTropoUv va TePayIoToUV EVEPYWVTAG 300.
aTreuBeiag TTavw OTNV TPOPR TToU €ival
oTnv idia kaToapoAa
XUAoG TPOPAG 20 300 yp KéBete o€ @éTeg Kal BAeTe O€ Eva 250.
HWPWV okevog, 100 yp. pAou, 100 yp.
utravavag, 50 yp. PTTIOKOTA Kal TOV XUPO
€VOG TTOPTOKOAIOU
Tpippévo ywpi 20 50 yp KoBete o€ @éTeg T0 Eepd Wwi, TTpIv va 1o | 50 8.
BdAete aTo BALO KAl XTUTTATE PEXPI VO €XEI
TNV €MOUUNTA UPH
Tpippévo Tupi 20 200 yp KoéBete o€ koppatakia Tou 1 cm. Kai 30-40 5.
@ XTUTTATE PEXPI TNV €TIOUUNTA UPnA
Kot kapdTwv 20 300 yp KoéBete o€ koppatakia Tou 1 cm. Kal 20 0.
XTUTTATE PEXPI TNV €TTIOUUNTH UPH
Kot gnpwv 20 300 yp ByddeTe Tov @AOIO Kal XTUTTATE PEXPI TNV 20 6.
KOPTTWV @ €mBuuNTA PN
Xromnua g g 20 5 auyol | KéBete og TEooEPa PéPN Kal XTUTTATE 108.




MITUXETE TNV €MOUUNTA UQN. MpoaBéaTe

Zuvtayn ZuvioTwpevo | TaxuTnTa Moooértnta | EToipacia Xpovog
e§apTnua
Kipég (wpog i 20 300 yp Na k6BovTal TTponyoupévwg o€ KUBoug 300.
BpaoTdg) Tou 1 cm. XTUTTaTE PEXPI TNV ETBUUNTA
uoen.
XT0Tnpa Kp€aTog 20 40 yp Na k6BovTal Tponyoupévwg o€ KUBoug 30.
Tou 1 cm. XTUTTATE PEXPI TNV ETIOBUUNTH
uon.
X10mnua {aptrév 20 60 yp Na k6BovTal TTponyoupévwg og KUBoug 30.
aepavo I U/@ Tou 1 cm. XTUTTATE PEXPI TNV ETOBUUNTA
uen.
Kot TURBO 60 yp Na k6BovTal TTponyoupévwg o€ KUBoug 30.
amognpapévwyv Tou 1 cm. XTUTTaTE PéXPI TNV €MOUUNTA
Bepikokwv. uoen.
Moupé TTaTatwv i 20 1kg ANEOTE TIG BPAOPEVEG TTATATEG PEXPI VO 1 min

YAAQ yia va ETTITUXETE TTIO KPEPWDN UK.




Pycckun

PyyHon bneHpep
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

YBaxaeMbIn KnueHT!

Bnarogapum Bac 3a Bbibop npubopa Toprosom
mapkn TAURUS.

OH BbIMOSIHEH C NPYMEHEHMEM MEePEeaOBbIX TEX-
HOMOMNM, UMEET 3NeraHTHbIV AN3alH, HaOEeXHY
KOHCTPYKLUMIO 1 NpeBbilLaeT Hambonee TpeboBa-
TernbHble CTaHAapThbl kKayecTBa, YTo obecneunT
NofTHOEe COOTBETCTBUE BalLMM TpeboBaHUSIM 1
NPOAOIHKUTENbBHbBINA CPOK CIy>XObI.

MHCTPYKUMA NO TEXHUKE

BE3OMACHOCTHU

- BHMmaTenbHO npoyTtuTe
3TY UHCTPYKUUIO nepes
BKINIOYEHMEM 3neKkTponpubopa
N COXpaHuTe ee ans
MCNonb30oBaHNA B ByayLiem.
HeHapnexallee cobnogeHne
9TON UHCTPYKLMM MOXET ObITb
NPUYMHON HECHACTHOrO Crny4yas.

-lepepn ncnonb3oBaHnem
O4YUCTMTE BCE YaCTU, KOTOpble
OyayT KOHTaKTUpOBaTb C
NpoAyKTaMmn NUTaHUS;

-[leTam He paspeluaeTcs
ncnonb3oBaTtb 3TOT NpMobop.
XpaHute npubop n ero kabenb
BHEe JOCAraemMocTu AeTen.

- OTOT anekTponprubop MoXeT
NCMonb30BaTbCA NULAMK C
OrpaHn4YeHHbIMN PU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbLIMU UM YMCTBEHHbBIMM
BO3MOXXHOCTSIMU, a TaKKe

niyamm, He obnaaaowmmMmm
COOTBETCTBYHOLLMM OMbITOM
NN 3HAHUSIMK, TONbKO NOA
NPUCMOTPOM MK Nocne
NpoBeaeHNsA NHCTPYKTaxa no
6e3onacHOMy MCNONb30BaHMIO
npunbopa 1 ¢ NOHNMaHNEM
CBSI3@aHHbIX C HUM OMNacHOCTEN;

-Mpnbop He ABNAETCA UrPYLLKON.
Heobxoaumo cneguth 3a
AeTbMU, YTOObI OHN He urpanmu
C HUM.

- Tak Kak ne3Bus ocTpble, OHK
MOryT NPUYNHUTL Bpea, byabte
OCTOPOXHbI U n3berante
NPSIMOro KOHTAaKTa C PeXyLnMm
KpasiMn HOXEN.

-Obpatute ocoboe BHMMaHME
Ha HOXW BO BpeMsi COOpKU
n pasbopku npudopa, npm
OMOPOXHEHUN YaLLU N YNCTKE
npunbopa.

-Mocne ncnonb3oBaHus, nepea
3aMeHOon NpuUHaanexXHocTen
N ans OCTyna K NOABWXHbIM
aetanam, ans onepauum
pa3bopkn, cOOPKM NN YNCTKK
06s3aTenbHO BbIKMOYaNTe
Npubop 1 OTKMYanTe ero oT
ceTu;

- bygbre OCTOPOXHbI, ecrnu
ropsiyast >knakocTb 3anmMBaeTcs
B KYXOHHbI KOMBanH nunm
GneHaep, Tak Kak OHa MOXET
BbINSIECHYTbLCS HapyXy 13-3a
BHE3arnHoro ncnapeHust.

-[MoBpeXxaeHHbIN ceTeBON
LUHYP NOANEXNT 3aMeHe B



aBTOPM30BAHHOM CEPBUNCHOM
ueHTpe. He ponyckaetcsa
pas3bupaTb UM PEMOHTUPOBATb
npubop, NOCKONbKY 3TO
Hebe3onacHo.

-3TOT Npubop npeaHasHayeH
TONbKO Ans JOMAaLLHEro,

a He npodeccrMoHanbHoro
UI MPOMBbILLNIEHHOTO
NCMONb30BaHUS.

-BHUMAHWE: YTt0bbI He
AONyCTUTb HenpeaHamMmepeHHOro
cbpoca TennoBon 3alLnThl,
YCTPOWCTBO HE AOMNyCKaeTcs
noakroyaTh Yepes BHeLUHne
KOMMYTUpPYIOLLIME YCTPONCTRA,
Hanpumep Tanmep, Unu
noakrtoyaTh K CETU, KOTOopast
4yacTo BKJ0MaeTCcH U

BbIKITHO4aEeTCA.

- MNpexae yem BkNOYMTL anekTponpubop,
ybeaumTech, YTO HanpsbKeHUE Ha ero Tabnuuke
COOTBETCTBYET HAMNPSXXEHNIO B CETU;

- MopgkntounTe anekTponpubop Kk po3eTke,
paccunTaHHon Ha Tok He meHee 10 amnep;

- CeTeBasi BUIKa [0rmkHa NOAXOAUTb K PO3ETKE.
He ponyckaeTtcsi BHOCUTb U3MEHEHUS B BUJTKY
ceTeBoro WHypa. He gonyckaeTcst Takke
MCMONb30BaTh NEPEXOAHUKN AN PO3ETKY;

- Pabouee mecTo, rge ucnonb3ayetcsi npnbop,
[OOIMKHO ObITh YUCTBIM U XOPOLLO OCBELLEHHBIM.
Becnopsook 1 HegocTaTouHOE OCBeLLEHNE
MOTyT CTaTb NMPUYNHON HECYACTHOTO Cryyasi.

- Bo Bpems ucnonb3oBaHusi npubop JomKeH
ObITb HEQOCTYMEH AN AeTel U MOCTOPOHHUX
nmy,.

- He gonyckaeTcsi akcnnyaTupoBaTb
3aneKkTponpubop ¢ NOBpPEXAEHHbIM LLHYPOM WIn
BUSIKOW NUTaHMS.

- Mpu no6om noBpexaeHun kopnyca
anekTponpubopa HeMeaIeHHO OTKIIoYUTE
€ro OT CeTU, YTOObI He JOMYCTUTbL NOPaKEHNS
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

- He ponyckaetcst ucnonb3oBatb Nnpubop nocne
nafeHusi Ha Mo, ecrnn Ha HEM UMELTCS
BMAUMbIE Criefbl NOBPEXAEHNI NN NpOTeYKa.

- He ncnonbayite npubop, ecnu pyku Unm Horu

BNaXxHble, a Takke 6oCKKOM;

He TaHuTe wHyp nutanus. He gonyckaetcs
MCnonb3oBaTh LUHYP NUTaHUS, YTOObI
nogHUMaTh UK NepeHoCUTL dnekTponpubop,
BbIH/MATb BUIIKY U3 PO3ETKMN, NOTSHYB 3a LUHYP.
He HakpyumBawiTe ceTeBou LWHYp Ha npubop.
[MpoBepbTe COCTOSIHME LUHYPa NUTaHUS.
[MoBpexaeHHbIN NNy 3anyTaHHbIN LWHYP MOXET
ObITb NPUYKNHON NMOPAXKEHNS ANEKTPUHECKUM
TOKOM.

He ponyckaertcs ncnonb3oBaTth UM XpaHUTb
anekTponpubop Ha OTKPLITOM BO3AYyXeE.

He npwvikacanTtech k BUNKe BMaXHbIMU pyKamu.
MprmnTe Bce Mepbl K TOMY, 4TOBObLI NprGop He
Mor ObITb 3anyLLUeH criyvariHbiM o6pasom;

He npukacavitecb k NOABMXHLIM HaCTAM BO
Bpems paboTbl npubopa.

ByabTe 0CTOPOXHbI MOCIE BbIKIIOYEHUS
npubopa, Tak kak HoXxu ByayT npogormkaTb
BpaLlaTbCs No UHEPLUN.

UCMNMOJIb3OBAHUE U YXO[

- He ponyckaetcsi skcnnyaTtupoBaTtb npubop,
€Cny NPUHaANEXHOCTN YCTAHOBMNEHbI
HegoCTaToOMHO HagEeXHo.

He ucnonb3ynTe Npubop ¢ HeMcnpaBHbIMM
npuHagnexHoctamu. Vx cnegyet HemeaneHHo
YCTaHOBWTb MPaBUIbHO.

He gonyckaeTcsi, 4Tobbl npubop pabotan 6e3
3arpysku;

He ponyckaertcs akcnnyaTtupoBaTb
3nekTponpubop ¢ HeucrnpaBHbIM
BbIKMOYaTeNem nNuTaHus.

Cobntofante MHAMKATOP MaKCMMarbHOro
YPOBHS1 U3MEPUTENBHOrO CTakaHa ¥ Yalum
N3MENbYUTENS.

Ecnu Bbl UCMonb3yeTe ropsiumne XuakocTu, He
3anonHsinTe Yaly 6onee, YeM HarosoBUHY.
Kaxxgbiit pas, korga Bbl CMeLLUBaETe ropsiume
XKMOKOCTM B Yalle, BbIGupanTe camyto HU3KYH
CKOPOCTb.

3TOT NpMbop NpeaHa3HayYeH TomnbKo Ans
[OMalLlHero, a He NPodeCCUOHANbHOIO Unn
NPOMBILLIIEHHOO MUCMOSb30BaHUS;

XpaHuUTe 3TOT NpMOOp BHE JOCAraeMoCTH
aeten n/vnu nuu, ¢ orpaHUYeHHbIMU
HU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBLIMMN
BO3MOXHOCTSIMM, @ TakXe TeX, KTO He 3HaKOM C
npaBuUnamm ero UCrosib30BaHuUs.
nogaepxuvearite npubop B Hagnexaliem
paboyem coctosHun. MpoBepsTe, 4TOOLI HE
ObINO NEPEKOCOB Y 3aefaHns NOABUXKHbBIX
yacTei, He ObINo NONOMaHHbIX AeTanen n
npnbop paboTan ucnpasHo;

He OCTaBNsINTE BKITOYEHHbIN nekTponpunbdop
6e3 npucMoTpa. ATO COXPaHUT ANEKTPOIHEPTUIO
1 NPOASIUT CPOK Ero Cry>obl.



He npukacanTecb paboyei NOBEPXHOCTLIO
yTHOora K Terny Unm K XXVBOTHbIM;

He ncnonbayite Nnpn6op ¢ 3aMOPOXEHHLIMU
npoayKTamu, NbAoM Unn ¢ TBEPAbIMU
npoaykTamm ¢ KOCTOHKaMMU.

He ucnonb3ynte npubop 6onee 1 MUHyThI 3a
0AuH pas v He paboTaiite no uuknam 6oneeb
MUHYT. Bcerga genarite naysy He MeHee

1 MUHYTBI MeXay umknamu. Hu npu kakux
obcToaTenbcTBaX NPpUMBop He JomkeH paboTatb
Aonblue, YeM 9TO HeobxoaMMO.

B kavecTtBe npumepa B npunaraemon
Tabnuue NpMBOAMTCA HECKOMbBKO PeLEenToB,

B KOTOPbIX YKa3aHO KONU4eCTBO NpoayKTOB,
pekoMeHayeMoe BpeMsi Ans MPUroToBIEeHNs
Kagoro peuenTa, a Takke MakcumanbHoe
BpeMs paboTbl npubopa AN Kaxaoro u3 atmx
PEeXUMOB.

OBCJTYXXUBAHUE

- Iioboe HenpaBuIbHOE UCMONb30BaHWE NN
HecobrtoaeHne MHCTPYKLMIA aBTOMaTUYECKM
NPUBOAMUT K @aHHYINMPOBAHMIO rapaHTum 1
CHATUIO OTBETCTBEHHOCTN NPOU3BOANTENS.

ONMUCAHUE

A PerynaTop ckopocTtu
Boikntovatens
KHonka Typ6o
Kopnyc gsuratens
PyuHon 6nergep
MepHbIn cTakaH
BeHruuk (*)
G1 Kopobka nepenay
G2 BeHuuk
H Yawa namensuutens (*)
H1 Kpbiwwka
H2 Habop Hoxen
H3 Yawa
| Hacagku gns niope (**)
11 Ropobka nepegay
12 Hoxka ansi nope
13 INlonaTtka

OTMMoOO W

(*) BoctynHo Tonbko ans mogenu Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi 1200
Premium Complet.

(**) DocTynHo Tonbko ansa mogenu Bapi 1200
Premium Complet.

Ecnu Bawa mMogernb He yKOMMSIeKToBaHa Hy>KHO
BaM MPUHaAMNEXHOCTbIO, €6 MOXHO NprMobpecTu
OTAEnbHO Yepes cryxBy TeXHUYECKo
NOAAEPIKKN.

MHCTPYKUUA NO

SKCMNNYATALUUU

NEPEQ NCNOJIb3OBAHUEM:

- Yb6eauTechb B TOM, YTO Bbl MOMTHOCTbIO
pacnakoBanu npubop.

nepea nepsbiM UCMONb30BaHNEM O4YUCTUTE
BCE 4acTu, KoTopble ByayT KOHTaKTMPOBaTb
C NMPOAYyKTaMun NUTaHUsi, Kak OMUCbIBAeTCS B
pasgerne, NocBsILLEHHOM YUCTKeE.
noAroToBLTe anekTponpubop k pabote.

NCNOJIb3OBAHME:

- MonHocTblo pa3sepHUTe Kabenb nepeq,
NOAKMHOYEHNEM K CETH.

- MopakntounTe Nnpubop k ceTu.

- Bkntounte npuGop ¢ NOMOLLbI0 BbIKMHOYaTENSs!
(B).

- BbibepuTe xenaemyto cKOpocTb.

- HayHuTe paGoTy c eqoi, KOTOpyto Bbl XOTUTE
obpaboTtaTb.

QNEKTPOHHbIN KOHTPOJIb CKOPOCTMU:

- CkopocCTb npubopa MOXET perynmpoBaTbCcst
C nomoLbto perynsitopa ckopoctu(A). 3T1a
(PYHKLMSI O4eHb MoresHa, Tak Kak No3BorisieT
afanTuMpoBaTbh CKOPOCTb paboThl NpuGopa k
TUMNy paboTbl, KOTOPYO HEOOXOAUMO BbINOST-
HUTb.

PEXWM TYPBO:

- Mpubop nmeet Typbo pexum. Ncnonbays
dyHkuuto Typbo (C), npubop paboTaeT Ha
NOMHYK MOLLHOCTb, NO3BONSAS e4e AOCTUYb
6onee ofHOPOAHON TEKCTYPbl MO OKOHYaHUN
cBoen paboThbl.

MOCHNE UCMOJIb3OBAHUA:

- Boikntouunte npmbop npu nomowuy kHonkm BKI1/
BbIKI (B).

- OTtkntounte npubop ot ceTu.

- Ouunctute npubop.

HACALOKW:
CTUK-HACALOKA(FIG.1):

- OTa Hacafka MCnosb3yeTcs Ans NPUroTOBNEHNS!
COYCOB, CYMOB, MalioHe3a, MOMOYHbIX
KOKTEMmen, AeTCKoro nuTaHus, ApobrneHns nobaa

- MpuvikpennTe Hacaaky K Kopnycy ABuUratens u
noBepHuUTe B HanpasneHuu ctpenku (Fig.1.1).

- MonoxuTte egy B YaLly n Bko4nTe npubop.
- [ina nocneaytoLer oumcTku npubopa



oTcoegMHUTE HacagkKy, noBopaymBas ee B
NPOTUBONOJIOKHOM CTPESIKe HanpaBlieHUN.

HACAOKA-U3SMENBYUTENbL(FIG.2):

- OTa Hacagka Ucnonb3yeTcst Ans U3MensYeHus

oBoLen unu msca.

Bo n3bexaHune nospexaeHns npubopa yaanute

KOCTW, HEPBbI, XPSALUM U T. . U3 MAca.

MomecTnTe eny B KOHTEWHEpP ANs U3MenbYeHns

1 MIOTHO MPUKPENUTE KPBbILLKY, MOBEPHYB ee

NPOTUB YaCOBOW CTPESKN A0 TeX MNop, noka He

ycnbiwuTe wenyok (Fig.2.1).

MpvKpenuTe yCTPOMCTBO K KPbILLKE,

rnoBoOpaYnBas B HanpaBneHUn CTPEnku, n

BKMtoUMTE Npnbop (byabTe OCTOPOXKHEI: HE

BKIto4anTe npubop, ecnu Becb Brnok yctaHoB-

JIEH HEMPaBUITbHO U HE COEAVHEH BMECTE)

(Fig.2.2).

OctaHoBuTe paboTy npubopa npu AOCTUKEHUN

Xenaemown TEeKCTypbl ebl.

OTcoeamHnTe Brok OT KPbILWKK, a KPbILLKY - OT

N3MEeNbYNTENS.

- Mpumeyanne 1: He ncnonbayite yHKUMIO
Turbo ¢ gaHHONM HacadKown.

HACAJOKA-BEHYUK (FIG.3):

- OTa Hacapka ucronb3yeTcs Ans B3onBaHust
CMUBOK, SIYHbIX BENKOB 1 T.4.

- MpukpenuTe Bnok K kopnycy ABuratens u
noBepHUTe ero B HanpasneHun ctpenku (Fig.
3.1).

- MomecTuTe ey B €MKOCTb U BKIKOYMTE Nprbop.
[lns foCTMKeHUst onTUMansHOro pesynerata
BpaLLaniTe BEHYMK N0 YacOBOW CTpesike.

- CHMMUTE Hacagky anst B36mBaHus u
0oTCOeANHUTE Kopnyc ABuUraTens.

- MpumeyaHue 1: He ncnonbayiTe BbiCOKME
CKOpOCTM Npun paboTe ¢ 3ToW Hacaakom, Tak
Kak 9TO MOXeT BbI3BaTb NOMIOMKY BEHUMKaA (€ro
BpaLLaloLLMecs 1onacTtu).

HACAOKA ONA NOPE (FIG. 4):

- OTy HacagKy MOXHO UCMOMnb30BaTh A Bapku

- OBOLLEV U (PPYKTOB (TakmX, Kak kapTodernsb,
nomMuaopsl, A6moku ...).

- 3TO BAXKHO: He namensyainte TBepaple unm
Cblpble MPOAYKThI, yAanuTe ¢ MPOAyKTOB KOXYPY,
KameLlukn unu ctebnu. MNepen namensyeHnem
NPUroTOBLTE MPOAYKTbI.

- YcTaHoBuTe KOpOOKy nepefay Ha HOXKY Ans
nope, nosepHys ee Bneso (Fig.4.1)

- MpukpenuTe Hacadky ANs nope K Koprnycy ABu-
ratensi, NOBepHyB ee NpPOTMB YaCOBOMN CTPENKU.

- YcTaHOBWTE NonaTKy Ha HWKHIOK YacTb Miope,

MoBepHYB ee Mo 4acoBOW CTpenke 4o ynopa.

(Fig. 4,2)

MomecTtute Gnexaep ¢ Hacaakon Ans niope B

KOHTeWHep ¢ egon. [insa ynobcTBa nepemeLyai-

Te akceccyap BBepX W BHW3 N0 BCe eMKOCTW [0

MOMNy4YeHUs enaemow TeKCTypbl.

CHuMUTE HacaaKy Ans nope u 0TcoeanHUTe

Kopnyc asuratens.

- OuncTuTe Hacagky.

- MNpumeyanve 1: He ucnonb3ynte Hacagky Ans

nope B KOHTEWHepe Npu NPSIMOM Harpese.

PekomeHnpgyeTcs nofoxaatbe HECKONbKO MUHYT,

roka CMecCb OCTbIHET.

Mpumeyanne 2: He npeBbilwanTe NonoBuHy

€MKOCTM KOHTENHepa.

Mpumeyanue 3: He molite kopobKy nepenad Hu

npu Kaknux obcTosTenbcTBax.

- Mpumeyanwne 4: N3berante YpeamepHon obpa-
60TKM cmecu.

TEMNNOBAA 3ALUUTA U BE3OMNACHOCTb:
- Mpunbop ocHalLeH 3aLlUTHLIM YCTPONCTBOM,
KOTOpOEe 3alU/LLaET ero oT neperpesa.

Ecnu npubop camocTosTENbHO BbIKMHOYaETCH
1 He BKIIYaeTCsi CHoBa, OTKIHOYNUTE ero oT
3MEKTPOCETU U NOAOXKAUTE OKOMNO 15 MUHYT
nepen ero NoBTOPHbIM NoAkmto4eHneM. Ecnn
npubop He BkntovaeTcs, obpaTuTech 3a
KBaNMOULMPOBAHHOW TEXHUYECKOW Noaaepx-
KOW.

YUNCTKA

- OtcoegnHuTe npubop ot ceTn nocne
MCMONb30BaHNsl, YTOBbI OH OCTbIN Nepeq,
YNCTKOW.

OuuncTrTe Npubop, UCMonb3ysi BNaxHYH TKaHb
1 HECKOMbKO Kanernb YUCTALLEN XUAKOCTY, a
3aTeM CyXyt0 TKaHb.

He ponyckaetcs ucrnonb3oBaTth pacTBOpUTENU
WV NPOAYKTbI HA OCHOBE KWUCIOTbI UMK

C BbICOKMM ypoBHeM pH, Hanpumep,
oTbenuearternb, a Takke abpasuBHble YUCTALLME
BellecTBa.

He nomeluarite anektponpubop B BOAY Unu
WHYI0 XXNOKOCTb, a Takke Nof CTPyH BoAbl.

- Bo Bpems unctkun npubopa Heobxoanmo 6biTb
0C0BEHHO OCTOPOXHBIM C OCTPLIMW HacaaKkaMu-
HOXamMu.

peKoMeHAyeTCst perynsipHo o4uLaTb npubop u
TWaTenbHO yAanaTb BCE MULLEBLIE OCTATKW;
ecnu npubop He ByaeT nogaepxmBaTbCs

B YNCTOM COCTOSIHUW, Er0 MOBEPXHOCTb



MOXET ObITb noBspexaeHa, Cpok CJ'Iy)K6bI
COKpalleH, a ero ncnosib3oBaHne MoXeT CTaTb
Hebe3onacHbIM;

- Bbl MOXETE MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLUHe
cnegyoLme YyacTu:
- PyyHow 6rneHpep
- Benuuik (6e3 kopobku nepenay)
- MepHbI cTakaH
- Yawa namenbuuntens (6e3 KpbILLKK)
- Hacagka gns niope (6e3 kopobku nepenay)
- Pexum cywkn ans yacrtem, KOTopble MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLUVHe Unm
pakoBMHe, NO3BONUT BoAe nerko ctevb. (Fig. 5)
- 3aTeM NpocyLunTe BCe YacTu nepen COOpPKON.

HEUCNPABHOCTU U
PEMOHT

- B cnyyae HeucnpaBHOCTM OTHECUTE
anekTponpubop B CEpPBUCHLIN LEeHTp. He
NbiTalTEC CaMOCTOSITENBHO PEMOHTMPOBATb
aneKkTponpmGop — 3TO MOXET BbITb ONacHo.

- Ons wagenwuii B Bepcun EC n/ivnn, ecnu atoro

Tpe6yeT 3aKOHOAAaTeNbCTBO B BaLLEN CTpaHe:

9Konorumsa n BTOPM4HOE UCMONb30BA-

HUE

- Matepuansl ynakoBku npnbopa npvHMmatoTcs
cucTtemon cbopa 1 CopTUPOBKM MaTepuanos
NS BTOPUYHOTO MX UCMOMNb30BaHMS.

Ons yTunusauum ncnonb3ynte 6biToBbIE
KOHTeMHepbl ANst KaXAoro Tuna mycopa.

- B nagenuu Het BeLLecTB B KOHLEHTPaLMSX,
KOTOpble CHMTAKOTCS BPeAHbIMU ANS
OKpy>KatoLLen cpeapl.

OTOT 3HA4YOK O3HAYaeT, YTo nocne
OKOHYaHWsA cpoka cry>bbl Ans
yTUnusauum anekTponpubopa otTHecuTe
€ro B MyHKT cbopa aneKkTpuyeckmx un

N 51eKTPOHHbIX oTxopos (WEEE)

OT0T NpMBOP BLINOMHEH B COOTBETCTBUM
¢ [AMpeKT1BOM NO HU3KOBOMLTHOMY
o6opynosaHuto 2014/35/EU, iupekTnson no
aneKTpomMarHuTHom comectumocty 2014/30/
EU, Oupektneon 2011/65/EU, orpaHuymBatoLLen
MCMOMNb30BaHNe HEKOTOPbIX OMACHbIX BELLECTB B
3MEKTPUYECKOM U 311IEKTPOHHOM 060pyA0BaHUN,
a Takke OQupekTtneon 2009/125/EC no
3KOMOrM4ecKMM TPeboBaHUAM K U3AENUSM,
NoTPeOBNSIOLIMM SHEPTULO.

PeuenTt
Hacapka

PekomeHayemas | CkopocTb | KonuyecTtBo | lMpurotoBneHune

Bpems

MaiioHes 5

10

250 mn

MonoxuTbk B Yawwy 1 aiuo, 4o6aBnTb 35¢c
COIMb, HECKOMbKO Karnerb yKkcyca unm
JIMMOHHOTO COKa, HanUTb Macro Ao
OTMETKW U BKIMHOYUTb Npubop, He
[BUWrasl ero, noka Macca He ctaHeT
OOHOPOLHOW.

PpyKTOBbIE 15

KOKTennm

1J

— MonoxuTb B YaLly pyKTbl

n obpaboraTb, Noka oHW He
npeBpaTATCs B OAHOPOAHYIO Maccy.

Coyc bewamenb 10

600 mn

Pactonutb B kacTptone 30 r 15¢c
CNMBOYHOro Macna, nobasuts 100

r myku 1 30 r obxxapeHHoro nyka
(M3Menb4YeHHOro), MOHEMHOTY 3anuTb
500 mn monoka

Konka nbaa 20

4/6 ky6uKoB

MomecTute KyGMKM B YaLly n 15¢c
obpaboTaiite, crnerka Haxumas Ha
KaXXabli U3 HUX.

B36uTble cnveku

250 mn

HanuTb xopoLo oxnaxaeHHble 1,2 MUH
crnueku (0-5° C) B Mucky 1 B3bmBaTb
MX MUKCEPOM, NepemMeLLas ero

no YyacoBoMn cTpenke. B3bueatb
CMUBKW NyYLle BCEro HauynHaTb Ha
MWHVMMarnbHOW CKOPOCTH, a Koraa

OHUW HaYHYT rycTeTb, peKoMeHayeMm
nepenTy Ha BTOPYIO CKOPOCTb. U
OCTOpOXHee - He NepeB3beliTe, MHaYe
Nosny4nTCs CIIMBOYHOE Macro.




PeuenTt PekomeHpyemas | CkopocTb | KonnyecTtso | MpurotoBneHue Bpems
Hacagka

B36uTkle Genku 2 5 6enkos MomecTnTb GenkU B NOAXOASILLYIO 1.5 MUH
nocyay v B36uTb MUKCEPOM,
nepemetlas ero no BepTvKanu.

KapTtodensHoe 20 400 r [nsa namens4eHns kaptodens MOXHO 30c

nope obpaboTaTb ero HenocpeaCcTBEHHO B
KacTptone.

Kawa un3 20 300r M3meneunTb 1 NOMecTuTb B 25¢c

dpykTOB noaxogsiyto nocyay 100 r s6nok, 100
r 6aHaHoB, 50 r neYeHbst U COK OHOrO
anenbcuHa.

MaHnpoBoYHbIE 20 50r Hapesatb kyckamm cyxom xneb, 50c

cyxapu npexae Yem NoOMecTUTb €ro B CTakKaH,
M NEpPeMOroThb 40 AOCTUXKEHUS HYXKHOW
TEKCTYpbI.

TepTbif CbIp 20 200r Hapesatb Kybvkamm no 1 cm n 30 -
MN3MenbYnTb [0 AOCTKEHUST HYXXHON 40c
TEKCTYpPbI.

TepTast MOpPKOBb 20 300r MoyncTute MOpKOBL, Hape3aTb 20c
Kycoukamu no 1 cM v U3MeNbUYnTb [0
[OCTWDKEHUS HYXKHOW TEKCTYpbI.

M3menbyeHHble 20 300r CHSITb KOXYPY U U3MENbYUTL A0 20c

opexu [OCTUXKEHUS HYXKHON TEKCTYPb.

Py6neHoe Lo 20 5 auy Pa3pesatb Ha 4 4acTu 1 U3MenbL4nTb 10¢c
[0 JOCTUXKEHUS HYXKHOW TEKCTYpbI.

Papu (13 20 300r MpenBaputensbHO HapesaTb MSACO Ha 30c

CbIpOro unu Kycouku paamepom 1 cMm. Namensuntb

BapeHoro msica) [0 TpebyeMo TeKCTypbI

Ddap 20 40r [MpenBapuTenbHO HapesaTb MACO Ha 3c
Kycouyku paamepom 1 cM. Namensuntb
[0 TpebyeMoli TEKCTYpbI

Menko 20 60r MpeasapuTenbHO HapesaTb NPOAYKT 3¢

HapesaHHbIN Ha Kycouku paamepom 1 cm.

XaMOH M3meneinTb Ao Tpebyemol TeKCTypbI

«CeppaHo»

M3menbunTb TURBO 60r MpenBaputensbHO HapesaTb NPOAYKT 3c

CylUeHble Ha Kycouku pasmepom 1 cm.

abpukocsl M3meneinTb Ao TpebyeMol TeKCTypbI

(kypary)

KapTtodenbHoe 20 1kg M3menb4mTe NpUroToBneHHbIN 1 min

nope ﬂ kapTodhenb A0 NonyyYeHust xenaemoi

TekcTypbl. [JobaBbTe MOMoka Ans
6onee HacCbILWEHHOW TEKCTYPbI.




Romana

Blender de ména

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Stimate client,
Va multumim ca ati ales sa cumparati un produs
marca TAURUS .

Datorita tehnologiei sale, designului si modului
de functionare, precum si faptului cd depaseste
cele mai stricte standarde de calitate, se poate
garanta o utilizare pe deplin satisfacatoare si de
lunga durata a produsului.

RECOMANDARI Sl AVERTI-
ZARI PRIVIND SIGURANTA
-Tnainte de a porni aparatul, cititi
cu atentie aceste instructiuni
si pastrati-le pentru a le putea
consulta in viitor. Nerespecta-
rea acestor instructiuni poate
provoca un accident.

-Tnainte de utilizare, curétati
toate componentele produsului

care vor fi In contact cu alimen-

tele, asa cum este indicat in
sectiunea de curatare.

- Acest aparat nu trebuie utilizat
de copii. Nu lasati aparatul si
cablul acestuia la indemana
copiilor.

- Acest aparat poate fi utilizat de
catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau menta-
le reduse sau fara experienta
si cunostinte in cazul in care
acestora li se asigura suprave-

ghere sau au fost instruite cu
privire la utilizarea aparatului
intr-un mod sigur si inteleg peri-
colele implicate.

- Acest aparat nu este o jucarie.
Copiii trebuie supravegheati,
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

-Lamele sunt ascutite si pot
rani; fiti atent si evitati contactul
direct cu marginile taietoare ale
lamelor.

- Fiti deosebit de atent cand
manevrati lamele, in timpul
operatiilor de asamblare si de
dezasamblare, la golirea vasu-
lui si Tn timpul curatarii.

- Opriti intotdeauna aparatul si
deconectati-l de la sursa de cu-
rent daca este lasat nesuprave-
gheat si inainte de schimbarea
accesoriilor sau de apropierea
de piesele care sunt in miscare
in timpul utilizarii, inainte de
asamblare, dezasamblare sau
curatare.

-1n cazul In care turnati in apa-
ratul de procesare a alimentelor
sau Tn blender lichid fierbinte,
fiti atent, intrucat acesta poa-
te fi aruncat afara din aparat,
datorita aburilor formati brusc.

-n cazul in care conexiunea
la reteaua de alimentare a
fost avariata, aceasta trebuie
inlocuita, iar aparatul trebuie
dus la un service de asistenta



tehnica autorizat. Nu incercati
sa dezasamblati sau sa reparati
aparatul pe cont propriu, pentru
a evita pericolele.

- Acest aparat este destinat
numai pentru utilizarea in
gospodarie si nu pentru utilizari
profesionale sau industriale.

-ATENTIE! Pentru a evita perico-
lele ce pot aparea in urma unei
resetari accidentale a decuplarii
termice, acest aparat nu trebuie
alimentat printr-un dispozitiv de
comutatie extern, cum ar fi un
temporizator si, de asemenea,
nu trebuie conectat la un circuit
care este in mod regulat inchis
si deschis de catre dispozitiv.

- Tnainte de a conecta aparatul, verificati daca
tensiunea de pe placuta de identificare a
aparatului corespunde celei de la reteaua de
alimentare.

- Conectati aparatul la o prizé cu impamantare de
minim 10 amperi.

- Stecarul aparatului trebuie sa intre corect in
priza. Nu modificati stecarul. Nu utilizati adap-
toare pentru stecare.

- Pastrati zona de lucru curata si iluminata
corespunzator. Zonele inghesuite si intunecate
prezinta risc de accidente.

- Tineti copiii si alte persoane la distanta atunci
cand utilizati aparatul.

- Nu utilizati aparatul daca acesta are stecarul
sau cablul de alimentare deteriorat.

- Daca una din partile carcasei aparatului se
sparge, deconectati imediat aparatul de la retea,
pentru a preveni posibilitatea unui soc electric.

- Nu utilizati aparatul daca a fost scapat pe po-
dea, daca exista semne vizibile de deteriorare
sau daca prezinta scurgeri.

- Nu utilizati aparatul cu mainile sau cu picioarele
ude sau cand nu purtati incaltaminte.

- Nu fortati cablul de alimentare. Nu utilizati
niciodata cablul de alimentare pentru a ridica,
transporta sau deconecta aparatul.

- Nu infasurati cablul electric in jurul aparatului.

- Verificati starea cablului de alimentare. Cablurile
deteriorate sau incurcate maresc riscul de
electrocutare.

- Nu utilizati si nici nu depozitati aparatul in
exterior.

- Nu atingeti stecherul cu méinile ude.

- Luati masurile necesare pentru a evita pornirea
involuntara a aparatului.

- Nu atingeti niciuna din piesele mobile ale apara-
tului in timp ce acesta este in functiune.

- Aveti grija dupa efectuarea operatiei de oprire a
aparatului, deoarece lama/lamele vor continua
sa se miste ca urmare a inertiei mecanice.

UTILIZARE SI INGRUJIRE:

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile acestuia nu
sunt montate corespunzator.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

- Nu utilizati aparatul daca este gol.

- Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

- Respectati indicatorul pentru nivelul MAXIM al
canii de masurare.

- Cand folositi lichide fierbinti, nu umpleti cana

mai mult de jumatate. Intotdeauna, cand

amestecati lichide fierbinti in cana, selectati vite-

za minima la selectorul de viteza.

Acest aparat este destinat numai pentru

utilizarea in gospodarie si, nu pentru utilizari

profesionale sau industriale.

Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie

la indemana copiilor si/sau a persoanelor cu

capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse,

ori care nu au experienta sau cunostintele

necesare.

- Pastrati aparatul in stare buna. Verificati piesele

mobile pentru a vedea daca sunt nealiniate

sau blocate si asigurati-va ca nu exista piese

rupte sau anomalii care pot afecta functionarea

corecta a aparatului.

Nu I&sati niciodata aparatul conectat si ne-

supravegheat daca nu este utilizat. Astfel se

economiseste energie si se prelungeste durata

de viata a aparatului.

- Nu utilizati aparatul pe vreo portiune a corpului

unei persoane sau unui animal.

Nu utilizati aparatul cu alimente congelate,

gheata sau alimente care contin oase.

Nu utilizati aparatul mai mult de1 minut sau

pentru a completa cicluri de peste 5 minut. in

acest caz, respectati intotdeauna perioadele de



odihna intre cicluri de cel putin 1 minut. Tn niciun
caz, nu trebuie sa folositi aparatul mai mult
decét este necesar.

- Ca o referinta, in tabelul anexat apar mai multe
retete, care includ cantitatea de elemente
pentru proces, timpul de functionare recoman-
dat pentru a elabora fiecare reteta, precum si
timpul maxim de functionare a aparatului pentru
fiecare dintre aceste conditii de sarcina.

DEPANARE

- Orice utilizare necorespunzatoare sau neres-
pectarea instructiunilor determina garantia si
responsabilitatile producatorului sa devina nule
si neavenite.

DESCRIERE

Comanda reglaj viteza

B Intrerupétor Pornire/Oprire
C Butonul TURBO

D Corpul motorului
E
F
G

>

Blender manual
Cana de masurat
Tel (*)
G1 Cutie de viteze
G2 Tel

H Vas de tocat (*)
H1 Capac
H2 Set de lame
H3 Vas

| Accesoriu pentru piure (**)
11 Cutie de viteze
12 Picior pentru piure
13 Paleta

(*) Disponibil doar pentru modelul Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi 1200
Premium Complet.

(**) Disponibil doar pentru modelul Bapi 1200
Premium Complet.

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile
descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZA-

RE

INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele
produsului.

- Tnainte de prima utilizare, curatati componentele
care vor intra in contact cu alimentele in modul
prezentat in sectiunea despre curatare.

- Pregatiti aparatul conform functiei pe care doriti

sa o utilizati:

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-| intro-
duce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Puneti aparatul in functiune, actionand butonul
on/off (B)

- Selectati viteza dorita.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le
procesati.

COMANDA ELECTRONICA A VITEZEL:

- Viteza aparatului poate fi reglata folosind
comanda de reglare a vitezei(A). Aceasta
functie este foarte utila, pentru ca face posibila
adaptarea puterii aparatului la tipul de sarcina
care trebuie indeplinita.

FUNCTIA TURBO:

- Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea
functiei Turbo (C), devine disponibila toata pute-
rea motorului, obtinand astfel un finisaj mai fin al
texturii finale a produsului.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT

APARATUL:

- Opriti aparatul eliberand presiunea de pe
intrerupatorul on/off (B)

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare.

- Curatati aparatul.

ACCESORII:

ACCESORIUL BLENDER MANUAL (FIG.1):

- Acest accesoriu este folosit pentru a prepara
sosuri, maioneza, milkshake-uri, hrana pentru
copii, zdrobire gheata etc.

- Atasati blenderul vertical la corpulmotorului ro-
tindu-l in directia indicata de sageata (Fig.1.1).

- Puneti alimentele care urmeaza sa fie preparate
n vas si porniti aparatul.

- Desprindeti blenderul vertical, rotindu-l in
sens opus sagetii si scoateti-I pentru a-l curata
ulterior.

ACCESORIUL DE TOCAT (FIG. 2):

- Acest accesoriu este folosit pentru tocarea
legumelor sau a carnii.

- Pentru a evita deteriorarea aparatului, scoateti
din carne oasele, nervii, cartilagiile etc.

- Puneti mancarea de preparat in recipientul de
tocare si atasati ferm capacul, rotind spre stan-



ga pana cand auziti clicul(Fig.2.1).

- Atasati unitatea de capac rotind in directia
indicata de sageata si porniti aparatul (aveti
grija: nu porniti aparatul dacé intregul aparat
nu este montat corect si nu este interconectat)
(Fig.2.2).

- Opriti aparatul, atunci cand alimentele ajung la
textura dorita.

- Detasati unitatea de la capac si capacul de la
tocator.

- Nota 1: Nu lucrati cu functia Turbo cu acest
accesoriu atasat.

ACCESORIUL PENTRU BATERE (FIG. 3):

- Acest accesoriu este folosit pentru baterea
fristii, a albusurilor de ou etc.

- Atasati unitatea la corpul motorului si rotiti in
directia inidcata de sageata (Fig. 3.1).

- Puneti mancarea intr-un recipient si porniti
aparatul. Pentru rezultate optime, deplasati telul
n sens orar.

- Indepartati telul si eliberati corpul motorului.

Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cand este

atasat acest accesoriu, intrucat aceasta va pro-

duce defecte ale telului (impletindu-i sarmele).

ACCESORIUL PENTRU PIURE (FIG. 4):
Acest accesoriu poate fi utilizat pentru a sfa-
rama legumele si fructele gatite (cartofi, rosii,
mere...).

IMPORTANT: Nu sfaramati alimentele tari sau
care nu au fost gatite, indepartati coaja, sam-
burii sau tulpinile. Gatiti si scurgeti alimentele
fnainte de a le sfarama.

- Montati cutia de viteze pe piciorul pentru piure,
rotind-o spre stanga (Fig. 4.1)

Montati accesoriul pentru piure pe corpul moto-
rului, rotind-I spre stanga.

Montati paleta pe partea inferioara a piciorului
pentru piure, rotind-o spre stanga, pana cand
aceasta este fixata ferm. (Fig. 4.2)

Asezati blenderul cu accesoriul pentru piure n
recipientul cu alimente. De preferat, deplasati
accesoriul facand o miscare sus-jos in intregul
amestec, pana cand obtineti textura dorita.
Scoateti accesoriul pentru piure si eliberati
corpul motorului.

Curatati accesoriul.

Nota 1: Nu utilizati accesoriul pentru piure in-
tr-un recipient aflat deasupra caldurii directe. Se
recomanda sa lasati amestecul sa se raceasca
timp de cateva minute.

- Nota 2: Nu depasiti jumatate din capacitatea

recipientului.
- Nota 3: Nu udati reductorul in niciun caz.
- Nota 4: Evitati supra-procesarea amestecului.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

- Aparatul are un dispozitiv de siguranta care
previne supraincalzirea sa.

- Daca aparatul se opreste singur si nu porneste
din nou, deconectati-I de la reteaua de alimenta-
re si asteptati aproximativ 15 minute inainte de
a-l reconecta. Daca masina nu porneste din
nou, solicitati asistenta tehnica autorizata.

CURATARE

- Decuplati aparatul de la reteaua de alimenta-
re si lasati-l sa se raceasca inaintea oricarei
operatii de curatare.

Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum inalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau
orice alt lichid si nici nu tineti aparatul sub jet
de apa.

Tn timpul procesului de curatare fiti foarte atenti
la lame, deoarece sunt foarte ascutite.

- Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.
Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
sa se poate deteriora, afectand in mod inevitabil
durata sa de viata devenind nesigur pentru
utilizare.

- Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de
spalat vase (utilizadnd un program de curatare
delicata):

- Blender manual

- Tel (fara cutie de viteze)

- Cana de masurat

- vas de tocat (fara capac).

- Accesoriu pentru piure (fara cutie de viteze)
Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care pot
fi plasate in masina de spalat vase sau a celor
puse in chiuveta trebuie sa faciliteze scurgerea.
(Fig. 5)

Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare
si depozitare.

ANOMALII S| REPARATII

- Daca apar probleme, duceti aparatul la un ser-
viciu de asistenta tehnica autorizat. Nu incercati
sa-| demontati sau sa-I reparati fara ajutor,



deoarece poate fi periculos.

PENTRU VERSIUNILE UE ALE PRODU-
SELOR SI/SAU IN CAZUL IN CARE ESTE
OBLIGATORIU iN TARA DVS.:

ECOLOGIE $1 RECICLAREA PRODUSULUI

- Materialele din care este alcatuit ambalajul
acestui produs sunt incluse intr-un sistem de
colectare, clasificare si reciclare. Daca doriti sa
le aruncati, va rugam sa folositi pubelele publice
corespunzatoare fiecarui tip de material.

- Produsul nu contine substante in concentratii
care ar putea fi considerate ca daunatoare
pentru mediu.

Acest simbol inseamna ca, in cazul in
care doriti sa aruncati aparatul la
incheierea duratei sale de functionare,
trebuie sa-I duceti la un centru de
colectare a deseurilor autorizat, in
vederea colectarii selective a deseurilor
de echipamente electrice si electronice (WEEE)

Acest aparat respecta Directiva 2014/35/EU

cu privire la echipamentele electrice destinate
utilizarii Tn cadrul unor anumite limite de tensiune,
Directiva 2014/30/EU cu privire la compatibilitatea
electromagnetica, Directiva 2011/65/EU privind
restrictiile de utilizare a anumitor substante peri-
culoase in echipamentele electrice si electronice,
precum si Directiva 2009/125/EC de instituire a
unui cadru pentru stabilirea cerintelor in materie
de proiectare ecologica aplicabile produselor cu
impact energetic.

Accesoriu Viteza | Cantitate

recomandat

Receta

Preparare Timp

Sos de 5

maionez& E U

250 ml

Puneti oul in cana, sare, o picatura de 35s
otet sau lamaie, umpleti cu ulei pana

la partea indicata si puneti aparatul in
functiune fara sa-I miscati pana ce uleiul
se leaga

Mix de
fructe

15 |

10

Adaugati fructele si actionati asupra | -------
alimentelor pana ce obtineti omogenitatea

dorita

Sos becha- 10

=y

600 ml

Topiti 30 gr. de unt intr-o caserola la foc 15s
mic, adaugati 100 gr. de faina si 30 gr.
de ceapa usor prajita (tocata anterior cu
tocatorul) si continuati sa adaugati cele
500 ml de lapte

20 4/6 cuburi
gheata

Spargere I U

Introduceti cuburile in cana si spargeti 15s

presand pe unul din ele

Frigca 250 ml

gheata

Trunatj frisca racita bine (0 - a 5°C) intr-
un recipient si miscati blenderul in sensul
acelor de ceasornic. Se recomanda
viteza minima si cand incepe sa capete
consistenta sa treceti la viteza 2 Aveti
grija deoarece cu timpul frisca poate sa
se transforme n unt.

1,2 min

Albus batut 2 5 albusuri

Ui

Turnati albusurile intr-un recipient si bateti | 1.5 min

cu telul migcand vertical pana se leaga




textura mai cremoasa.

Receta Accesoriu Viteza | Cantitate Preparare Timp
recomandat
Piure de 20 400 g Se poate coji actionand direct asupra 30s
cartofi alimentului aflat in aceeasi caserola
Piure copii 20 300 g Cojiti si puneti in recipient 100 gr. de mar, 25s
U 100 gr. de banana, 50 gr. de biscuite si
zeama unei portocale
Pesmet 20 509 Rupeti painea uscata inainte de a o pune 50s
n vas si striviti pana obtineti textura dorita
Branza 20 200 g Taiati in cubulete de 1 cm si striviti pana 30 -
maruntita @ obtineti textura dorita 40's
Morcov 20 300 g Taiati in cubulete de 1 cm si striviti pana 20s
maruntit obtineti textura dorita
Maruntire 20 300 g Indepartati coaja si maruntiti pan& obtineti | 20 s
fructe textura dorita
uscate
Maruntire 20 5 oua Taiati in patru si maruntiti pana obtineti 10s
ou tare textura dorita
Carne 20 300 g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati 30s
tocata pana obtineti textura dorita
(cruda sau
gatita)
Maruntire 20 4049 Taiati mai intai Tn cuburi de 1 cm. Tocati 3s
carne I U pana obtineti textura dorita
Maruntire 20 60 g Taiati mai intai Tn cuburi de 1 cm. Tocati 3s
sunca E U / @ pana obtineti textura dorita
taraneasca
Maruntire TURBO 60 g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati 3s
piersici pana obtineti textura dorita
uscate
Piure de 20 1 kg Zdrobiti cartofii fierti pana se obtine textu- | 1 min
cartofi i ra dorita. Adaugati lapte pentru a obti ne o




Bbnrapcku

Mukcep - apobunka
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

YBaxxaeMu KIIMEHTU,

Bnarogapum Bu, Ye 3akynuxTte enektpoypes ¢
mapkaTta TAURUS.

TexHonoruaTa, An3anHbT U PYHKUMOHANHOCTTa
Ha CbLUMS, KaKTO 1 hakTbT, Ye ToM HagBMLwaBa
Hal-CTPUKTHUTE HOPMM 3a KayecTBo e Bu goHe-
caT MbJIHO U AbMAroTpaiHO 3a40BOSICTBO OT HEFO.

CBbBETU U NPEOYNPEXOE-
HUA 3A BE3OIMNMACHOCT
-lpo4yeTeTe BHUMATENHO
Tasn 6polypa, npeaun ga
nycHeTte ypeaa B AeNCTBUeE.
3anaseTe A 3a No-HaTaTbLUHK
cnpaBkun. HecbobpasaBaHeTo
C HaCTOSALLNTE yKa3aHus
MOXe Oa CTaHe Npu4yMHa 3a
npousLLecTeue.

-Mpeawn ga nanonseare en.
ypeda 3a NbpBu NbT, NOYNUCTETE
BCUYKM YaCTUn, HaMMpaLLn
ce B AONUP C XpaHUTENHUTE
NPOAYKTW, criefBanku
ynbTBaHUSATa OT pa3gen
“NouyncrBaHe”.

-YpeawT He 6uBa ga 6vae
n3nonaeaH oT geua. dpbxTe
ypeaa u wencena my garned ot
AocTbNa Ha geua.

-YpeabT Moxe Aa ce u3nonssa
OT Nnnua ¢ PM3nYECKN, CETUBHN
N YMCTBEHW YBPEXOAHUS, UK
OT nuua 6e3 onut ot 6opaBeH

ce Hero, nNpu ycnosue obade,
Yye ce HamupaT nog Haas3op
UK ca NONyYnnn yKkasaHus
3a 6esonacHa paboTta ¢
ypeaa, a cbLo 1 4ye pasbupat
Bb3MOXHNTE PUCKOBE.

-YpeanbT He e urpadka. [JpbxTe
Jeuarta nog HabnioaeHue Taka,
ye [a He cu urpasT C ypeaa.

-HoxyeTara ca HaTo4YeHU
N MoraT ga NpUYMHAT
HapaHsiBaHe. [logxogete
BHMMATENHO N N3bareanTe
NPSIK KOHTaKT C OCTpMeTaTa Ha
HoX4YeTara.

-Bbaete ocobeHo BHMMATENHU
npun GopaBeHeTo C HoXYeTaTa
npw AenHoCTUTE No crriobsiBaHe
n pasrnobsieaHe, npu
n3npasBaHe Ha KaHaTa u no
BpeMe Ha No4YMCTBaHETO.

- 3kntouBanTe ypena ot
MpeXXaTa, KakTo KoraTo He e B
ynotpeba, Taka n npean cMmsiHa
Ha NPUHALNEXHOCTUTE UMK
6Gnr3ko Hammupawm ce 4acTu,
KOWTO Ce ABWMXKAaT Mo BpeMe Ha
HeroBaTa ynotpeba, MOHTax,
JEMOHTaX Unn NovYncTBaHe.

- BHnmaBaunTe npu HanueaHe Ha
ropeLLn TEYHOCTM B MUKCEPA,
TbW KaTto Moxe fa 6baaTt
N3XBBLPIIEHN HAaBbH Nopaau
Heo4YakBaHO M3MycKaHe Ha
napa.

-B cnyyante Ha noBpefneH
3axpaHBall kaben, cbwmaT
cneaBa ga ce nogmeHu. MNpu



TakmBa crny4dam, Mons oTHeceTe
ypeaa B oTopusnpaH cepBus 3a
TexHn4yecko obenyxsaHe. C uen
n3bsirBaHe Ha NPOM3LLECTBUS,
MOSISi HEe NonpaBaAnTe Unn
pasrnobsiBanTe ypeaa.

- Tosn ypen e npegHasHayeH
€OWUHCTBEHO 3a BUTOBU HYXaW,
a He 3a npodecroHanHa nnm
npomMuLLneHa ynoTtpeba.

-BHUMAHWE: C uen pa
nsberHete onacHu cutyaumm
nopaan HexxenaHo BpbLUaHe
B M3XO4HO MOMoXeHne Ha
TepMuyHaTa 3awuTa, He
3axpaHBanTe ypeaa ypes
BbHLLHM NpPEeBKNtoYBaTenu,

KaTo Hanpumep nporpamatopu,
HWUTO ro CBbp3BanNTe KbM
enekTpuyecka Bepura,
BKIMOYBaAHAa M MU3KITKOYBaHa
peaoBHO OT KOMMNaHWATa 3a
cHabgsBaHe C enekTpoeHeprus.

- Mpean oa cBbpxeTe ypeda KbM Mpexara,
npoBepeTe Aanv nocoYeHoTo Ha Tabenkara ¢
TEXHUYECKNTE XapakTepUCTUNKN HanpexeHne
CbBMaja C HanNpexeHNeTo Ha enekTpuyeckarta
Mpexa.

- BknoyeTe ypena B 3a3eMeH U3TOYHUK Ha
€lieKTpu4ecKkun ToK, KOWTO Aa n3abpxa Han-
manko 10 amnepa.

- WencenbT Ha ypena cnedsa Aa cbBnaga no
BU[ C eNeKTPUYecknst KOHTaKT. B HuKakbB
cryyan He NpomMeHsnTe Buaa Ha wencena. He
n3non3eante aganTopu 3a Lencena.

- MNopabpxavite paboTHOTO MACTO YNCTO U Jobpe
ocBeTeHO. PasxBbpnsH1Te U TbMHU MecTa
mMorar Aa AoseAaT A0 3M0MomyKu.

- PaboteTe c MmawmHaTta ganey ot geua un
nobonnUTHK xopa.

- He n3nonssavite ypeaa npv noBpeaeH kaben
unu wencer.

- AKO HSIKOS! BbHLLIHA YacT Ha ypeaa ce nospeau,
He3abaBHO ro K3kIYeTe OT 3axpaHBallarta
Mpexa, 3a ja NpefoTBpaTnTe onacHocTTa ot

enekTpoyaap.

- Mons He n3nonasanTe ypeaa, ako e nagan unu
ako vMa BUAMMW Criefun OT yBpexaaHe.

- He nsnonssante ypega B 611M30CT 4O BaHM,
aywoBe v 6acenHu.

- He ynpaxHsBante cuna Bbpxy enekTpuyeckust

kaben. B HMKaKbB criyyar He u3nonspanTe

enekTpuyeckusi kaben 3a nosauraHe,

npeHacsiHe Unu U3knoYBaHe Ha anapara.

He HaBuBaiiTe enektpuyeckusi kaben okono

ypena.

[MpoBepsiBaiiTe CbCTOSIHMETO Ha 3axpaHBaLLus

kaben. Ako kabenbT e NOBpeaeH MUK 3anseTeH,

onacHOCTTa OT eNEeKTPUYECKN yaap HapacTBea.

He n3nonseavite n He cbxpaHsaBaviTe ypeaa Ha

OTKPUTO.

He nunawite wencena 3a BkM4YBaHe B Mpexara

C MOKpM pble.

B3emeTe HeobxoanmuTe Mepku 3a fa usberHete

HeXXenaHo BKIYBaHe Ha enekTpoypeaa.

- He ce pokocBaiite fo gBKeLLMTE ce YacTu Ha
ypeaa, [okaTo ce Hamupa B paboTeH pexum.

- Cnep cnupaHeTo Ha ypeaa, 6baete
BHUMATENHW, Tbil KaTo HOXYeTaTa
npoabKaeat Aa ce BbpTHAT Mo UHepLUs.

U3NON3BAHE U NOAAPBXKA

- He nsnonasante ypena npu HenpasBumnHo
nocTaBeHn akcecoapu 1 punTpu .

He n3nonsBanTe ypeaa c oedekTHr
npuHaanexHocTn. HesabaBHo rv 3ameHeTe.
He n3anonsgaiite ypeaa npaseH, T.e. 6e3 fa e
HambHEeH.

He n3nonsgaiite ypeaa npu noBpeaeH 6yToH 3a
BKIT./U3K1.

He HapBuLwaBanTe 03HaYeHNETO 3a PaBHULLE
MAX Ha mepuTenHara Yalua 1 Ha yawara 3a
npobeHe.

- He HanuBaiTe Tonnm TEYHOCTU, ako
HaBWLLaBaT NOMNOBMHATa OT BMECTUMOCTTA
Ha kaHaTa. [Npu Hanuyme Ha TonNnM TEeYHOCTM B
KaHaTa, u3nonaeaTe caMo U eAUHCTBEHO Hal-
6aBHaTa CKOpOCT.

Toswn ypen e npefHa3HaveH eAMHCTBEHO 3a
BUTOBM HYXAW, He 3a NpodecnoHanHa HUTo
npomuLLneHa ynotpeba.

CbxpaHsiBanTe ypega Aaned ot gocera Ha geua
n/mnn xopa ¢ HamaneHu MU3nN4eckn, CEH30PHN
UMM YMCTBEHU Bb3MOXHOCTM, UK Takuea 6e3
OMUT 1 NO3HaHUS 3a GopaBeHe C Hero.
MopabpkanTe ypena B 4O6PO CbCTOSIHUE.
[MpoBepeTe Aanu NOABMXKHUTE YACTU He

ca pasueHTpoBaHu unm bnokmpaxun, ganv
HsIMa CYYNeHWn YacTu 1 Apyrv NofobHu
Heuns3npaBHOCTW, KOUTO MOraT Aa NOBMAUAST Ha
NpaBUNHOTO PYHKLMOHMPaHe Ha ypeaa.



- Hukora He ocTaBssinTe BkntoYeHust ypen 6e3
HabntogeHuve. 1o To3n HauYvH LWe cnecTuTe
eHeprvs U Le yabImKUTe XUBOTa Ha en.ypeaa.
He n3snonseavite ypeaa Bbpxy kakeato 1 Aa e
4acT OT TANOTO Ha YOBEK UMK XUBOTHO.

Mons He nsnonssanTte ypega CbC 3aMpaseHu
XpaHu Unm KocTu.

Mons He nsnonssante ypega 3a noseve

oT1 MWHyTa NnocnefoBaTenHo Unu He
OCbLLECTBSABANTE LKW OT NOBEYE OT SMUHYTH.
B To31 nocnenHuns cnyyan BbBexaanTe
NOYMBKM OT Han-Manko 1 MuHyTa mexay
uuknuTe. B HMKakbB criydai He no3sonsaBante
ypeabT Aa paboTu noBeye oT HEOOXOAUMOTO
Bpeme.

3a fa moxeTte fa ce opueHTupare, B
npunoxeHara Tabnuua ca NnocoYeHn peguua
peLenTy, BKIOYBALLM KONMYECTBOTO XpaHa

3a 0bpaboTka, NpPenopbYNTENHOTO BPEME 3a
U3NBbMHABaHe Ha BCsKa OT peLenTuTe, KakTo u
MaKCUMarnHoTo Bpeme 3a paboTa Ha anapara
npwv BCSIKO OT Te3W YCIOBUSi Ha 3apexaaHe.

CEPBU3

- HenpaBunHoTO M3nonaeaHe Ha ypeaa unm
HecrnasBaHeTo Ha ykasaHusaTa 3a paboTa e
oracHo, aHynvpa rapaHumsTa u ocsoboxaasa
NpPOV3BOAUTENS OT OTFOBOPHOCT.

OMMNCAHUE

A Perynatop Ha ckopocTTa.
B ByToH-nyncartop
C Typ6o
D Kopnyc c motop
E TpbuykoBnaHa npuctaeka
F MeputenHa vyawa
G bubpkanka (*)
G1 PepykTtop
G2 lMNpbunum Ha 6bpkankaTta
H KaHa 3a HagpobsiBaHe(*)
H1 Kanak
H2 Habop Hox4yeTa
H3 Kana
| Macatop (**)
11 PegykTop
12 OcHoBa
13 OcHoBa

(*) Ha pasnonoxeHune eauHCTBEHO Npu Moaenute
Bapi 1200 Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Complet.

(**) Ha pasnonoxeHune eanHCTBEHO Npu
mogenute Bapi 1200 Premium Complet.

B cnyyan, ye mogensT ypes, C KOWTo
pasnonaraTe He NpuUTeXxaBa ropeonncaHuTe
npucTaBku, MOXeTe Aa v npugobrete oTaenHo B

cepBu3nTe 3a TEXHNYECKO O6CJ'Iy)KBaHe.

HAYUH HA YNOTPEBA
3ABEJNEXKW NPEOU YNOTPEBA:
- YBeperTe ce, Ye 13LsANo CTe OTCTPaHWUIu
onakoBkaTa Ha ypeaa.
- MNpeaw foa usnonseate en. ypeaa 3a Nbpeu
MbT, NOYUCTETE BCUYKM YACTU, HammupaLm
ce B AONVP C XpaHUTENHWUTE NPOAYKTU, KaTo
crnegpate ykasaHusaTa B pasgen “lNouncresane”.
- MNogroTBeTte ypena B 3aBUCUMOCT OT (PyHKLMATA
KOATO XenaeTe Aa usnonssare.

YMNOTPEBA:

- MNpeawn ynotpeba pa3suiiTe HambMHO
3axpaHBaLLms kaben Ha ypeaa.

- BknioyeTe ypena B enekTpuyeckata Mpexa.

- BapencTBanTe ypeaa upes nyckousi 6yToH (B).

- N36epeTe xenanata ot Bac ckopocT.

- Paborete ¢ npogykTuTe, KOUTO Xenaete aa
obpaboTuTe.

ENEKTPOHHO PEF'YNUPAHE HA CKOPOCT-

TA:

- Moxe pga perynupare ckopocTTa Ha ypeaa camo
C €[1HO HaTWCKaHe Ha CbOTBETHUSA ByTOH(A).
Ta3n yHKUMUSI € MHOTO nornesHa, Tbi KaTo
Bwv nossonsiea aa nsbepete ckopocTTa B
3aBUCKMOCT OT Buga pabota, KosTo xenaeTe Aa
n3BbpLUATE.

®YHKUUA ,TYPBO”:

- YpenbT pasnonara ¢ yHkums ,Typ60”. MNpwn
HaTuckaHe byToHa 3a pyHkums ,Typ6o” (C)
BMpsiraTe Lsinarta MOLLHOCT Ha MOTopa, KaTo
Mo TO3U HAYMH NOCTUIHETE No-huHa KpanHa
TeKCcTypa Ha npogykTa.

CNEONPUKNIOYBAHE HA PABOTATACYPE-

OA, HAMPABETE CNEQHOTO:

- CnipeTe ypepa, kato ocBoboamTe nync 6ytoHa
(B).

- M3kntoveTe ypeaa oT 3axpaHBallaTta Mpexa.

- MouncTete ypena.

MPUCTABKMU:

NMPBYKOBUAHA MPUCTABKA (FIG. 1):

- Tasu npucTaska Cryw 3a NPUroTBsiHe Ha
cocoBe, BYyrbOHW, MaloHe3a, LenkoBe, XpaHa
3a 6ebeTa, TpyLLEHe Ha nea...

- CkayeTe npbykoBMAHaTa NpuUcTaBka KbM ypeaa
1 51 3aBbpTETE B NOcoka Ha cTpenkara (Fig. 1.1).

- MocTaBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU B



MepuTenHaTa yalla v 3agencreanTte ypena.

- OTCTpaHeTe npuctaBkaTa, 3a Aa A No4YnucTuTe,
KaTo 3aBbpTUTE B MOCOKa 06paTHa Ha
CcTpernkara,.

NMPUCTABKA YOMbP (3A HAKBNLIBAHE)(H):

2):

- Ta3u npucTaBka CMyxu 3a KbrlaHe Ha
3ereHYyLu, 4K1, MECO U T.H.
MpenBapuTenHoO OTCTpaHeTe OT MECOTO
KOCTUTE, XUNUTE, XPYLUATUTE U T.H.
MocTaBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTY 33
npuroTesiHe B ApoburikaTa n noctaBeTe Kanaka,
[0KaTo HamacHe, KaTo ro BbPTENKU B NMOCOKa,
NMPOTMBOMONOXHA Ha YaCoOBHUKOBATa CTpernka,
pokato vyete uslipaksaxe.(Fig. 2.1).

CkaveTe kopryca Ha MOTopa KbM kanaka,
KaTo ro 3aBbpPTMTE B NOcokaTa, ykasaHa ot
cTpenkara, crnef KOeTo nycHeTe B XOA ypeaa.
(BHumaHue!: mons He 3agenicTBanTe ypeaa,
aKo Lienusi KOMMNIeKT He e Aobpe CbyneHeH
crabunuanpan)(Fig. 2.2).

KoraTo npogykTbT AOCTUrHe XenaHaTa ot Bac
TeKkcTypa, cnperte ypeaa.

OTkayeTe koprnyca Ha MoTopa OT Kanaka, crnep
KOETO OTCTpaHEeTe kanaka Ha gpobunkara..
3abenexka 1: Mons He paboteTe ¢ pyHKUMA
,TypbO*, ako Tasun npucTaBka e NocTaBeHa.

NMPUCTABKA 3A PA3GMBAHE HA MSHA

(FIG.3):

- Tasu npucTtaeka e npeaHasHavyeHa 3a
pa36V|BaHe Ha CMeTaHa, GeJ'IT'bLM n ap.

- Ckavete MUKCepa KbM KOpMyca Ha MOTOopa, KaTto

3aBbpTaTe B NOCoKaTa, ykasaHa OoT cTpesnkara.
(Fig. 3.1).

- MocTaBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU B CbA
1 3apeincTeaiiTe ypeaa. 3a fa nocTurHeTe
onTumanHu pesyntat Bu npenoptusamve aa
OBWXWTE NpucTaBkaTa 3a pas3buBaHe B nocoka
Ha YaCOBHMKOBUTE CTPENKM.

- OTcTpaHeTe npucTtaBkaTa ,6bpkarnka“ u
ocBoGoaeTe koprnyca Ha MoTopa..

- Babenexka 1: He paboTtete Ha BMCOKa CKOPOCT
KoraTo Ta3u npuctaBka e noctaBeHa, 3aLoTo
TOBa MOXe fAa s noBpeau (LeHTpodyrvpaHe Ha
Tenyetara n).

NMPUCTABKA MACATORP (FIG. 4):

- Tasn npucTaBka CrnyXu 3a nacvpaHe Ha npuroT-
BEHM 3eMneHyyum 1 nnogose (kaptodu, gomaTtu,
AOBAKA U T.H.).

- BAXXHO! He nacupavite cyposu nnm Tebpam 3e-

neHyyum u nnogose. MNpegn NnpucTbnBaHe KbM
nacupaHeTo , OTCTpaHeTe KoxaTa, KOCTUIIKUTE U
onawkute oT Tax. [NpuroTeante n nsuexgante
npoayKkTuTe, Npeau Aa rm nacupare.

Bkapaiite penyktopa B ocHoBaTa Ha nacaTo-
pa, KaTo ro 3aBbpPTUTE B NOCOKa, 0bpaTHa Ha
YyacoBHuKoBaTa cTpernka. (Fig. 4.1).

BkapaiTe nacatopa B koprnyca Ha moTopa,
3aBbPTaNKM ro B Nocoka, obpaTHa Ha YacoBHM-
KoBaTa cTperka.

BkapainTte nonatkarta B fonHaTa yacT Ha oc-
HoBaTa, 3aBbpTalk1 51 B MOCOKa Ha CTPenkuTe
Ha YacoBHMKa, fokaTo ce Harnacu fobpe. (Fig.
4.2).

[MocTaBeTe Mukcepa ¢ MOHTUpaHa np1cTaBka
nacartop B CbAa, KbEeTO Ce Hamupar npo-
OyKTWTe 3a nacupaHe. [penopbynTenHo e
npucraekaTa Aa 6bae ABWxXeHa Harope-Hapony
13 uganara cMec, AoKaTo nocrnefHaTta JoCTUrHe
XenaHaTa KOHCUCTEHLS.

OTcTpaHeTe npuctaekata nacatop u ocsoboae-
Te Kopnyca Ha MoTopa.

[MouuncTeTe npuctaekara

Benexka 1: Mons, He nsnon3sante npucTtas-
KaTa nacaTtop B Cbf, NOCTABEH HA U3TOYHUK HA
npsika TonnuHa. lNpenopbyBa ce cMecTa Aa
6bae ocTaBeHa [a U3CTUHE 3a HSKOMKO MUHYTH.
Benexka 2: Mons, He HaaXBbPNAWTE NONOBUHA-
Ta OT BMECTMMOCTTa Ha CcbAa.

Benexka 3: B HMKakbB cnyvan He gonyckanTe
HaMOKpsiHe Ha peaykTopa.

Benexka 4: M3bsirsainte aa obpaboreare npe-
KaneHo KOnMM4ecTBO CMeC.

MEXAHU3BM 3A ABTOMATUYHO U3KITIHOY-

BAHE NPU NPErPSABAHE:

- YpenbT e cHabaeH CbC 3almUTeH MexaH13bM,
npegnasealy ro oT BCsikakbB BUA, NperpsisaHe.

- AKO ypeabT ce M3KMHYM aBTOMaTUYHO U He
Ce BKIIOYM MOBTOPHO, U3BadeTe Liencena oT
€er. KOHTaKT, n34yakanTe okono 15 M1HyTH 1 ro
BKIHOYETE OTHOBO. AKO 1 TOoraBa He paboTw,
0ObpHETE Ce KbM 0TOpU3MpaH cepBus 3a
TexXHUYecko obcnyxBaHe.

NMOYNCTBAHE

- Mpeaun nouncTBaHe, U3KNOYETE ypeaa ot
3axpaHBallata Mpexa 1 ro octaBeTe Aa
N3CTUHE.

- MNouuncTeTe ypena ¢ BnaxHa Kbpna, HanoeHa ¢
HSIKOMKO Karku MueLL, npenapart, crnej KOeTo ro
nogcyLuere.

- 3a NouncTBaHeTo Ha ypeaa He usnonasante
pa3TBOPUTENN 1 NpenapaTy C KUCENNHEH UMK
ocHoBeH pH dakTop, kaTo Hanpyumep 6envHa n



abpasvBHM NPOAYKTU.
He notansnte ypena BbB Boja unu apyra
TEYHOCT U He ro NocTaBsiTe Nof Tevalla Boaa.
Mo Bpeme Ha nouncTBaHeTo Ha ypeda, 6baete
0cobeHO BHUMATENHN C HOoXYeTaTa, 3aLloTo ca
U3KIMIOYMTENHO OCTPM.
MpenopbyunTenHo e Aa noyncTeare en.
ypeaa pefoBHO W HaMbIIHO Aa OTCTpaHsBaTe
ocTaTbLMTe OT XpaHa.
AKO He noaabpxaTe ypeaa YncCT, NOBbPXHOCTTa
My MOXe [ia Ce MoBpeau 1 ToBa Aa Cbkpatn
6e3Bb3BPATHO eKCnoaTaLyMoHHUST MY >XWBOT,
a CblLO M Aa CTaHe MpuyMHa 3a p1McKoBa
cutyauus.
MoxeTe Aa muneTe B CbAOMUSINIHA MaLLMHA
cnepHuTte Yactu (V13nonaeanTe kpaTka
nporpaMa Ha MueHe):

- Bwpkanka

- Bwpkanka (6e3 pegyktop)

- MepuTtenHa valuka

- Yawa 3a HagpobsiBaHe (6e3 kanak)

- Macatop (6e3 pegykTop)
3a usuexgaHe unu cylieHe Ha noanexaiyure
Ha MWeHe YacTu B CbAOMUSINIHA MalLuMHa Ui B
MVBKa, CblUWTe cnefsa Aa 6baaTt nocTaBeHn B
nonoXeHue, NMO3BOJISBALLO NTECHO OTTUYAHE Ha
Bogata(Fig. 5).
Cnep ToBa, noacylwete gobpe BCUYKM YacTu,
nocraeeTe v 06paTHO 1 CbxpaHeTe ypeaa.

HEU3NMPABHOCTU U
PEMOHT

B cnyqaﬂ Ha Hen3npaBHOCT, MOJ1A OTHeceTe
ypena B 0TOpu3npaH cepBn3 3a TEXHUYECKO
OGCHy)KBaHe. Mons He ce onutBanTe Aa

paarnoGﬂBaTe ypena nnu nbK ga ro nonpasaTte
- TOBa € onacHo.

3A PABHOBUOHOCTUTE EU HA TOBA
N3OENUE U/WNN B CNYYAS, MPUITOXNM
3A BALLATA CTPAHA:

OMNA3BAHE HA OKONMHATA CPEOA U PE-

LUMKNUPAHE HA U3OENUETO.

- Marepuanute, ot konTo nspaborteHa
onakoBKaTa Ha TO3v eNnekTpoypes ca
BKMIOYEHU B CUCTEMA 3a TAXHOTO CbOUpaHe,
Knacuduumpare n peuuknupaHe. Ako xernaerte
fa ce ocBoboauMTe OT TAX, U3nonasaiiTe
00LLEeCTBEHNTE KOHTENHEPW, NPUTOAEHM 3a
BCEKWU OTAerneH Bua martepuarn.

- B n3genueto otcbCcTBaT KOHUEHTPaALUN Ha
BeLLEeCcTBa, KOMTO MoraT Aa 6baaT onpeaenexHu
KaTo BpeAHu 3a oKosHaTta cpeaa.

To3n cvmBOn 03Ha4YaBa, Ye ako xenaete
na ce ocsoboauTe OT ypeaa, cnej kato
€KCMroaTauMoHHUAT My XWBOT €
nsTekbn, TpAbsa Aa ro npeganeTe no
EE OAXOAsILL, HAuYMH Ha chmpMa 3a
npepaboTtka Ha oTnagbLy, oTopuanpaHa
3a pasgernHo cbbrpaHe Ha OTHOCHO OTNaabLM OT
eneKTPUYecKo 1 enekTpoHHO obopyaBaHe
(OEEO).
HacTtoawmsT ypen nanbnHsea Qupektnea
2014/35/EU 3a Hucku Hanpexenusi, [lupektnsa
2014/30/EU 32 eneKkTpoMarHUTHO CbOTBETCTBUE
n ¢ Ounpektusa 2011/65/EU 3a orpaHnyeHusTa
npu ynotpeba Ha HAKOW onpeneneHn onacH!
BELLEeCTBa B €MEKTPUYECKN N eNEKTPOHHN
anapatu u ¢ AupekTtuea 2009/125/EC 3a
M3NCKBaHWSTa 3a €KOMOrMYeH An3anH,
NPUMNOXUMU KbM U3OENUsi, CBbP3aHu C eHeprusl.

PeuenTta MpenopbunutenHa | Ckopoct | KonnyectBo | MpurotoBneHue Bpeme

npucTaBka

MaiioHeseH 5 250 mn MNocTtaseTe 1 silLUe B kaHaTa, con, 35 cek

coc E U

HSIKOJKO Kanky OLET MW TMMOH,
nobaseTe onvo 4o 0603HAYEHOTO
MSICTO ¥ BKItouuTe ypena 6e3 ga ro
OBWXWTE, [OKATO ONIMOTO NoemMe.

Mnonosu 15 ——-- MNocTtaBeTe NnogoBeTe U rn cmenete, | =—-----
LenkoBe U [nokato goGreTe XoMoreHHa mMaca.
Coc Gelwamen 10 600 mn Pa3Tonete Ha cnab orbH 30 rp. 15 cek

macno B TeHaxepa, fobasete 100

rp. 6paLuHo 1 30 rp. 3anmbpXeH nyk
(npenBapwuTenHo HapsisaH ¢ bneHaepa)
v pobaseTe no manko 500 mn. MNsKo.

CmMunaHe Ha 20

nen I U Ky6qe'raTa cMereTe KaTto OKaXkeTe HaTUCK BbPXYy

MocTtaBeTe kybyeTaTa neq B kaHaTa u 15 cek

BCAKO €HO OT TAX.




KoHcucTeHuus. [lobaBeTe Mnsiko, ¢

PeuenTta MpenopbuutenHa | CkopocT | KonuyecTtBo | MpurotoBneHue Bpeme
npucraBka
PasbusaHe Ha 250 mn M3cunete TeyHaTa cmMeTaHa gocrta 1,2 MUH
cmeTaHa ctyaeHa (ot 0 go 5°C) B noaxoasy cba
1 pa3bbpkanTe ¢ MUKCEpa C ABUXKEHUS
B MOCOKa Ha YacOBHMKOBATa CTpernka.
MpenopbuutenHo e aa usnonasare
MWHMMarnHaTa CKopocT 1 KoraTto
' 3anoyHe Aa ce CrbLCcTsiBa Aa NpemuHeTte
Ha 2-a ckopocT. BHMmaBanTe 3awoTto
ako HaaBWLLIUTE BPEMETO, cMeTaHaTa
Lie ce NpeBbpHe B Macro.
Pas6usaHe Ha 2 5 6entbumuTe | N3neiTe GentbumTe B CbAa U 1,15
GenTbum pa3buiiTe ¢ MUKcep, KaTo n3nonssare MWH
BepTMKaIHN OBWKEHNS.
KapTodheHo 20 400 rp KapTodute morat ga ce Hatpywat 30 cek
nope KaTo paboTuTe AUPEKTHO BbPXY
npoaykTa Hamupally ce B TeHKepaTta.
Kawa 20 300 rp HaTtpowete n noctasete B cbaa 100 25 cek
rp. s6bnku, 100 rp. 6aHaHK, 50 rp.
BGUCKBUTY 1 COKa OT €AUH NopToKarn.
[aneta 20 50 rp Hatpowuete cyxusi xns6 npeam aa ro 50 cek
CroXWuTe B kKaHaTa 1 cMeneTe, AoKaTo
nonyymTe xenaHata KOHCUCTEHLUS.
CrbpraHe Ha 20 200 rp Hapexete Ha kyb4eTta oT 1 cMm. 1 30-40
KalukaBan cMerneTe, 4oKaTo MonyYuTe XenaHarta cek
KOHCUCTEHLMS.
CwmunaHe Ha 20 300 rp Hapexete Ha kybueTa oT 1 cMm. 1 20 cek
MOpKOB cMmenerte, 4oKaTo Nony4uTe xenaHarta
KOHCUCTEHLUS.
CmunaHe 20 300 rp lMpemaxHeTe YepynkaTa u cmenerte, 20 cek
Ha cyLueHu [0KaTo NonyyuTe xenaHata
nnopose KOHCUCTEHLMS.
CmunaHe Ha 20 5 qiilue Hapexete Ha 4 yactu 1 cmenerte, 10 cek
BapeHo snle [oKaTo MonyyuTe xenaHara
KOHCUCTEHLUS.
Cmunaxe 20 300 rp [MpenBapuTenHo HapexeTte Ha 30 cek
Ha mMeco napyeHua ot 1cMm. CmeneTe fokaTto
(cypoBo nnmn pobuere xxenaHata KOHCUCTEHLUS.
NpUroTBEHO)
MeneHe Ha 20 40 rp MpenBaputenHo HapexeTe Ha 3s
mMeco napyeHua ot 1cMm. CmeneTe gokaTto
fo6ueTe xenaHata KOHCUCTEHLMS.
Cmunanre Ha 20 60 rp MpeaBaputenHo HapexeTe Ha 3 cek
XaMOH cepaHo napyeHua ot 1cMm. CmeneTe fokaTto
nobueTe xenaHata KOHCUCTEHLMS.
Cmunaxe TURBO 60 rp [MpenBapuTenHo HapexeTe Ha 3 cek
Ha CyLUeHn napyeHua ot 1cMm. CmeneTe gokaro
Kancum pobuere xenaHata KOHCUCTEHLUS.
KapTtodeHo 20 1kg Cmaukante obpaboteHnTe kapTodm 1 MUH
niope i [0 JocTuraHe Ha xenaHara

uen aa JoCTUTHETE Mo-kpemoobpasHa
KOHCUCTEHLS.
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Espanol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cién de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Frangais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE
Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um Ihre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in Ihrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecdo
da garantia legal em conformidade com a legis-
lagcdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSSoOs
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugbes e suas atualizagbes em http://taurus-
home.com/



Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA
Aquest producte gaudeix del reconeixement i
protecci6 de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al seguent
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http:/
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
reséw, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobra¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAAnvika

EFTYHZH KAI TEXNIKH YIIOZTHPI=H

To TTapdv TTPOoIdV avayvwpileTal Kal
TTpooTaTevUeTal ATTd TN VOUIKN €yyunon
ouppépewaong TPog TNV IoxUouca vopoBeaia. MNa
va BIEKDIKNOETE TA IKAIWUOTA | CUPPEPOVTA COAG
TIPETTEI VO aTTEUBUVOEITE OE OTTOI0OATTOTE aTTO TA
€TMIONMA ypaeia pog TEXVIKAG UTTOGTAPIENG.

MNa va Bpeite TO M0 KOVTIVO O€ 006G, avaTpELTe
oTnv IoTooeAida: http://taurus-home.com/
Mrropeite eTTiong va ¢nTACETE TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Padi HOg.

Mropeite va «kaTeRAGOETEN ATTO TO BIADIKTUO

TO TTAPOV £YXEIPIOIO OBNYIWV KAl TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG Tou OTo http://taurus-home.com/

Pycckun

FAPAHTUA U TEXHUYECKAA NOOOEPXKA
OTOT NPOAYKT 3aLLMLLEH HOPUANYECKON
rapaHTueln B COOTBETCTBUU C AENCTBYIOLLMM
3akoHofaTenbCcTBOM. YToObl 06ecneunTb
cobnofieHve BalLUX NpaB Uy NHTEPECOB,

Bbl IOMXHbI 06paTUTLCS B NIOOYIO0 U3 HALLIMX
orumanbHbIX Cry06 No TEXHUYECKON
nopaepKke KImMeHTOoB.

Bbl MOXeTe HanTn Gnuxanlume 13 LeHTpOB,
npowiasa no cnepytowlen Bed-cebinke: http://taurus-
home.com/

Bbl Takke MoXeTe 3anpoCUTb COOTBETCTBYHOLLYHO
MH(OPMaLWIo, CBSI3aBLUMCL C HaMK (CM.
NMOCIEAHION CTPaHWLY PyKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO U
06HOBMNEHUs K HeMy No agpecy http://taurus-
home.com/

Roména

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia Tn vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie sa va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbnrapcku

FTAPAHUUA U TEXHUWYECKA NMOMOLY
HacTosawmaT npoayKT nMa 3akoHHa rapaHums, B
CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOA4ATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTe npasaTa cu Ha notpebuten
crnegBa fa ce Haco4MTe KbM HSIKOW OT HalumuTe
OTOpU3MpaHu CepBU3MN.

Han-6nuskma go Bac cepeus moxeTte ga
OTKpUeTe Ha crnegHus nuHk: http://taurus-home.
com/

CbLLo Taka, MOXeTe Aa NoTbpcuTe MHopMaLms,
CBbp3Balku ce ¢ Hac (BWKTe Ha nocneaHata
CTpaHuLa Ha HapbYHuKKa).

HapbyHuKa C ykazaHusl U HEroBUTe
OCbBpPEMEHSIBaHMS MOXKETE [ja CBanuTe Ha
cnegHus http://taurus-home.com/
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http://taurus-home.com

COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espaia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404




Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000

Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116/ 9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar-  (+91) 120 4016200
201301, Delhi

Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)

Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68

Kuwait P.0. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010

Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963

Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500

Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 | 223227259

Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21

Oulfa, Casablanca

Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegacién Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncion 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110
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